MEATER Block

Der Erste Komplett Kabellose
Smart-Fleischthermometer

Erzielen Sie jedes Mal perfekte und
konsistente Ergebnisse mit MEATER.
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« Kontrollieren Sie mehrere Fleischstiicke

mit vier Fuhlern.

« Eingebauter MEATER Link WLAN und Cloud
Unterstitzung flir maximale kabellose Reichweite.

 Garen Sie ohne Smartphone, anhand des
eingebauten Bildschirms und touch-kapazitiver

Steuerung

Modernes Design

Modernes Design aus
Echtholz, passend zu jeder
Kiichen- oder
AuBendekoration

Touch Steuerung

Kapzitive Touch-Steuerung, um
lhre Garvorgénge einzustellen
(OLED Bildschirm)
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Multiple Cook

Aufbewahrung und
Aufladung von bis zu 4
MEATER Fiihlern erlaubt
das Garen von mehreren
Fleischstiicken
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Lautsprecher

Ton-Benachrichtigung,
wenn das Essen fertig ist
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Lange Reichweite

Aktivieren Sie MEATER
Link und MEATER Cloud
Féhigkeit fir unbegrenzte
kabellose Reichweite

Ladestation

Angetrieben von 4x AA
Batterien: 7 Tage
durchgehendes Garen



MEATER App

Die MEATER App fiihrt Sie zu perfekt
gegartem Fleisch.

Innen Ziel AuBen
Garprozess andern

30m

verbleiben

Rinderbraten, Englisch

Wabhlen Sie die Fleischsorte, wie Sie es garen und
erhalten Sie einen Alarm, wenn es fertig ist.
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Mit Anleitung
zubereiten

Schritt fuir Schritt
Anleitung fiir perfekte
Ergebnisse
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Pouitry, Whole Chicken - USDA

Kalkuliert die Gibertragene
Hitze mit ein, um das
Verbraten zu verhindern

Cook Stary,
larted
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Vergangene
Garvorgange
Lernen Sie von
vergangenen Garprozessen

@S MEATER’

APP Funktionen

D

Schatzung

der Garzeit
Informiert Sie wie lange
Ihr Fleisch braucht bis es
fertig ist
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Vier Garvorgange
Eine App

Verfolgen Sie bis zu vier
Garvorgdnge auf einem
einzigen Gerat

Favoriten

Speichern Sie Ihre besten
Garvorgange und
wiederholen Sie diese mit
einem einzigen Tippen

Alarme

Erstellen Sie Benachrich-
tigungen selbst

Analytik

Diagramm und Statistik
lhres Garvorgangs ansehen
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MEATER Link/Cloud

Aktivieren Sie MEATER Link
und MEATER Cloud fiir
uneingeschrankte kabellose
Reichweite-Fahigkeit



Technische Angaben
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Technical Specifications

+ Aufbewahrung und Aufladung von bis zu 4 MEATER
Fuhlern erlaubt das Garen von mehreren Fleischsticken
bei unterschiedlichen Temperaturen zur selben Zeit

- Standalone-Modus: Garen Sie ohne Ihr Smartphone
nutzen zu mussen

+ WiFi-Modus: Funktioniert als Bluetooth zu WLAN
Uberbriickung, um Ihre kabellose Reichweite zu erweitern

+ Modernes Design, aus Echtholz gemacht, passend zu
jeder Kiche oder Aulendekoration

+ Touch capacitive interface

+ Lautsprecher: Ermaoglicht Benachrichtigungstone

+ Klares OLED Display

+ Angetrieben von 4x AA Batterien

« Dimensionen 132mm | x 39mm w x 157mm h

+ Gewicht 1kg

Lieferumfang

MEATER

« 4x MEATER Fuhler
« 1x MEATER Block Ladestation
« 4x AA Batterien
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MEATER & amazon

“Alexa, ask MEATER,

. ” “Your steak will be done
when will my steak be done?

in 30 minutes.”

+ Hands-free operation
« Anyone can monitor the cook. Just ask Alexa.

» Monitor your cook away from your phone.

& @ MEATER
Easy Setup Vo7

Adjust Cook

1. Create a MEATER Cloud account in the MEATER app. =
Gz

2. Enable Alexa skill.

3. Say “Alexa, ask MEATER.” 30m
remaining
- “Status”
* MI nternal tem peratu re" Beef - Roast, Medium Rare

* “Ambient temperature”
* “Time remaining”

“What is the internal

temperature of my beef
“What is the “The ambient right now?”
ambient temperature of temperature of
my pork?” your pork is 72°”

“The internal
temperature of

your beef is 71°”

“How lon
for my po

g
rk.”

“Alexa,
ask MEATER,

lamb update.”
how long until my

chicken
is done?”

“12 mins left
until your chicken
is done.”
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“The internal
temperature of
your lamb is 75°.
Anything | can
help you with?”




