Bitte lesen Sie unbedingt die beiliegende Bedienungsanleitung, bevor Sie Ihr Gerat verwenden.

Schnell Start Anleitung

LIEFERUMFANG

Motorbasis:
Es stehen verschiedene Zubehorteile und
Aufsatze zur Verflgung, mit denen sich
zahlreiche Aufgaben ausflUhren lassen.

ININJA
Foodi

Stabmixer-
aufsatz:

2 Geschwindigkeitsstufen
ermoglichen es lhnen,
auch die hartesten
Zutaten zu mixen.

Handmixeraufsatz:

Mit 5 Geschwindigkeitsstufen l&sst
sich jedes Rezept erfolgreich
umsetzen.

Zubehor fiir den Handmixer:
(je nach Modell)
Zwei RUhrbesen und zwei Knethaken.
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Zerkleinerer:
Verbinden Sie das Zubehdér mit der
Motorbasis, um lhre Zutaten zu hacken,

zu vermischen oder zu pUrieren. . _ . ..
Besuchen Sie uns bei Fragen, oder wenn Sie |hr Produkt registrieren
mochten, online unter ninjakitchen.eu

ININJA
Foodi

3-IN-1 MIXER

REINIGUNG

Trennen Sie die Motorbasis vor der Reinigung vom Stromnetz. Wischen Sie
die Motorbasis, den Handmixeraufsatz und den Spritzschutzdeckel mit
einem sauberen, feuchten Tuch ab.
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Geschirrspiiler Von Hand spiilen
Der Stabmixeraufsatz, die Bei Handwasche verwenden
Ruhrbesen, die Knethaken, Sie warmes Wasser mit
die MixschUssel und die etwas Spulmittel.
i Klingeneinheit sind Verwenden Sie eine
Ly splUlmaschinengeeignet. Spulburste mit Griff, um die
Klingenaufsatze zu reinigen. FOODI und NINJA sind in der Europaischen Union eingetragenes Marken von SharkNinja Operating LLC.

WARNHINWEIS: Gehen Sie mit den Klingeneinheiten immer sehr vorsichtig um, denn die Klingen sind sehr izl IOl il JIRES

scharf. Der Kontakt mit den scharfen Kanten der Klinge kann zu Schnittwunden fihren. CITOOEU_DE_QSG_MP_220610_Mv1
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Zusammenbau Zusammenbau Demontage Zusammenbau

a e Auswahl des Zubehérs: Installation der Motorbasis: Entfernen der Motorbasis: Zusammenbau von Klinge und Deckel:
Die RUhrbesen und die Knethaken werden in die Setzen Sie die Motorbasis so auf den Driicken Sie die Halten Sie die Klingeneinheit am oberen Ende
Zubehordffnungen am Handmixeraufsatz Stabmixeraufsatz, dass der Pfeil an der Entriegelungsknopfe auf des Schaftes, setzen Sie sie in die Mixschussel ein
eingesetzt. Motorbasis auf den Pfeil am beiden Seiten der und geben Sie lhre Zutaten in die Schussel.
Ruhrbesen/Knethaken in die Offnungen einsetzten. Stabmixeraufsatz ausgerichtet ist, dricken Motorbasis und halten Sie Legen Sie den Spritzschutzdeckel so auf, dass der
Dabei auf die Form des Zubehdrs achten. Die Sie dann die Motorbasis auf den Aufsatz, um sie gedrickt, um die Deckel in die Einkerbungen an der Schussel greift.
Symbole auf dem Gerét beachten. Sie werden ein sie zu arretieren. Einheit zu entfernen. Achten Sie darauf, dass der Deckel richtig
leises Klicken vernehmen, wenn das Zubehér eingesetzt ist; es wird dabei keinen Klick geben.

Installatiqn der einrastet.
Motorbasis:
Setzen Sie die Motorbasis so auf

den RUhraufsatz, dass die Pfeile
Ubereinander liegen, und dricken
Sie die Motorbasis auf den
Aufsatz, um sie zu arretieren. KRAGEN

Verwendung der Regler Geschwindigkeitsstufen Verwendung der Regler

fiir den Rilhrvorgang
AUSWERFEN: Drucken, .
um die Ruhrbesen oder EIN-/AUS-SCHALTER:

ﬂ Installation der Motorbasis:
: | Setzen Sie die Motorbasis so auf, dass die Pfeile
m w an der Einheit und jene am Spritzschutzdeckel
.- Ubereinander liegen, und drlcken Sie die

Motorbasis gegen den Deckel, um sie zu arretieren.

Verwendung der Regler

EIN-/AUS-SCHALTER: Driicken
Sie ® und halten Sie ihn gedrickt,

Geschwindigkeitsstufen
fir das Mixen

Entfernen der Motorbasis:

. (] i I
sonstiges Zubehdr zu GESCHWINDIGKEITSSTUFEN 1 UND 2: Drlcken Sie .(_). . o . e . . '
entfernen. Verwenden Sie diese, wenn Sie trockene und halten Sie ihn NIEDRIG:  Zum Vermengen von Flussigkeiten, ;r::,]::Okretlfligas?q(eur:’lZeEllrr:tI;E\';gﬁz aus O ( I ) Dricken Sie die Entriegelungskndpfe auf
GESCHWINDIGKEITSBEREICHS- Zutaten - wie etwa Mehl - in flussige Zutaten gedrackt, um den wie Mayonnaise, Dressings oder langeres Drticken fahrt zu ' beiden Seiten der Motorbasis und halten
ANZEIGE: Anzeige der einarbeiten und wenn Sie schwere Teige, wie Mixvorgang zu starten.* Suppen, sowie flr Saucen mit langeren Intervallen. Sie sie gedrickt, um die Einheit zu

Geschwindigkeitsstufen 1-5 mit Brotteige, zubereiten. TURBO: Halten Sie die Taste weichen Zutaten, wie Tomaten. Bei der Nutzung des Zerkleinerers entfernen.

Hilfe von LEDs. |_ GESCHWINDIGKEITSSTUFEN 3 UND 4: FUr z. zum Mixen gedriickt, und TURBO:  Fir festere Zutaten, wie Kurbis, ist die Taste TURBO deaktiviert. Entfernen des Spritzschutzdeckels:

EIN-/AUS-SCHALTER B. Keksteig, Cremes, Brotteig, Glasuren, driicken Sie die Taste TURBO, oder fiir cremige Dips, wie Der Zerkleinerer lauft ) P .

Driicken, um das Gerat Kartoffelpuree o. &. um die Geschwindigkeit zu HUMMUS. standardmaBig mit hoher Heben Sie qen Sprltzsghut'zdecke.l an.

ein- und auszuschalten. GESCHWINDIGKEITSSTUFE 5: Zum erhshen. Geschwindigkeit. E”tfe";_en;'ezzuemt die K"”hgene'nhelt
R e *HINWEIS: Das Driicken des () gewahrleistet, dass die Klingen evor Sie die Zutaten entnehmen.

GESCHWINDIGKEITSREGLER: TUREO' Dréicken und Aufschlagen von Sahne, Mousse oder EiweiB. nur rotieren, wenn Sie die Kontrolle dartber haben.

Regulieren der Geschwindigkeit g_edruckt hgltgn, um auf  HINWEIS: Um ein Umherspritzen der Zutaten zu vermeiden,

durch Driicken des Auf- bzw. die Geschwindigkeitsstufe beginnen Sie mit einer niedrigeren Geschwindigkeit

5 zu springen. und steigern Sie sie langsam, bis Sie die gewtinschte
Geschwindigkeit erreicht haben.

Hacken von Zutaten

Abwartspfeils.

Demontage

Mixen: Um optimale Ergebnisse zu erzielen,
' empfehlen wir Folgendes:

* Schneiden Sie die Zutaten vor dem Mixen in gleich
groBe Stilicke und achten Sie darauf, dass .

Fuhren Sie das Gerét beim alle Stiicke unter der oberen Klinge liegen.
Mixvorgang leicht nach oben

und nach unten und
unterbrechen Sie die Arbeit,
wenn die Offnungen nicht mehr
von den Zutaten bedeckt sind.

Auswahl des Behilters:
=== Der Behalter sollte ausreichend
; groB sein, damit der Mixerkopf
ganz in die Zutaten
eingetaucht werden kann.
Wenn der Mixerkopf
eingetaucht ist, sollte noch
genligend Platz in dem
.. Behalter sein, um Uberlaufen
und Spritzen zu verhindern.

7 Tauchen Sie die Offnungen am
Mixerkopf in die Zutaten ein.

Entfernen der Motorbasis:

Dricken Sie die Entriegelungsknopfe

auf beiden Seiten der Motorbasis und

halten Sie sie gedrlckt, um die Einheit
zu entfernen.

Auswerfen des
Zubehors:

Drlcken Sie den
Auswurfknopf am
Handmixeraufsatz, um
RUhrbesen oder anderes
Zubehér zu entfernen.

A&\ WARNHINWEIS: Die Klingeneinheit
ist scharf und nicht in ihrer Position
arretiert. Seien Sie vorsichtig bei der
Entfernung der Klingeneinheit.
Andernfalls besteht das Risiko von
Schnittwunden. Weitere Informationen
finden Sie in den
Sicherheitsanweisungen von Ninja.

« Vermeiden Sie ein Uberfillen und
dementsprechend eine
Uberbeanspruchung des Geréts (das
verhindert, dass das Ergebnis
ungleichméaBig oder wassrig ausfallt).

Mixvorgang nicht in HINWEIS: Fiir beste Resultate halten Sie das Gerét so, . Halte_h Sie d|e_SChysseI mit e'f‘er Hand
Tépfen und Pfannen mit dass die Regler-Anzeige von lhnen weggedreht ist. fest, wahrend Sie mit dem Gerat
Antihaftbeschichtung durch. arbeiten, damit sie nicht wegrutscht.

HINWEIS: Fiihren Sie den




