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NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER
MC1001EU-VEJLEDNING

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

KUN BEREGNET TIL UDEND@RSBRUG * LAS ALLE ANVISNINGER OMHYGGELIGT IGENNEM
INDEN ANVENDELSE

[Iﬂ Laes og gennemga anvisningerne for at fa en forstaelse af produktets betjening og anvendelse.

A Dette symbol viser, at der er fare for personskade, dad eller omfattende skade pa ejendele,
hvis advarslen der bringes sammen med symbolet ignoreres.

& Sorg for at undga kontakt med varme overflader. Beskyt altid haenderne for at undga forbraendinger.

ﬁ Udelukkende beregnet til indenders husholdningsbrug.

A ADVARSEL

For at mindske faren for personskade, brand, elektrisk stod eller beskadigelse af ejendom er det vigtigt
altid at felge de grundiaeggende sikkerhedsforanstaltninger, inklusive de folgende nummererede
advarsler og efterfolgende vejledninger. Brug kun apparatet til det, det er beregnet til.

1 For at undga kveelningsfare for sma bern skal alle emballagematerialer kasseres straks efter udpakning

2 Dette apparat kan bruges af personer med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat falesans eller
manglende erfaring eller viden, hvis de har faet vejledning og instruktion i at bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de risici, der er i forbindelse med brug af apparatet.

3 Du ma IKKE anbringe apparatet pa varme overflader, i naerheden af gas, elektriske braendere, i en
opvarmet ovn eller pa et komfur.

4 Hold apparatet og dets ledning uden for barns reekkevidde. Bern méa IKKE bruge apparatet eller lege med
det. Det er ngdvendigt at overvage apparatet ngje, hvis det anvendes i naerheden af barn. Rengering og
brugervedligeholdelse ber ikke udferes af barn

5 Spildt mad kan forarsage alvorlige forbraendinger. Du ma IKKE lade ledningen haenge over bordkanter eller
bordplader, eller placere apparatet pa eller naer varme overflader, péa eller naer varm gas eller en elektrisk
braender eller en opvarmet ovn.

6 Brug IKKE multicookeren i vand eller under rindende vand.
7 Brug IKKE apparatet, hvis gryden ikke er sat i.

8 Nedsaenk ikke multicookeren i vand eller andre vaesker, for at undga risiko for elektrisk sted. Hvis etuiet
falder ned i vaeske, skal du straks tage ledningen ud af stikkontakten. Put IKKE hander ned i vaesken.

9 For du seetter hele gryden ind i apparatets base, skal du sgrge for, at begge er rene og terre ved at afterre
med en blad klud.

10 Nar den aftagelige gryde er tom, ma du IKKE opvarme den i mere end 10 minutter. Ger du det, kan det
beskadige madlavningsoverfladen.

mn Brug IKKE dette apparat til friturestegning.
12 Folg ALTID maksimal og minimumsmasngderne af vaeske som angivet i instruktioner og opskrifter.

13 Undga, at maden rorer varmeelementerne. Fyld IKKE for meget i gryden. Hvis du fylder for meget i,
kan det forarsage personskade eller andre skader, og det kan pavirke den sikre brug af apparatet.

14 Brug ALDRIG SLOW COOK (LANGSOM TILBEREDNING)-funktionen uden madvarer og vaesker i den
aftagelige gryde.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

KUN BEREGNET TIL UDENDQRSBRUG ¢ LAS ALLE ANVISNINGER OMHYGGELIGT IGENNEM
INDEN ANVENDELSE

A ADVARSEL

For at mindske faren for personskade, brand, elektrisk stod eller beskadigelse af ejendom er det vigtigt
altid at felge de grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger, inklusive de folgende nummererede
advarsler og efterfolgende vejledninger. Brug kun apparatet til det, det er beregnet til.

15 ADVARSEL: En opvarmet gryde kan beskadige bordplader eller borde. N&r du fjerner den varme gryde
fra multicookeren, ma du IKKE placere den direkte pa en ubeskyttet overflade. SET altid den varme
gryde pa en bordskaner eller rist.

16 Bundenheden, den aftagelige gryde og glaslaget bliver ekstremt varme under tilberedningen.
Undga at rere varm damp og luft, nar du fjerner den aftagelige gryde og glaslaget fra bundenheden.
Stil dem ALTID pa en varmeresistent overflade. Ror IKKE ved udstyr under eller lige efter brug.

17 Loft KUN laget fra handtaget pa apparatets forside. Loft IKKE laget fra sideomradet, da der vil blive
udlgst skoldende damp.

18 ADVARSEL: Svits/Sautér opnér hgje temperaturer. Hvis den ikke overvages, kan maden breaende pa ved
denne indstilling. Veer forsigtig, nar du rerer ved varme overflader, og nar du fjerner mad for at undga, at
det braender pa. Brug ikke laget og efterlad ikke komfuret uden opsyn, mens du bruger Svits/Sautér.

19 Undgé pludselige temperaturaendringer, herunder at tilfgje afkelede fadevarer til en opvarmet gryde.

20 ADVARSEL: Gryden og laget bliver meget varme, mens du bruger Braiser. Veer forsigtig, nar du rarer
ved varme overflader, og nar du fierner mad for at undga, at det braender pa.

21 Der skal udvises forsigtighed, nar kad svitses, og nar der sauteres. Hold haender og ansigt veek fra
den aftagelige gryde, seerligt nar der tilseettes nye ingredienser, da den varme olie kan sprgjte.

22 Dette apparat er kun til privat brug. Brug IKKE apparatet til andet end det, det er beregnet til.
Brug IKKE apparatet i biler eller bade i bevaegelse. M& IKKE bruges udendears. Forkert brug kan
medfare personskader.

23 ADVARSEL: For at mindske risikoen for elektrisk stad ma du kun lave mad i den medfelgende gryde
eller i beholdere, der er placeret pa risten i den medfalgende gryde.

24 Kun tilteenkt til brug péa kekkenbord. Serg for, at overfladen er plan, ren og ter. Placer IKKE apparatet
i neerheden af en bordkant under brug.

25 Brug IKKE apparatet, hvis der er skader pa ledningen eller stikket. Inspicer apparatet og ledningen
regelmaessigt. Hvis apparatet fungerer forkert eller er beskadiget pad nogen made, skal du straks slukke
det og ringe til kundeservice.

26 Sorg ALTID for, at apparatet er samlet korrekt for brug.

27 Brug IKKE udstyr og tilbehor, der ikke er anbefalet af eller seelges af SharkNinja. Brug IKKE udstyret i en
mikrobglgeovn, miniovn, varmluftsovn eller i en konventionel ovn. Brug heller ikke tilbeharet pa keramiske
kogeplader, elektriske spoler, gaskomfurer eller en udendears grill. Bruger du udstyr, der ikke er anbefalet
af SharkNinja, kan det medfere brand, elektrisk stad eller skader.

28 Nar du bruger dette apparat, skal du serge for, at der er mindst 15 cm friplads over og til alle sider,
for tilstraekkelig luftcirkulation.

29 For at undgd mulig dampskade skal apparatet placeres vaek fra vaegge og skabe under brug.

30 ADVARSEL: Gryden og laget bliver meget varme, nar du bruger apparatet. Veer forsigtig, nar du rarer
ved varme overflader, og nar du fierner mad for at undga, at det braender pa.

31 Brug IKKE dette apparat til at tilberede lynris.

32 Det elektriske stiks spaending kan variere, hvilket kan pavirke apparatets ydeevne og afgivelse af varme.
For at undga mulige sygdomme, skal du bruge termometret til at male temperaturen i maden, sa du er
sikker pa, at det har faet nok.

33 Skulle apparatet udgive sort r@g, skal stikket traekkes ud gjeblikkelig, og du skal vente, indtil regen stopper,
for du fjerner gryden.

34 Ror IKKE ved varme overflader. Apparatet er varmt under og efter brug. For at undga forbraendinger eller
anden personskade skal du ALTID bruge grydelapper eller grillhandsker og holde i apparatets handtag.

35 Veer yderst forsigtig, nar apparatet skal flyttes med varmt indhold sasom varme vaesker. Upassende brug,
inklusive flytning af trykkogeren, kan resultere i personskade, sasom svaere forbraendinger.

36 Nar apparatet er i brug, kan varm damp frigives til luften via damphullet i toppen af laget. Anbring
apparatet saledes, at damphullet ikke er rettet mod stikkontakter, kabinetter eller andre apparater. Hold
dine haender og ansigt pa sikker afstand fra damphullet.

37 Nar du bruger indstillingen SLOW COOK (LANGSOM TILBEREDNING), skal du ALTID holde ldget lukket.

38 Den aftagelige gryde kan veaere ekstremt tung, nar den er fuld af ingredienser. Veer forsigtig, nar du lefter
gryden af apparatets base.

39 Lad apparatet afkele inden rengering, demontering og opbevaring, og inden du tager dele af eller seetter
dem pa.

40 Afbryde og sluk for apparatet og traek stikket ud, nar det ikke er i brug, samt fer rengering.

41 Rengor IKKE med grydesvampe af metal. Det kan efterlade metalstykker, der kan rore elektroniske dele
og forarsage elektrisk stad.

42 Se afsnittet om rengering og vedligeholdelse for regelmaessig vedligeholdelse af apparatet.

REGISTRER DIT KGB

T3

3. ninjakitchen.eu

D Scan QR-kode ved hjaelp af mobilenhed

GEM DENNE INFORMATION TEKNISKE SPECIFIKATIONER
Spaending: 220-240 V~, 50-60 Hz

Modelnummer: Effokt: 1200 W

Serienu mmer:

Kgbsdato:
(Gem kvittering)

Butik:

PRODUKTREGISTRERING:

Besg@g ninjakitchen.eu for at registrere dit nye Ninja®-produkt inden for 28 dage efter kab. Du
vil blive bedt om at oplyse butiksnavn, kgbsdato og modelnummer sammen med dit navn og
adresse.

Registreringen vil gare det muligt for os at kontakte dig i det usandsynlige tilfaelde af en
sikkerhedsmeddelelse for et produkt.
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DELE

Dseske A

Lag til gryde @ %:
Ldghandtag/@seske Rest c
Damprist

Aftagelig gryde

Aftagelig grydes sidehandtag

Tilberedningsbund

I 6 mMmmoOoOw >

Kontrolpanel

Cookers bundhandtag

Redskabsstatten forhindrer skeen
i at rore arbejdsfladen og gor det
nemt at opbevare det pa laget.

Hvis du gnsker at bestille yderligere dele eller reservedele og tilbehar, besagg ninjakitchen.eu.

INDEN FORSTE BRUG

1 Fjern og kassér alt indpakningsmateriale og tape fra apparatet. Nogle maerkater skal vaere permanent
pa enheden, fiern KUN maerkater, hvor der star “peel here” (riv af her).

2 Fjern alt tilbeher fra pakken, og laes denne vejledning omhyggeligt igennem. Veer saerligt opmaerksom pa
betjeningsvejledninger, advarsler og vigtige foranstaltninger, s& du undgar skader pa personer eller ting.

3 Nar du bruger dette apparat, skal du serge for, at der er mindst 15 cm friplads over og til alle sider,
for tilstraekkelig luftcirkulation.

4 Tor hovedenheden og kontrolpanelet af med en fugtig klud. Kom ALDRIG hovedapparatet i vand.
Vask gryden, grydens lag, skeen og dampstativet i varmt saebevand og ter derefter grundigt.

5 Vi anbefaler, at du taender for apparatet og lader det veere teendt i 10 minutter uden at tilsaette mad.
Sorg for, at omradet er godt ventileret. Herved fjernes eventuelle rester af emballage og lugtspor,
der kan forekomme. Dette er fuldstaendigt sikkert og ikke skadeligt for apparatets ydeevne.
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LAR COOKEREN AT KENDE

A @ TEMP

SIMMER

SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©
E -

BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

BETJENINGSKNAPPER

A @ (STROM): Denne knap slukker apparatet og
stopper al tilberedning.

B TEMPERATUR-PILE: Brug op/ned-pilene
til venstre for displayet til at justere
tilberedningstemperaturen.

C TID-PILE: Brug op/ned-pilene til hgjre for
displayet til at justere tilberedningstemperaturen.

D START/STOP-KNAP: Tryk pa START for at saette
tilberedningen i gang. Du nulstiller tilberedningen
ved at trykke pa START/STOP.

E FUNKTIONSSKIVE: Brug drejeknappen for at
veelge en tilberedningsfunktion.

BEMZRK: Hvis der ikke er valgt nogen
tilberedningsfunktion, slukker enheden
efter 10 minutter.

BRUG AF COOKEREN

TILBEREDNINGSFUNKTIONER

SLOW COOK (LANGSOM TILBEREDNING): Tilbered
din mad ved en lav temperatur i laengere tid. Ideel til
gryderet, chili og stuvninger.

SEAR/SAUTE (SVITS/SAUTER): Brug apparatet som
kogeplade til at brune kad og sautere grentsager.
STEAM (DAMP): Tilbered forsigtigt delikate
fedevarer, sdsom fisk og grentsager, ved hjeelp af
damp for en sundere made at lave mad pa.

BRAISE (BRAISER): Tilbered sejere kedstykker ved
forst at brune dem ved hgj varme (med lidt olie eller
smer) og derefter simre dem i vaeske ved lav varme.

SIMMER (SIMRE): Forudindstil temperatur for forsigtigt
at simre vand eller saucer ved en ensartet temperatur.
BAKE (BAGNING): Kun under- og sidevarme

(ingen varmluftsventilator) betyder, at denne
funktion er bedst til omvendte buddinger,

pocheret frugt, bagte aebler og aeggecreme.

PROVE (HZEVNING): Skab et miljg, hvor dej
kan hvile og haeve.

KEEP WARM (HOLD VARM): Genopvarm eller hold
kogt mad varm i laengere tid.

Langsom tilberedning
1 Brug drejeknappen til at vaelge Langsom tilberedning.

2 Tryk pa TEMPERATUR-pilene for at veelge Hl eller LO.

3 Veelg et tidsrum mellem 3 og 12 timer i intervaller pa
15 minutter.

BEMZERK: Indstillingen for SLOW COOK LO
(langsom tilberedning lav) kan justeres mellem 6 og
12 timer. Indstillingen for SLOW COOK HI (langsom
tilberedning hgj) kan justeres mellem 3 og 12 timer.

4 Tryk pad START/STOP for at starte tilberedningstiden.

5 Nar tilberedningnstiden nar til O, vil apparatet bippe,
automatisk skifte til KEEP WARM (HOLD VARM) og
begynde at taelle fremad. Tryk p& START/STOP for
at slukke for HOLD VARM

Sear/Sauté (Svits/sauter)
1 Brug drejeknappen til at veelge SEAR/SAUTE.

2 Tryk pa TEMPERATUR-pilene for at vaelge HI- eller
LO-temperatur. Timeren taeller op for at holde styr
pa tilberedningstiden.

BEMZAERK: Det anbefales at opvarme apparatet i
fem minutter, inden der kommes noget i.

3 Tryk pa START/STOP for at starte tilberedningen.

4 Tryk pa START/STOP for at slukke for SEAR/SAUTE
(SVITS/SAUTER)-funktionen.

BEMZAERK: Brug IKKE metalredskaber, da de vil
ridse nonstick-overfladen i gryden.

BEMZERK: Enheden slukker automatisk efter

BEMZ/ERK: Du kan bruge denne funktion bade med

12 timer pa KEEP WARM (HOLD VARM).

eller uden ldget pa gryden.
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BRUG COOKEREN - FORTSAT

Damp

1 Tilsaet mindst 250 ml vand eller bouillon til
gryden. Placer stativet i gryden og ingredienserne
pa stativet.

2 Brug drejeknappen til at veelge DAMP.

3 Brug TID-pilene til at justere tilberedningstiden
i mellem T minut og 1time i trin pa 1 minut.
Den forudindstillede tid er 10 minutter.

4 Tryk pa START/STOP for at starte tilberedningen.

5 Displayet vil vise PrE, hvilket indikerer, at
apparatet forvarmer til den valgte temperatur.

6 Nar apparatet nar det egnede dampniveau,
vil displayet vise den indstillede temperatur,
og timeren vil begynde at teelle ned.

7 Nar tilberedningstiden nar til O, bipper apparatet
og FARDIG lyser to gange pa displayet.

Simre

1

Brug drejeknappen til at vaelge SIMMER (SIMRE).

BEMZERK: Der er ingen variabel tids- eller
temperaturvalg for SIMMER (SIMRE)-funktionen.
Temperaturen er indstillet til 99°C.

Timeren begynder.

BEMAERK: Det anbefales at opvarme apparatet
i fem minutter, inden der kommes noget i.

2
3
4

Tilfgj ingredienser.

Tryk pa START/STOP for at starte tilberedningen.

Tryk p& START/STOP for at slukke for SIMRE-
funktionen.

BEMZARK: Brug IKKE metalredskaber, da de vil
ridse nonstick-overfladen i gryden.

BEMAERK: Brug 250 ml veeske eller mere,
nar du damper.

BEM/ERK: Du kan bruge denne funktion bade med
eller uden laget pa gryden.

Braiser

1 Svits ingredienserne i gryden ved at bruge
instruktionerne for Sear/Sauté (Svits/Sautér).

2 Nar det er feerdigt, skal du afglasere med vin
eller bouillon.

BEMZERK: For at afglasere haeldes 125 ml vaeske

i gryden. Skrab brune stykker af bunden af gryden
(brug et redskab af nylon, trae eller silikone,

der er velegnet til nonstick-overflader), og bland
kogevaessken i.

3 Tilseet resterende kogeveaeske og ingredienser
i gryden.

4 Drej drejeknapppen for at veelge BRAISE
(BRAISER). Standardtidsindstillingen pa
06.00 vises.

BEMZAERK: Der er ingen variabel tids- eller
temperaturvalg for BRAISE (BRAISER)-
funktionen. Temperaturen er indstillet til 99°C.

5 Brug TID-pilene til at indstille tiden
i 15 minutters-intervaller i mellem 1-12 timer.

6 Tryk pa START/STOP for at starte tilberedningen.
Nar tilberedningstiden nar til O, bipper apparatet
og viser “END” (“faerdig”) i 5 minutter.

Bag

Dette produkt bruger ikke en varmluftsventilator,
sa det er bedst til kager eller omvendte buddinger,
der bruger det som et vandbad eller til dampede
buddinger og cheesecakes.

1 La=gingredienser og eventuelt anbefalet tilbehar
i gryden.

2 Drejdrejeknappen for at veelge BAKE (BAG).
Standardtemperaturen vises.

3 Brug TEMPERATUR-pilene til at indstille
temperaturen mellem 120°C og 230°C.

4 Brug TID-pilene til at justere tilberedningstiden
i trin pa 1 minut i op til 1 time eller 10 minutters
trin op til 6 timer.

5 Tryk pad START/STOP for at starte tilberedningen.

6 Nar tilberedningstiden nar til O, vil apparatet
bippe, automatisk skifte til KEEP WARM (HOLD
VARM) og begynde at teelle fremad. Tryk pa
START/STOP for at slukke for HOLD VARM.

Hzevning

1 Leeg dejen i gryden og leeg laget ovenpa.

2 Drej drejeknapppen for at vaelge PROVE
(HAVNING). Standardtemperaturen pa 35°C vises.

3 Brug TEMPEATUR-pilene til at indstille
temperaturen i intervaller pa 5 grader
mellem 30°C and 40°C.

4 Brug TID-pilene til at justere haevetiden
i intervaller pa 5 minutter i op til 4 timer.

5 Tryk pa START/STOP for at starte tilberedningen.

6 Nar tilberedningstiden nar til O, bipper apparatet
og END (“feerdig”) blinker 3 gange pa displayet.

Hold varm

1 Brug drejeknappen til at veelge HOLD VARM.

Der er ingen valgt temperatur eller tid. Tiden
begynder, indtil du trykker pa START/STOP
for at afslutte programmet.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Opvaskemaskine og opvask i handen
Apparatet skal altid rengeres grundigt efter brug.

1 Tag apparatet ud af stikkontakten, 4 Gryden, glaslaget og skeen kan vaskes
for du renger det. i opvaskemaskinen. Hvis madrester sidder

fast pa disse genstande, skal du bruge et

ikke-slibende rengeringsmiddel.

2 Brug en fugtig klud til at rengere apparatets
base og kontrolpanelet.

3 Handvask anbefales for at forleenge grydens 5 Alle dele skal lufttorre efter brug.

levetid. Hvis der sidder madrester fast i gryden,
skal gryden fyldes med vand og sta i blad

for rengering. Brug IKKE en grydesvamp.

Hvis det er ngdvendigt at skrubbe, skal du
bruge rengeringsmiddel, der ikke ridser,

eller flydende rengeringsmiddel med en
nylonsvamp eller -berste.

| BEMAERK: Szt ALDRIG hoveddelen i opvaskemaskinen, og nedsaenk den ALDRIG i vand eller andre vaesker.

FEJLFINDINGSGUIDE

Mit apparat vil ikke taende.

« Sgrg for, at ledningen er sat sikkert i stikket.

* Prov at seette ledningen i en anden stikkontakt.

« Nulstil hovedafbryderen, hvis det er nadvendigt.

"ADD POT"-fejlmeddelelsen ("TILF@J GRYDE") vises pa skaarmen, og apparatet bipper.

«  Gryden er ikke placeret i apparatets base. Gryden er pakraevet for alle funktioner.

“ADD WATER”-fejimeddelelsen (“TILF@J VAND”) vises pa skaermen.

* Vandniveauet er for lavt. Tilfgj mere vand i apparatet for at fortseette.

Hvorfor tzeller tiden s langsomt ned?

« Du kan have indstillet timer i stedet for minutter. Nar du indstiller tiden, vil displayet vise TT:MM,
og tiden vil gges/mindskes i minutintervaller.

Apparatet tzller op i stedet for at tzlle ned.

*  Cyklussen Langsom tilberedning er feerdig, og apparatet er i Keep Warm (Hold varm)-tilstand.

HE1” "Ez"

«  Apparatet fungerer ikke, som det skal. Kontakt kundeservice pa 0800 862 0453. Vi beder dig om at
registrere dit produkt online pa ninjakitchen.eu og have produktet foran dig, nar du ringer, sa vi bedre
kan hjaelpe dig.

Hvorfor slukkede mit apparat?

* Huvis en tilberedningsfunktion ikke veelges inden for 10 minutter efter, at apparatet taendes,

vil det automatisk slukke.

PRAKTISKE TRICKS

Den aftagelige gryde er ovnsikker op til 240°C.

Brug KEEP WARM (HOLD VARM) til at holde maden pa en varm, fadevaresikker temperatur efter tilberedning.
Undga at fjerne laget under en tilberedningscyklus.

Gryden er IKKE velegnet til kogeplade.

For en lang levetid anbefaler vi at vaske gryden i handen.

Glasladget kan renggres i opvaskemaskinen.

Jseskeen kan rengeres i opvaskemaskinen.

Forvarmningstiden vil variere afhaengigt af maengde af ingredienser og temperatur.

O 0O NGO U A WN-=

Brug ALTID grydelapper, nar du fjerner gryden fra bundenheden.

-
o

Brug ALTID ovnhandsker, nar glaslaget tages af gryden.

-
-

Opbevar ekstra mad i lukkede, frysevenlige beholdere.

ninjakitchen.eu| 7



PRODUCENTENS GARANTI

TO (2) ARS BEGRZENSET GARANTI

Na&r du som forbruger kaber et produkt i Europa, har du fordel af de juridiske rettigheder

i forbindelse med produktets kvalitet (dine "lovbestemte rettigheder”). Du kan ggre disse
rettigheder gaeldende over for forhandleren. Hos Shark® er vi dog sa sikre pa vores produkters
kvalitet, at vi giver dig en ekstra fabriksgaranti pa to ar. Disse vilkar og betingelser vedrarer kun
vores fabriksgaranti - dine lovbestemte rettigheder pavirkes ikke.

Vilkarene nedenunder beskriver betingelserne og omfanget af vores garanti. Den pavirker ikke
dine lovbestemte rettigheder eller din forhandlers forpligtelser og din kontrakt med dem.
Ninja®-garantier

Dit Ninja-apparat udger en betydelig investering. Dit nye produkt skal fungere korrekt sa leenge
som muligt. Garantien, der fglger med apparatet, er vigtig at tage i betragtning, da den afspejler,
hvor megen tiltro producenten har til produktet og fabrikationskvaliteten.

Hvert Ninja-produkt leveres med en garanti, der omfatter gratis dele og arbejdskraft. Du kan
o0gsa finde hjeelp pa ninjakitchen.eu
Hvordan registrerer jeg min Ninja-garanti?

Du kan registrere din garanti online inden for 28 dage efter kgbet. For at spare tid skal du vide
folgende om dit produkt:

» Dato for kabet af apparatet (kvittering eller leveringsseddel).

Hvis du vil registrere pa nettet, skal du ga til ninjakitchen.eu

VIGTIGT:
* Garantien vil kun daekke dit produkt fra kebsdatoen.

* Gem altid kvitteringen. Kvitteringen skal bruges til at bekraefte de oplysninger, du har givet os,
hvis der skulle vaere behov for at bruge garantien. Hvis en gyldig kvittering ikke kan fremvises,
kan det ggre din garanti ugyldig.

Hvad er fordelene ved at registrere min gratis Ninja-garanti?

N&r du registrerer din garanti, har vi dine oplysninger ved handen, hvis der nogensinde skulle
veere behov for at komme i kontakt med hinanden. Du kan ogsd modtage ré&d om, hvordan du
far det bedste ud af din Ninja-enhed, og here de seneste nyheder om ny Ninja®-teknologi og
udgivelser. Registreres garantien pa nettet, far du straks bekraeftelse pa, at vi har modtaget
dine oplysninger.

Hvor lenge er nye Ninja-produkter daekket af garantien?

Vores tiltro til vores design og kvalitetskontrol betyder, at dine Ninja-produkter er garanteret
itoarialt

Hvad daxkker den gratis Ninja-garanti?

Reparation eller udskiftning af dit Ninja-apparat (efter Ninjas vurdering), inklusive alle dele og al
arbejdskraft. En Ninja-garanti er en udvidelse af dine lovbestemte rettigheder som forbruger.

8 | ninjakitchen.eu

Hvad dakker den gratis Ninja-garanti ikke?
« Normal slitage af sliddele (sdsom tilbehar). Reservedele kan kabes pa ninjakitchen.eu

« Skader forarsaget af forkert brug, misbrug, uagtsom handtering, manglende udfgrelse af
nodvendig vedligeholdelse eller skade pa grund af forkert handtering under transport.

» Skader forarsaget af vedligeholdelse, der ikke er godkendt af Ninja.

Hvor kan jeg kebe originale Ninja-dele og tilbehor?

Ninja-dele og tilbeher er udviklet af de samme teknikere, der ogsa har udviklet dit Ninja-produkt.
Du finder hele udvalget af Ninja-reservedele og tilbehgr til alle Ninja-maskiner pa ninjakitchen.eu

Husk, at skader forarsaget af brug af reservedele, som ikke er originale, ikke daekkes af garantien.

ninjakitchen.eu| 9



BES@G OS ONLINE PA:
ninjakitchen.eu

NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER
MC1001EU BEDIENUNGSANLEITUNG

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN PRIVATGEBRAUCH * VOR DEM GEBRAUCH DIE BEDIENUNGSANLEITUNG
SORGFALTIG DURCHLESEN

Eller folg os pa en af vores sociale mediesider:

I
(7]
(7]
=
2
m
o

f X ©

EE] Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, um sich mit dem Betrieb und der Nutzung
des Gerétes vertraut zu machen.

REGISTRER DIT K@B A Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschiden
" fiihren kann, wenn ein mit diesem Symbol gekennzeichneter Warnhinweis missachtet wird.
8 o
® ninjakitchen.eu & Vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberflachen. Verwenden Sie stets einen Handschutz,

um Verbrennungen vorzubeugen.

|:| Scan QR-koden med en mobilenhed
ﬁ Nur zum Gebrauch im Innenbereich und fiir private Zwecke vorgesehen.

BEMZERK: Gem disse anvisninger. Gem til senere brug. AWARNUNG

Um Verletzungen, Feuer, Str dge oder Sachschdden zu vermeiden, sind stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten, einschlieBlich der im Folgenden aufgefiihrten Warnungen und
der nachfolgenden Bedienur leitung. Ver den Sie dieses Gerat ausschlieBlich fiir den Zweck,

Denne meerkning angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes sammen med andet fiir den es bestimmt ist.
husholdningsaffald. For at forhindre mulig skade pa milj ellgr folkesundhed fra ukontro\lergt 1 Um eine Erstickungsgefahr fur Kleinkinder zu vermeiden, entsorgen Sie alle Verpackungen sofort nach
bortskaffelse af affald skal produktet genbruges ansvarligt for at fremme baeredygtig dem Entpacken.
— gehanvendelse. af materi.a\eki\de.r. Ved aflevering af dit brugte apparat bedes du anvende 2 Dieses Gerat kann unter Aufsicht und nach ausreichender Einweisung von Personen mit verminderten
de tilgaengelige returnerings- og indsamlingssystemer eller kontakte forhandleren, som du kabte physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen

verwendet werden, wenn sie die damit verbundenen Risiken kennen.

3 Stellen Sie das Gerat NICHT auf heilRe Oberflachen oder in die Nahe einer heiBen Gas- oder Elektroherdplatte
oder in einen beheizten Ofen.

4 Kinder durfen keinen Zugriff auf das Gerat und das Kabel haben. Erlauben Sie kleinen Kindern AUF KEINEN
FALL, das Gerat zu bedienen oder damit zu spielen. Falls das Gerat in der Nahe von Kindern betrieben
werden soll, mUssen diese unbedingt beaufsichtigt werden. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

produktet fra. De kan serge for, at produktet bliver genanvendt pa en miljgmaessigt forsvarlig made.

5 Verschittete Speisen kénnen schwere Verbrennungen verursachen. Kabel NICHT Uber Tischkanten oder
Arbeitsflachen hangen oder mit heiBen Oberflachen in Berthrung kommen lassen, auch NICHT das Gerat
auf oder in die Nahe einer Gas- oder Elektroherdplatte oder eines heien Backofens stellen.

6 Multikocher NICHT im Wasser oder unter flieBendem Wasser betreiben.
Das Gerat NICHT verwenden, wenn der Kochtopf nicht installiert ist.

Tauchen Sie das Gehause des Multikochers nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein, um die Gefahr
von Stromschlagen zu vermeiden. Wenn das Gehause in Flussigkeit fallt, ziehen Sie sofort den Stecker aus
der Steckdose. NICHT in die FlUssigkeit greifen.

9 Bevor Sie den abnehmbaren Kochtopf in den Kocher stellen, Topf und Kocher mit einem weichen Tuch
reinigen und trocknen.

10  Wenn der abnehmbare Kochtopf leer ist, darf er NICHT langer als 10 Minuten erhitzt werden. Andernfalls
kann die Kochoberflache beschadigt werden.

n Dieses Gerat NICHT zum Frittieren mit Ol verwenden.

12 IMMER die in den Anleitungen und Rezepten angegebenen Hochst- und Mindestmengen an FlUssigkeit
beachten.

13 Vermeiden Sie, dass das Gargut mit den Heizelementen in Berthrung kommt. Beim Garen den Kochtopf
NICHT tberfullen. Eine Uberfullung kann zu Verletzungen oder Sachschéden fiihren oder den sicheren
Gebrauch des Gerates beeintrachtigen.




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN PRIVATGEBRAUCH * VOR DEM GEBRAUCH DIE BEDIENUNGSANLEITUNG
SORGFALTIG DURCHLESEN

AWARNUNG

Um Verletzungen, Feuer, Stromschldage oder Sachschidden zu vermeiden, sind stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten, einschlieBlich der im Folgenden aufgefiihrten Warnungen und
der nachfolgenden Bedienungsanleitung. Verwenden Sie dieses Gerat ausschlieBlich fiir den Zweck,
fiir den es bestimmt ist.

14 NIEMALS die Einstellung SLOW COOK bei leerem Kochtopf, also ohne Lebensmittel oder FlUssigkeiten,
verwenden.

15 VORSICHT: Ein erhitzter Topf kann Arbeitsplatten oder Tische beschadigen. Den heilen Topf beim
Herausnehmen aus dem Multikocher NICHT direkt auf eine ungeschutzte Oberfldche stellen. Den HEISSEN
Kochtopf immer auf einen Untersetzer oder ein Gestell stellen.

16 Die Basiseinheit, der herausnenmbare Kochtopf und der Glasdeckel werden wéahrend des Kochvorgangs
extrem heif3. Meiden Sie heiBen Dampf und HeiBluft, wenn Sie den abnehmbaren Kochtopf und den
Glasdeckel von der Basiseinheit entfernen. Stellen Sie sie nach dem Herausnehmen IMMER auf einer
hitzebestandigen Oberflache ab. Berthren Sie wahrend des Garvorgangs oder unmittelbar danach
NICHT das Zubehor.

17  Heben Sie den Deckel NUR mit dem Griff an der Vorderseite des Gerats an. Heben Sie den Deckel NICHT
aus dem Seitenbereich an, da kochend heiBer Dampf freigesetzt wird.

18 VORSICHT: Sear/Sauté erreicht hohe Temperaturen. Wenn diese Einstellung unbeaufsichtigt verwendet
wird, kann das Essen anbrennen. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heiBe Oberflachen berthren und Lebensmittel
entnehmen, um Verbrennungen zu vermeiden. Verwenden Sie die Einstellung Sear/Sauté nicht mit dem
Deckel und lassen Sie den Kocher nicht unbeaufsichtigt.

19 Vermeiden Sie plotzliche Temperaturanderungen, z. B. wenn Sie gekuhlte Lebensmittel in einen erhitzten
Topf geben.

20 VORSICHT: Der Kochtopf und der Deckel werden beim Schmoren sehr heil3. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
heiBe Oberflachen berthren und Lebensmittel entnehmen, um Verbrennungen zu vermeiden.

21 Vorsicht ist geboten beim Anbraten von Fleisch und Sautieren. Halten Sie Hande und Gesicht vom Kochtopf
fern, besonders wenn Sie neue Zutaten hinzufiigen, da heiBes Ol spritzen kann

22 Dieses Gerat ist nur far den Haushaltsgebrauch vorgesehen. Verwenden Sie dieses Gerat AUSSCHLIESSLICH
fur den Zweck, fur den es bestimmt ist. NICHT in fahrenden Fahrzeugen oder Booten verwenden.
Verwenden Sie das Gerat NICHT im Freien. Zweckentfremdung kann zu Verletzungen fuhren.

23 VORSICHT: Um die Gefahr eines Stromschlags zu verringern, kochen Sie nur in dem mitgelieferten Topf oder
in Behaltern, die auf dem Kochgestell im mitgelieferten Topf platziert sind.

24 Nur fur den Gebrauch auf einer Arbeitsplatte bestimmt. Stellen Sie sicher, dass die Oberflache eben, sauber
und trocken ist. Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebs NICHT in N&he der Kante der Arbeitsflache auf

25 Verwenden Sie das Gerat NICHT, wenn ein Stromkabel oder Stecker beschadigt sind. Uberprufen Sie
regelmafig das Gerat und das Stromkabel. Wenn das Gerat nicht funktioniert oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde, stellen Sie die Nutzung sofort ein und rufen Sie den Kundendienst an.

26 Achten Sie vor Gebrauch IMMER darauf, dass das Gerat richtig zusammengebaut wurde.

27 KEINE Zubehorteile verwenden, die nicht von SharkNinja empfohlen oder verkauft werden. Stellen Sie
Zubehor NICHT in eine Mikrowelle, einen Toasterofen, Konvektionsofen oder einen herkémmlichen Ofen oder
auf eine Keramikkochflache, eine elektrische Spule, einen Gasbrennerherd oder Grill fur den AuBenbereich.
Die Verwendung von Zubehor, das nicht von SharkNinja empfohlen oder verkauft wird, kann zu Brand,
Stromschlag oder Verletzungen fuhren.

28 Bei der Verwendung dieses Gerats darauf achten, dass oben und an allen Seiten mindestens 15 cm Abstand
fur eine angemessene Luftzirkulation eingehalten werden.

29 Um mogliche Dampfschaden zu vermeiden, stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht in unmittelbarer
N&ahe von Wanden und Schranken auf.

30 VORSICHT: Der Kochtopf und der Deckel werden sehr heil3, wenn das Gerét in Betrieb ist. Seien Sie vorsichtig,
wenn Sie heiBe Oberflachen berthren und Lebensmittel entnehmen, um Verbrennungen zu vermeiden.

31 Dieses Gerat NICHT zum Kochen von Instant-Reis verwenden.

32 Die Steckdosenspannung kann variieren und die allgemeine Leistung und Heizleistung Ihres Produkts
beeintrachtigen. Um maogliche Krankheitserreger abzutoten, Gberpriafen Sie mit einem Thermometer,
ob Ihr Gericht gemaRl den empfohlenen Temperaturen gekocht wurde.

33 Sollte das Gerat schwarzen Rauch abgeben, sofort den Netzstecker ziehen und warten, bis das Rauchen
aufhort, bevor Sie den Kochtopf entnehmen.

34 Beruhren Sie KEINE hei3en Oberflachen. Die AuBenwande des Gerats sind wahrend und nach dem Betrieb
hei. Um Verbrennungen oder Verletzungen zu verhindern, nutzen Sie IMMER schitzende Topflappen oder
isolierte Ofenhandschuhe und verwenden Sie vorhandene Griffe und Knopfe.

35 Beim Bewegen eines Gerats mit heien FlUssigkeiten ist duBerste Vorsicht geboten. Unsachgemafie
Verwendung, einschlieBlich des Bewegens des Kochtopfes, kann zu Verletzungen wie schweren
Verbrennungen fuhren.

36 \Wenn das Geréat in Betrieb ist, kann heiBer Dampf Uber das Dampfloch oben im Deckel in die Luft abgegeben
werden. Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Dampféffnung nicht auf Steckdosen, Schrénke oder andere
Geréate gerichtet ist. Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht in einem sicheren Abstand zur Dampfoffnung.

37 Wenn Sie die Einstellung SLOW COOK (langsames Garen) verwenden, lassen Sie den Deckel IMMER
geschlossen.

38 Der herausnehmbare Kochtopf kann sehr schwer sein, wenn er mit Zutaten gefullt ist. Beim Anheben des
Topfes vom Kocheruntersatz ist Vorsicht geboten.

39 Das Gerét vor Reinigung, Zerlegen, Einlegen oder Abnehmen von Bestandteilen und vor Aufbewahrung
abkuhlen lassen.

40 Wenn das Geréat nicht verwendet wird oder gereinigt werden soll, schalten Sie es aus und trennen Sie es
von der Stromquelle.

41 Verwenden Sie zur Reinigung KEINEN Scheuerschwamm aus Metall. Von dem Schwamm kénnen sich
Stlcke losen und elektrische Teile berthren, wodurch die Gefahr eines Stromschlags entsteht.

42 |nformationen zur regelmaBigen Wartung des Gerétes finden Sie im Abschnitt ,Reinigung und Wartung".

REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF

T3

5. ninjakitchen.eu
|:| Scannen Sie den QR-Code mit einem Mobilgerat
BEWAHREN SIE FOLGENDE

INFORMATIONEN GUT AUF

Modellnummer:

TECHNISCHE DATEN
Netzspannung: 220-240 V-, 50-60 Hz
Leistung: 1.200 W

Seriennummer:

Kaufdatum:
(Beleg aufbewahren)

Gekauft bei:

PRODUKTREGISTRIERUNG:

Bitte gehen Sie auf ninjakitchen. um Ihr neues Ninja®-Produkt innerhalb von 28 Tagen ab
Kaufdatum zu registrieren. Sie werden gebeten,

uns den Namen des Geschéafts, das Kaufdatum, die Modellnummer sowie Ihren Namen
und lhre Anschrift mitzuteilen.

Die Registrierung ermoglicht es uns, Sie im unwahrscheinlichen Fall einer Mitteilung zur
Produktsicherheit zu kontaktieren.

ninjakitchen.eu | 13
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BESTANDTEILE

Loffelhalterung
Kochtopfdeckel
Deckelgriff/Loffelhalterungsauflage c
Dampfeinsatz

Herausnehmbarer Kochtopf

mTm o O W >

Seitliche Griffe des
herausnehmbaren Kochtopfs

@

Kocherboden
Bedienfeld
1 Griffe des Kocherbodens

Die Ablage verhindert, dass die
Loffelspitze die Arbeitsflache beruhrt,
und ermoglicht es, sie ordentlich auf
dem Deckel zu verstauen.

Um weitere Ersatzteile und Zubehor zu bestellen, besuchen Sie ninjakitchen.eu

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1 Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und samtliches Klebeband vom Gerat und entsorgen Sie diese.
Manche der Sticker missen dauerhaft auf dem Gerat bleiben. Entfernen Sie AUSSCHLIESSLICH Sticker,
die mit ,peel here" (hier abziehen) gekennzeichnet sind.

2 Nehmen Sie sémtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch.
Bitte beachten Sie dabei besonders die Betriebsanweisungen, Warnungen und wichtigen
Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

3 Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerats darauf, dass oben und an allen Seiten mindestens 15 cm
Abstand flr eine angemessene Luftzirkulation eingehalten werden.

4 Reinigen Sie das Hauptgerat und das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch. Tauchen Sie das Hauptgerat
NIEMALS in Wasser. Waschen Sie den Kochtopf, den Kochtopfdeckel, die Loffelhalterung und den
Dampftrager in warmer Seifenlauge und trocknen Sie sie anschlieBend grtundlich ab.

5 Wir empfehlen, das Gerat einzuschalten und es 10 Minuten lang laufen zu lassen, ohne Lebensmittel
hinzuzuftgen. Stellen Sie sicher, dass der Betriebsbereich gut beltftet ist. Dadurch werden alle Verpackungs-
und Geruchsruckstande entfernt. Dies ist vollig sicher und beeintrachtigt nicht die Leistung des Gerats.

14 | ninjakitchen.eu

DEN KOCHER KENNENLERNEN

A @ TEMP
| - J—
SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©
E

DEUTSCH

SIMMER

BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

/

BEDIENTASTEN

A @ (POWER): Die Power-Taste schaltet das
Gerat aus und stoppt samtliche Garvorgange

B TEMPERATURPFEILE: Verwenden Sie die
Aufwarts- und Abwarts-Pfeile links neben der
Anzeige, um die Gartemperatur anzupassen.

C TIME-PFEILE: Verwenden Sie die Aufwarts-
und Abwarts-Pfeile rechts neben der Anzeige,
um die Garzeit anzupassen.

D START/STOP-TASTE: Auf START dricken, um
den Garvorgang zu starten. Durch Drtcken von
START/STOP wahrend des Garvorgangs wird
die Zubereitungsfunktion gestoppt.

E FUNKTIONSDREHKNOPF: \Wahlen Sie
mithilfe des Drehknopfs die gewlnschte
Zubereitungsfunktion aus.

HINWEIS: Wenn keine Zubereitungsfunktion gewahlt
wird, schaltet sich das Geréat nach 10 Minuten ab

VERWENDUNG DES KOCHERS

ZUBEREITUNGSFUNKTIONEN

SLOW COOK (Langsames Garen): Garen Sie Ihre Speisen
Uber langere Zeit bei niedrigerer Temperatur. Ideal flr
Schmorbraten, Chili und Eintopf.

SEAR/SAUTE (Anbraten/Sautieren): \Verwenden Sie das
Geréat als Herd zum Anbraten von Fleisch und Anschwitzen
von Gemuse.

STEAM (Dampfgaren): Garen Sie empfindliche Lebens-
mittel wie Fisch und GemUse schonend im Dampf - eine
gesUindere Art zu kochen

BRAISE (Schmoren): Zahere Fleischstlcke werden
zunachst bei starker Hitze (mit etwas Ol oder Butter) ange-
braten und dann bei geringer Hitze in Flussigkeit gegart.

SIMMER (Kocheln): VVoreingestellte Temperatur zum
schonenden Garen von Wasser oder Saucen bei gleichble-
ibender Temperatur.

BAKE (Backen): Da nur die Unterseite und die Seite erhitzt
werden (kein Umluftventilator), eignet sich diese Funktion
am besten fur umgedrehten Pudding, pochiertes Obst,
Bratapfel und Eierpudding.

PROVE (Teig gehen lassen): FUr eine Umgebung sorgen,
in der der Teig ruhen und aufgehen kann

KEEP WARM (Warmhalten): Speisen aufwarmen oder fur
l&angere Zeit warmhalten.

Slow Cook
1 Wahlen Sie mit dem Rad SLOW COOK aus.

2 Drucken Sie die TEMP-Pfeiltasten, um HI oder LO
auszuwahlen.

3 Wabhlen Sie eine Zeit zwischen 3 und 12 Stunden in
15-Minuten-Schritten aus.

HINWEIS: Die Einstellung fur SLOW COOK LO kann
zwischen 6 und 12 Stunden eingestellt werden. Die
Einstellung fur SLOW COOK HI kann zwischen 3 und
12 Stunden eingestellt werden.

4 Driucken Sie auf START/STOP, um den Garvorgang
zu starten.

5 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das Gerat,
wechselt automatisch in den ,KEEP WARM"-Modus
und beginnt mit dem Hochzéahlen. Dricken Sie
START/STOP, um KEEP WARM auszuschalten.

HINWEIS: Das Gerat schaltet sich nach 12 Stunden
KEEP WARM automatisch ab

Sear/Sauté
1 Verwenden Sie den Drehknopf, um SEAR/SAUTE
auszuwahlen.

2 Drucken Sie die TEMP-Pfeile, um die Temperatur
HI oder LO zu wahlen. Der Timer z&hlt hoch, um die
Garzeit zu verfolgen.

HINWEIS: Es wird empfohlen, das Gerat 5 Minuten
vorzuheizen und anschlieBend die Zutaten hinzuzufugen.

3 Dricken Sie auf START/STOP, um den Garvorgang
zu starten.

4 Um die SEAR/SAUTE Funktion auszuschalten,
drticken Sie die START-/STOP-Taste.

HINWEIS: AUF KEINEN FALL Metallutensilien
verwenden, da diese die Antihaftbeschichtung des
Topfes zerkratzen konnen.

HINWEIS: Sie konnen diese Funktion bei gedffnetem

oder geschlossenem Deckel auf dem Topf verwenden.

ninjakitchen.eu | 15



VERWENDUNG DES KOCHERS - FORTSETZUNG

Steam Simmer
1 Mindestens 250 ml Wasser oder Bruhe in den Topf 1 Wahlen Sie mit dem Drehknopf SIMMER aus.

geben. Den Rost in den Topf stellen und die Zutaten
auf den Rost legen.

2 Verwenden Sie den Drehknopf, um STEAM
auszuwahlen.

HINWEIS: FUr die SIMMER-Funktion gibt es keine
variable Zeit- oder Temperaturwahl. Die Temperatur ist
auf 99°C eingestellt. Der Timer beginnt hochzuzahlen.

3 Verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die Kochzeit in
1-Minuten-Schritten zwischen 1 Minute und 1 Stunde
einzustellen. Die voreingestellte Zeit betragt

HINWEIS: Es wird empfohlen, das Gerat 5 Minuten
vorzuheizen und anschlieBend die Zutaten hinzuzuflgen.

10 Minuten. 2 ot -
4 Dricken Sie auf START/STOP, um den Garvorgang utaten hinzutugen.
zu starten. 3 Drucken Sie auf START/STOP, um den Garvorgang

zu starten

4 Dricken Sie START/STOP, um die Funktion SIMMER
auszuschalten.

5 Auf dem Display wird PrE angezeigt, was bedeutet,
dass das Gerat auf die gewahlte Temperatur vorheizt.

6 Wenn das Gerat das entsprechende Dampfniveau

erreicht, zeigt die Anzeige die eingestellte Temperatur
an und der Timer beginnt herunterzuzahlen.

7 Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerat
einen Signalton ab und auf dem Display leuchtet die

HINWEIS: AUF KEINEN FALL Metallutensilien
verwenden, da diese die Antihaftbeschichtung des
Topfes zerkratzen konnen

Meldung ,END" zweimal auf: - X N
HINWEIS: Sie konnen diese Funktion bei gedtffnetem

oder geschlossenem Deckel auf dem Topf verwenden.

HINWEIS: Verwenden Sie beim Démpfen mindestens

250 ml Flussigkeit.

Bake

Braise Dieses Produkt arbeitet nicht mit einem Umluftventilator
und eignet sich daher am besten fur gesttrzte Kuchen
oder Puddings, fur die Verwendung als Bain-Marie oder
fur gedampfte Puddings und Kasekuchen

1 Braten Sie die Zutaten im Topf nach der Sear/Sauté-
Anleitung an.

2 AnschlieBend mit Wein oder Brihe abléschen. i
1 Zutaten und empfohlenes Zubehor in den

HINWEIS: Zum Abldschen 125 mi Fliissigkeit in den Topf Topf geben.

gieBen. Die braunen Speisebestandteile vom Topfboden 2 Verwenden Sie den Drehknopf, um BAKE
abkratzen (mit einem Nylon-, Holz- oder Silikonwerkzeug, auszuwahlen. Die Standardtemperatur wird

das fur antihaftbeschichtete Oberflachen geeignet ist) angezeigt.

und in die Kochflussigkeit mischen. 3 Mit den TEMP-Pfeilen kénnen Sie die Temperatur

zwischen 120 °C und 230 °C einstellen.
4 Mit den TIME-Pfeilen kénnen Sie die Garzeit
in 1-Minuten-Schritten bis zu 1 Stunde oder in
10-Minuten-Schritten bis zu 6 Stunden einstellen.
5 Dricken Sie auf START/STOP, um den Garvorgang
zu starten.
HINWEIS: FUr die BRAISE-Funktion gibt es keine 6 \Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das Gerat,
variable Temperaturwahl. Die Temperatur ist auf wechselt automatisch in den ,KEEP WARM"-Modus
99 °C voreingestellt. und beginnt mit dem Hochzahlen. Drucken Sie
START/STOP, um KEEP WARM auszuschalten.

3 Restliche Kochflussigkeit und Zutaten in den
Topf geben.

4 Drehen Sie den Drehknopf, um BRAISE auszuwahlen.
Die Standardzeiteinstellung von 06:00 wird
angezeigt.

5 Verwenden Sie die TIME-Pfeile, um die Garzeit

in 15-Minuten-Schritten zwischen 1und 12 Stunden Prove

einzustellen. 1 Den Teig in den Topf geben und den Deckel
6 Driicken Sie auf START/STOP, um den Garvorgang aufsetzen.

zu starten. Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das 2 Drehen Sie den Drehschalter, um PROVE

auszuwahlen. Die Standard-Temperatureinstellung
von 35 °C wird angezeigt.

3 Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die Temperatur
in 5-Grad-Schritten zwischen 30 °C und 40 °C
einzustellen.

4 Verwenden Sie die Pfeile TIME, um die Garzeit in
5-Minuten-Schritten bis zu 4 Stunden einzustellen.

5 Dricken Sie auf START/STOP, um den Garvorgang
zu starten

6 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das Geréat und
LEND" blinkt dreimal auf der Anzeige.

Gerat und zeigt 5 Minuten lang ,ENDE" an.

Keep Warm

1 Verwenden Sie den Drehknopf, um KEEP WARM
auszuwahlen. Es gibt keine Temperatur- oder
Zeitauswahl. Die Zeit wird gezahlt, bis Sie START/
STOP drtcken, um das Programm zu beenden.
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REINIGUNG UND PFLEGE

I
(3]
(7]
Geschirrspiiler und Spiilen per Hand '5
Das Gerat muss nach jedem Gebrauch grundlich g
gereinigt werden.
1 Trennen Sie das Gerat vor dem Reinigen 4 Der Kochtopf, der Glasdeckel und die Loffelhalterung
vom Stromnetz. kénnen in der Spulmaschine gereinigt werden. Wenn

Lebensmittelreste an diesen Gegenstanden haften,

2 Reinigen Sie den Kocheruntersatz und
verwenden Sie einen nicht scheuernden Reiniger.

das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch

3 Um die Lebensdauer des Kochtopfs zu verlangern, 5 Lassen Sie alle Teile nach jedem Gebrauch an der
wird empfohlen, ihn von Hand zu reinigen. Wenn Luft trocknen.
Speisertckstande am Kochtopf kleben, fullen Sie
den Topf mit Wasser, um diese vor dem Reinigen
einweichen zu lassen. AUF KEINEN FALL einen
Scheuerschwamm verwenden. Falls Schrubben
erforderlich ist, verwenden Sie ein nicht scheuerndes
Reinigungsmittel oder flussiges Spulmittel mit einem
Nylonschwamm oder einer Burste.

| HINWEIS: Das Hauptgerat NIEMALS in die Spulmaschine stellen oder in Wasser oder andere FlUssigkeiten eintauchen

FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG

Das Gerit lasst sich nicht einschalten.

« Stellen Sie sicher, dass das Stromkabel fest in der Steckdose steckt.
« Versuchen Sie, das Kabel in eine andere Steckdose zu stecken.

« Uberprifen Sie gegebenenfalls den Trennschalter.

Die Fehlermeldung ,,ADD POT* (Topf einsetzen) erscheint auf dem Display und das Gerit piept.
« Der Kochtopf befindet sich nicht auf dem Kocheruntersatz.Der Kochtopf ist fur alle Funktionen erforderlich.

Auf der A ige erscheint die Fehler Idi »ADD WATER* (Wasser hinzufiigen).
« Esist zu wenig Wasser im Geréat. Fullen Sie mehr Wasser in das Geréat ein, um fortzufahren.

Warum lauft die Zeit so langsam ab?
« Sie haben moglicherweise Stunden anstatt Minuten eingestellt. Beim Einstellen der Zeit wird auf der Anzeige HH:MM
angezeigt und die Zeit lasst sich in Minutenschritten erhdhen/verringern.

Das Gerit zdhlit auf- und nicht abwarts.
« Der ,Slow Cook"-Zyklus ist abgeschlossen und das Gerat befindet sich im Modus Keep Warm.

»E1, ,E2

« Das Gerat funktioniert nicht richtig. Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst unter +49 0800 000 9063.
Bitte registrieren Sie Ihr Produkt online unter ninjakitchen.eu und halten Sie das Produkt bereit, wenn Sie uns anrufen,
damit wir Ihnen besser helfen kénnen.

Warum hat sich mein Gerdt abgeschaltet?
< Wenn innerhalb von 10 Minuten nach dem Einschalten des Gerats keine Zubereitungsfunktion gewahlt wird,
schaltet es sich automatisch ab.

HILFREICHE TIPPS

1 Der herausnehmbare Kochtopf ist backofenfest bis 240 °C.

N

Verwenden Sie KEEP WARM, um die Speisen nach dem Garen auf einer warmen,
lebensmittelechten Temperatur zu halten

Nehmen Sie den Deckel wéhrend eines Garvorgangs nicht ab.

Der Kochtopf ist NICHT kochfeldtauglich.

Fur eine lange Lebensdauer empfehlen wir, den Kochtopf von Hand zu waschen.
Der Glasdeckel kann in der Spulmaschine gereinigt werden.

Die Loffelhalterung kann in der Spulmaschine gereinigt werden

Die Vorheizzeit hangt von der Menge und der Temperatur der Zutaten ab.

W ® N O U A W

Verwenden Sie IMMER Ofenhandschuhe, wenn Sie den Kochtopf von der Basiseinheit abnehmen
10 Verwenden Sie IMMER Ofenhandschuhe, wenn Sie den Glasdeckel vom Kochtopf abnehmen.
11 Bewahren Sie zuséatzliche Lebensmittel in versiegelten, gefriergeeigneten Behéltern auf.
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MC1001EVU GARANTIEBEDINGUNGEN

ZWEI (2) JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE FUR [mention specific product name, e.g. NINJA
FOODI MAX PRO GRILL & HEISSLUFTFRITTEUSE AG651EU]

Wenn Sie als Verbraucher ein Produkt in Deutschland kaufen, erhalten Sie automatisch lhre
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte hinsichtlich der Mangelfreiheit des jeweiligen Produktes. Sie
konnen diese gesetzlichen Rechte Ihrem Einzelhandler, bei dem Sie das Produkt erworben haben,
gegenlber geltend machen oder uns gegenuber, sofern Sie das Produkt direkt bei Ninja erworben
haben. Die Inanspruchnahme dieser gesetzlichen Rechte ist unentgeltlich.

Allerdings haben wir bei Ninja so grof3es Vertrauen in die Qualitat unserer Produkte, dass wir

Ihnen eine zusatzliche Herstellergarantie von zwei (2) Jahren bieten. Diese Garantie schrankt Ihre
gesetzlichen Rechte aus dem Kaufvertrag mit dem Einzelhandler, bei dem Sie das Produkt erworben
haben, oder die Verpflichtungen Ihres Einzelhandlers aus dem Kaufvertrag mit ihm nicht ein. Das gilt
auch gegenuber uns, wenn Sie das Produkt direkt von Ninja erworben haben.

Nachfolgend werden die Bedingungen und der Umfang unserer Herstellergarantie beschrieben, die
SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11/ Stock,
Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Deutschland)gibt.

Ninja®-Garantie

Ein Haushaltskiichengerat bedeutet eine betrachtliche Investition. Inr neues Gerat sollte daher so
lange wie maglich funktionieren. Die Garantie spielt dabei eine wichtige Rolle und spiegelt wider, wie
viel Vertrauen der Hersteller in sein Produkt und die Herstellungsqualitat hat

Wie lang ist die Garantie auf unsere Produkte?

Da wir grof3es Vertrauen in unser Design und die Qualitatskontrolle setzen, ist die Garantie fur Ihr
Produkt fur eine Dauer von zwei (2) Jahren ab dem Kaufdatum gultig.

Wo ist die Garantie rdumlich giiltig?

Bitte beachten Sie, dass die zweiJahres-Garantie fur alle Produkte Geltung hat, die bei einem Handler
(online und offline) mit Sitz in der EU gekauft wurden.

Wie mache ich die Garantie geltend?

Wenden Sie sich hierzu bitte an unseren Kundendienst. Unsere Kundendienst-Helpline (0800 000
9063) ist von Montag bis Freitag von 9.00 bis 18.00 Uhr fur Sie da. Der Anruf ist kostenlos, und Sie
werden sofort zu einem Mitarbeiter von uns durchgestellt. Halten Sie hierzu auch bitte Inren Kaufbeleg
bereit. Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg immer auf. Wenn ein Garantiefall eintritt, brauchen wir den
Kaufbeleg, um zu prufen, ob die Informationen, die Sie uns gegeben haben, korrekt sind. Wenn Sie
keinen gultigen Kaufbeleg vorlegen kénnen, verlieren Sie dadurch Ihren Garantieanspruch.

Sie kdnnen unserem Kundendienst auch eine E-Mail an kundendienst-de@sharkninja.com schicken.
Bitte figen Sie auch hier eine Kopie Ihres Kaufbeleges bei und schildern Sie uns Ihren Garantiefall so
detailliert wie moglich.

Wenn Sie uns mit einem Garantieanspruch kontaktieren, werden wir in erster Linie entsprechende
Fehlerbehebungsmalnahmen mit Innen durchfihren und, je nach Ergebnis, den weiteren Verlauf
mit Ihnen besprechen. In den meisten Fallen werden wir Ihnen Ersatzteile schicken oder Ihr Gerat
komplett ersetzen, falls der Fehler nicht mit einem Ersatzteil geldst werden kann.

Sie erhalten auch Online-Unterstltzung unter www.ninjakitchen.eu.
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Wie registriere ich meine Garantie?

DEUTSCH

Sie kédnnen |hre Garantie innerhalb von 28 Tagen ab dem Kaufdatum online registrieren.
Um Zeit zu sparen, halten Sie bitte die folgenden Informationen zu lhrem Gerat bereit:

* Modellnummer

» Seriennummer (falls verfugbar)

» Kaufdatum des Produkts (Kauf- oder Lieferbeleg)

Um sich zu registrieren, besuchen Sie bitte www.ninjakitchen.eu.

Welche Vorteile habe ich von der Registrierung meiner Garantie?

Die Registrierung der Garantie ist keine Voraussetzung fur deren Geltendmachung. Wenn Sie

Ihre Garantie aber registrieren, kdnnen Sie auch unseren Newsletter mit Tipps, Ratschlagen und
Gewinnspielen abonnieren. Uber den Newsletter erhalten Sie aktuelle Nachrichten zu neuen
Technologien und Produkten von Ninja. Wenn Sie Ihre Garantie online registrieren, erhalten Sie sofort
eine Bestatigung, dass Ihre Daten bei uns eingegangen sind.

Details zu unserer Datenschutzrichtlinie finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.
Was wird durch die Garantie abgedeckt?

Reparatur oder Ersatz Ihres Produkts (nach Wahl von uns), einschlieBlich aller Teile und der Arbeitszeit
bei Konstruktions-, Material- und Verarbeitungsfehlern (inklusive Transport- und Versandkosten).

Was wird durch die Garantien nicht abgedeckt?
» Normaler Verschleif3.

» Versehentliche Beschadigungen, Fehler, verursacht durch fahrlassigen Gebrauch oder
nachlassige Pflege, Fehlbedienung, Vernachlassigung, achtlose oder unsachgemafle Handhabung
des Klichengerétes, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der mitgelieferten
Bedienungsanleitung von Ninja® zu Ihrem Gerat erfolgt.

» Gebrauch des Klichengerates zu anderen Zwecken als dem normalen Gebrauch im Haushalt.

« Der Gebrauch von Teilen, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung montiert oder installiert wurden.

* Verwendung von Teilen und Zubehor, die keine Originalkomponenten von Ninja® sind.
» Fehlerhafte Installation (auBRer, wenn die Installation von Ninja durchgefthrt wurde).

» Wenn Reparaturen oder Anderungen, die nicht von Ninja und seinen Handelsvertretern oder
Vertragshandlern, sondern von Dritten durchgefthrt wurden, es sei denn, Sie kénnen nachweisen,
dass die Reparaturen oder Anderungen, die von anderen durchgefuhrt wurden, nicht mit dem Mangel
zusammenhangen, fr den Sie die erweiterte Garantie austben.

Was geschieht, wenn meine Garantie auslauft?

Ninja stellt keine Gerate her, die nur flr eine begrenzte Zeit funktionieren. Wir wissen es zu schatzen,
wenn Kunden ihr Kichengerat auch nach Ablauf der Garantiefrist reparieren lassen méchten. Bitte
kontaktieren Sie in diesem Falle unsere Kundendienst-Helpline unter der Rufnummer 0800 000
9063, und fragen Sie nach unserem Kundenprogramm fur abgelaufene Garantien.

Wo kann ich Originalersatzteile und Originalzubehér von Ninja kaufen?

Ersatzteile und Zubehor von Ninja werden von denselben Ingenieuren entwickelt, die auch Ihr Ninja-
Klchengerat entwickelt haben. Die vollstandige Palette der Ersatz- und Zubehorteile von Ninja fur alle
Ninja-Gerate finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.
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BESUCHEN SIE UNS AUF:
ninjakitchen.eu

Oder folgen Sie uns auf Social Media: N m -]NJJA FOOdi

f X ® POSSIBLECOOKER
MC1001EU INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

HOUSEHOLD USE ONLY ¢ READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE

[Iﬂ Read and review instructions to understand operation and use of product.

A Indicates the presence of a hazard that can cause personal injury, death or substantial
property damage if the warning included with this symbol is ignored.

REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF
& Avoid contact with hot surface. Always use hand protection to avoid burns.

% ninjakitchen.eu
ﬁ For indoor and household use only.

AWARNING

HINWEIS: Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. To reduce the risk of injury, fire, electrical shock or property damage, basic safety precautions
must always be followed, including the following numbered warnings and subsequent instructions.
Do not use appliance for other than intended use.

D Scannen Sie den QR-Code mit einem Mobilgerat

Sie dient zum spateren Nachschlagen.

1 To eliminate a choking hazard for young children, discard all packaging materials immediately upon

Die entsprechende Markierung zeigt an, dass dieses Produkt nicht mit dem normalen unpacking.

Haushaltsmull entsorgt werden darf. Indem Sie sicherstellen, daﬂss dieses Gerat korrekt 2 This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack
entsorgt wird, helfen Sie mit, potenziellen negativen Folgen fir die Umwelt und die of experience or knowledge if they have been given supervision and instruction concerning use of
menschliche Gesundheit vorzubeugen, und Sie tragen dazu bei, dass Materialien nachhaltig the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

HE . icderverwendet werden. Benutzen Sie bitte fur die Riickgabe des Altgerats entsprechende
Ruckgabe- und Sammelsysteme oder kontaktieren Sie den Einzelhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Dieser kann das Produkt fur ein umweltfreundliches und sicheres Recycling zuricknehmen.

3 DO NOT place appliance on hot surfaces, near a hot gas or electric burner, in a heated oven or on
a hob.

4 Keep the appliance and its cord out of reach of children. DO NOT allow children to play with or
use the appliance. Close supervision is necessary when used near children. Cleaning and user
maintenance should not be done by children

5 Spilled food can cause serious burns. DO NOT let cord hang over edges of tables or worktops or
place appliance on or near hot surfaces, on or near a gas or electric burner, or in a heated oven.

6 DO NOT operate multicooker in water or under running water.
DO NOT use the appliance without the Cooking Pot installed.

8 To protect against risk of electrical shock, do not immerse the multicooker housing in water or any
other liquid. If housing falls into liquid, unplug the cord from socket immediately. DO NOT reach
into the liquid.

9 Before placing removable Cooking Pot in the cooker base, ensure pot and cooker base are clean
and dry, by wiping with a soft cloth.

10 When removable Cooking Pot is empty, DO NOT heat it for more than 10 minutes. Doing so may
damage the cooking surface.

11 DO NOT use this appliance for deep-frying.

12  ALWAYS follow the maximum and minimum quantities of liquid as stated in instructions and
recipes.

13 Prevent food contact with heating elements. DO NOT overfill Cooking Pot. Overfilling may cause
personal injury or property damage or affect safe use of the appliance.

14 NEVER use SLOW COOK setting without food and liquids in the removable Cooking Pot.




IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

HOUSEHOLD USE ONLY ¢ READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE

AWARNING

To reduce the risk of injury, fire, electrical shock or property damage, basic safety precautions
must always be followed, including the following numbered warnings and subsequent
instructions. Do not use appliance for other than intended use.

15 CAUTION: A heated pot may damage worktops or tables. When removing the hot pot from the
multicooker, DO NOT place it directly on any unprotected surface. ALWAYS set the hot Cooking
Pot on a trivet or a rack.

16 The base unit, removable Cooking Pot and glass lid become extremely hot during the cooking
process. Avoid hot steam and air while removing the removable Cooking Pot and glass lid from
the base unit. ALWAYS place them on a heat-resistance surface after removing. DO NOT touch
accessories during or immediately after cooking.

17 ONLY lift the lid from the handle from the front of the unit. DO NOT lift lid from side area as
scalding steam will release.

18 CAUTION: Sear/Sauté reaches high temperatures. If unmonitored, food may burn on this setting.
Use care when touching hot surfaces and when removing food to avoid burns. Do not use the lid
and do not leave your cooker unattended while using Sear/Sauté.

19 Avoid sudden temperature changes, such as adding refrigerated foods to a heated pot.

20 CAUTION: The Cooking Pot and lid get very hot while using Braise. Use care when touching hot
surfaces and when removing food to avoid burns.

21 Caution should be used when searing meats and sautéing. Keep hands and face away from the
removable Cooking Pot, especially when adding new ingredients, as hot oil may splatter.

22 This appliance is for household use only. DO NOT use this appliance for anything other than its intended
use. DO NOT use in moving vehicles or boats. DO NOT use outdoors. Misuse may cause injury.

23 CAUTION: To reduce the risk of electric shock, cook only in the pot provided or in containers
placed on the cooking rack in the provided pot.

24 |Intended for worktop use only. Ensure the surface is level, clean, and dry. DO NOT place the
appliance near the edge of a worktop during operation.

25 DO NOT use the appliance if there is damage to the power cord or plug. Regularly inspect
the appliance and power cord. If the appliance malfunctions or has been damaged in any way,
immediately stop use and call Customer Service.

26 ALWAYS ensure the appliance is properly assembled before use.

27 DO NOT use accessory attachments not recommended or sold by SharkNinja. DO NOT place
accessories in a microwave, toaster oven, convection oven or conventional oven or on a ceramic
hob, electrical coil, gas burner range or outdoor grill. The use of accessory attachments not
recommended by SharkNinja may cause fire, electric shock or injuries.

28 When using this appliance, provide at least 15cm (6 inches) of space above and on all sides for
adequate air circulation.

29 To avoid possible steam damage, place the unit away from walls and cupboards during use.

30 CAUTION: The Cooking Pot and lid get very hot while unit is in use. Use care when touching hot
surfaces and when removing food to avoid burns.

31 DO NOT use this unit to cook instant rice.

32 CElectrical socket voltages can vary, affecting the performance and heat output of your product.
To prevent possible illness, use a thermometer to check that your food is cooked to the
temperatures recommended.

33 Should the unit emit black smoke, unplug immediately and wait for smoking to stop before
removing the Cooking Pot.

34 DO NOT touch hot surfaces. Appliance surfaces are hot during and after operation. To prevent
burns or personal injury, ALWAYS use protective hot pads or insulated oven gloves and use
available handles and knobs.

35 Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot liquids. Improper use,
including moving the cooker, may result in personal injury such as serious burns.

36 \When unit is in operation, hot steam may be released into the air via the steam hole in the top
of the lid. Place unit so steam hole is not directed toward, electrical sockets, cabinets or other
appliances. Keep your hands and face at a safe distance from steam hole.

37 When using SLOW COOK setting, ALWAYS keep the lid closed.

38 Removable Cooking Pot can be extremely heavy when full of ingredients. Care should be taken
when lifting pot from cooker base.

39 Allow unit to cool before cleaning, disassembly, putting in or taking off parts and storage.

40 \When not in use and before cleaning, turn the unit off and unplug from socket to disconnect.

41 DO NOT clean with metal scouring pads. Pieces can break off the pad and touch electrical parts,
creating a risk of electric shock.

42 Please refer to the Cleaning & Maintenance section for regular maintenance of the appliance.

REGISTER YOUR PURCHASE

o

,[=]

% ninjakitchen.eu

D Scan QR code using mobile device

RECORD THIS INFORMATION TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Number:

Voltage: 220-240V~, 50-60Hz
Power: 1200W

Serial Number:

Date of Purchase:
(Keep receipt)

Store of Purchase:

PRODUCT REGISTRATION:

Please visit ninjakitchen.eu to register your new Ninja® product within 28 days of purchase.
You will be asked to provide the store name, date of purchase and model number along
with your name and address.

The registration will enable us to contact you in the unlikely event of a product safety
notification.
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PARTS

= I GTmMMmMmOO® >

Tool rest prevents spoon-ladle
from touching work surface and
allows it to be neatly stored on
the lid.

Spoon-Ladle A

Cooking Pot Lid 21%—’;’:23
Lid Handle/Spoon-Ladle Rest c
Steam Rack

Removable Cooking Pot

Removable Cooking Pot Side Handles B
Cooker Base

Control Panel

Cooker Base Handles

To order additional or replacement parts and accessories, visit ninjakitchen.eu.

BEFORE FIRST USE

Remove and discard any packaging material and tape from the unit. Some stickers are to be
permanently kept on the unit, ONLY remove stickers with 'peel here'.

Remove all accessories from the package and read this manual carefully. Please pay particular
attention to operational instructions, warnings and important safeguards to avoid any injury or
property damage.

When using this appliance, provide at least 6 inches (15 cm) of space above and on all sides for
adequate air circulation.

Wipe the main unit and control panel with a damp cloth. NEVER submerge the main unit in
water. Wash the Cooking Pot, Cooking Pot lid, spoon-ladle and steam rack in warm, soapy water
then dry thoroughly.

We recommend turning the unit on and running it for 10 minutes without adding food. Make
sure the area is well ventilated. This removes any packaging residue and odour traces that
may be present. This is completely safe and not detrimental to the performance of the unit.
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GETTING TO KNOW THE COOKER

A _@ TEMP
B |
SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©

SIMMER

BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

/

OPERATING BUTTONS

A (9 (POWER): This button shuts the unit off
and stops all cooking modes.

B TEMPERATURE ARROWS: Use the up/down
arrows to the left of the display to adjust the
cooking temperature.

C TIME ARROWS: Use the up/down arrows to
the right of the display to adjust the cooking
time.

D START/STOP BUTTON: Press START to
begin cooking. Pressing START/STOP during
a cook cycle will stop cooking function.

E FUNCTION DIAL: Use the dial to select a
cook function.

NOTE: If no cooking function is chosen, the
unit will shut off after 10 minutes.

USING THE COOKER

COOKING FUNCTIONS

SLOW COOK: Cook your food at a lower
temperature for a longer period of time. Ideal
for casserole, chilli and stew.

SEAR/SAUTE: Use the unit as a hob for
browning meats and to sauté vegetables.

STEAM: Gently cook delicate foods, such as fish
and vegetables, using steam for a healthier way
to cook.

BRAISE: Transform tougher cuts of meat by first
browning at high heat (with a little oil or butter)
and then simmering in liquid at a low heat.

SIMMER: Preset temp to gently simmer water or
sauces at a consistent temperature.

BAKE: Bottom and side heat only (no
convection fan) means this function is best for
upside down puddings, poached fruit, baked
apples and egg custard.

PROVE: Create an environment for dough to
rest and rise.

KEEP WARM: Reheat or keep cooked food
warm for longer periods of time.

Slow Cook
1 Use the dial to select SLOW COOK.
2 Press the TEMP arrows to select HI or LO.

3 Select a time between 3 and 12 hours in
15-minute increments.

NOTE: SLOW COOK LO time may be adjusted
between 6 and 12 hours. SLOW COOK HI may be
adjusted between 3 and 12 hours.

4 Press START/STOP to begin cook time.

5 When cook time reaches zero, the unit will
beep, automatically switch to KEEP WARM
and begin counting up. Press START/STOP to
switch off KEEP WARM.

Sear/Sauté
1 Use the dial to select SEAR/SAUTE.

2 Press the TEMP arrows to choose Hl or LO
temperature. The timer will count up to keep
track of cook time.

NOTE: It is recommended to let the unit heat
up for 5 minutes prior to adding ingredients.

3 Press START/STOP to begin cooking.

4 Press $TART/STOP to turn off the SEAR/
SAUTE function.

NOTE: DO NOT use metal utensils, they will
scratch the non-stick coating on the pot.

NOTE: The unit will automatically shut off after
12 hours on KEEP WARM.

NOTE: You can use this function with or
without the lid placed on the pot.
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USING THE COOKER - CONT

Steam

1 Add at least 250ml water or stock into the
pot. Place rack into pot and place ingredients
on the rack.

2 Use the dial to select STEAM.

3 Use the TIME arrows to adjust cook time in
1-minute increments between 1T minute and 1
hour. The preset time is 10 minutes.

4 Press START/STOP to begin cooking.

5 The display will show PrE, indicating the unit is
preheating to selected temperature.

6 When the unit reaches the appropriate steam
level, the display will show the set temperature
and the timer will begin to count down.

7 \When cook time reaches zero, the unit will
beep and END will flash twice on the display

NOTE: Use 250ml or more of liquid when
steaming.

Braise

1 Searingredients in the pot using the Sear/
Sauté instructions.

2 Once complete, deglaze with wine or stock.

NOTE: To deglaze, pour 125ml liquid into pot.
Scrape brown bits from bottom of pot (using
a nylon, wooden or silicone utensil that is
suitable for nonstick surfaces), and mix into
cooking liquid.

3 Addremaining cooking liquid and
ingredients into the pot.

4 Turn the dial to select BRAISE. The default
time setting of 06:00 will display.

NOTE: There is no variable temperature
selection for the BRAISE function. The
temperature is set to 99°C.

5 Use the TIME arrows to set cook time
in 15-minute increments between 1-12 hours.
6 Press START/STOP to begin cooking. When
cook time reaches zero, unit will beep and
display END for 5 minutes.

Simmer

1

Use the dial to select SIMMER.

NOTE: There is no variable time or temperature
selection for the SIMMER function. The
temperature is set to 99°C. Timer will start
counting up.

NOTE: It is recommended to let the unit heat

up for 5 minutes prior to adding ingredients.

2
3
a4

Add ingredients.
Press START/STOP to begin cooking.

Press START/STOP to turn off the SIMMER
function.

NOTE: DO NOT use metal utensils, they will
scratch the nonstick coating on the pot.

NOTE: You can use this function with or
without the lid placed on the pot.

Bake

This product does not use a convection fan so
it's best for upside down cakes or puddings,
using it as a bain marie or for steamed puddings
and cheesecakes.

1 Placeingredients and any recommended
accessory into the pot.

2 Turn the dial to select BAKE. The default
temperature will display.

3 Use the TEMP arrows to set temperature
between 120°C and 230°C.

4 Use the TIME arrows to adjust cook time
in I-minute increments up to 1-hour or
10-minute increments up to 6-hours.

5 Press START/STOP to begin cooking.

6 When cook time reaches zero, unit will beep,
automatically switch to KEEP WARM and
begin counting up. Press START/STOP to
switch off KEEP WARM.

Prove

1 Place dough in the pot and place the lid on
top.

2 Turn the dial to select PROVE. The default
temperature setting of 35°C will display.

3 Usethe TEMP arrows to set temperature
in 5-degree increments between 30°C and
40°C.

4 Use the TIME arrows to adjust the prove time
in 5-minute increments up to 4-hours.

5 Press START/STOP to begin cooking.

6 When cook time reaches zero, unit will beep,
and END will flash 3 times on the display.

Keep Warm

1 Use the dial to select KEEP WARM. There is

no temperature or time selection. The time
will start counting until you press START/
STOP to end the program.
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CLEANING & MAINTENANCE

Dishwasher & Hand-Washing

The unit should be cleaned thoroughly after
every use.

1 Unplug the unit from the wall socket before
cleaning.

4 The Cooking Pot, glass lid and spoon-ladle can
be washed in the dishwasher. If food residue is
stuck on these items then use a non-abrasive
cleaner.

2 To clean the cooker base and the control
panel, wipe them clean with a damp cloth.

3 Hand washing is recommended to extend 5 Air-dry all parts after each use.

the life of the Cooking Pot. If food residue is
stuck on the Cooking Pot, fill pot with water
and allow to soak before cleaning. DO NOT
use scouring pads. If scrubbing is necessary,
use a non-abrasive cleanser or liquid dish
soap with a nylon pad or brush.

| NOTE: NEVER put the main unit in the dishwasher or immerse it in water or any other liquid.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The unit won't turn on.

* Make sure the power cord is securely plugged into the socket.

* Try plugging the cord into a different socket.

* Reset the circuit breaker if necessary.

""ADD POT" error message appears on display screen and the unit is beeping.

» Cooking pot is not inside the cooker base. Cooking pot is required for all functions.

"ADD WATER" error message appears on display screen.

* The water level is too low. Add more water to the unit to continue.

Why is the time counting down so slowly?

* You may have set hours rather than minutes. When setting time, the display will show HH:MM and the
time will increase/decrease in minute increments.

The unit is counting up rather than down.

* The Slow Cook cycle is complete and the unit is in Keep Warm mode.

ﬂE1" "Ez"

* The unit is not functioning properly. Please contact Customer Service at 0800 862 0453. We ask that you
register your product online at ninjakitchen.eu and have the product on hand when you call, so we
may better assist you.

Why did my unit shut off?

« If a cook function is not chosen within 10 minutes after turning on the unit, it will automatically shut off.

HELPFUL HINTS

Removable Cooking Pot is oven safe up to 240°C.

Use KEEP WARM to keep food at a warm, food-safe temperature after cooking.
Refrain from removing the lid during a cook cycle.

The Cooking Pot is NOT hob safe.

For longevity, we recommend hand-washing the Cooking Pot.

The glass lid can be cleaned in the dishwasher.

The spoon-ladle can be cleaned in the dishwasher.

Preheat time will vary depending on quantity and temperature of ingredients.

© 0O NGO UVUGLAEWNDN®=

ALWAYS use oven gloves when removing the Cooking Pot from the base unit.

-
o

ALWAYS use oven gloves when removing glass lid from the Cooking Pot.

-
-

Store extra food in sealed, freezer-friendly containers.
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MANUFACTURER’S GUARANTEE

TWO (2) YEAR LIMITED GUARANTEE

When a consumer buys a product in Europe, they get the benefit of legal rights relating to
the quality of the product (your statutory rights). You can enforce these rights against your
retailer. However, at Shark® we are so confident about the quality of our products that we
give you an additional manufacturer’s guarantee of two years These terms and conditions
relate to our manufacturer’s guarantee only - your statutory rights are unaffected.

The conditions below describe the prerequisites and scope of our guarantee. They do not
affect your statutory rights or the obligations of your retailer and your contract with them.
Ninja® Guarantees

Your Ninja unit constitutes a sizeable investment. Your new product needs to work properly
for as long as possible. The guarantee it comes with is an important consideration - and
reflects how much confidence the manufacturer has in its product and manufacturing
quality.

Every Ninja product comes with a free parts and labour guarantee. You'll also find online
support at ninjakitchen.eu
How do I register my Ninja guarantee?

You can register your guarantee online within 28 days of purchase. To save time, you'll need
the following information about your product:

» Date you purchased the unit (receipt or delivery note).

To register online, please visit ninjakitchen.eu

IMPORTANT:
* The guarantee will only cover your product from the date of purchase.

» Please keep your receipt at all times. Should you need to use your guarantee we will need
your receipt to verify the information you have supplied to us is correct. The inability to
produce a valid receipt may invalidate your guarantee.

What are the benefits of registering my free Ninja guarantee?

When you register your guarantee we’ll have your details to hand if we ever need to get in
touch. You can also receive tips and advice on how to get the best out of your Ninja unit
and hear the latest news about new Ninja® technology and launches. If you register your
guarantee online, you'll get instant confirmation that we've received your details.

How long are new Ninja products guaranteed for?

Our confidence in our design and quality control means that your new Ninja products are
guaranteed for a total of two years.

What is covered by the free Ninja guarantee?

Repair or replacement of your Ninja machine (at Ninja’s discretion), including all parts and
labour. A Ninja guarantee is in addition to your legal rights as a consumer.
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What is not covered by the free Ninja guarantee?

« Normal wear and tear of wearable parts (such as accessories). Replacement parts are
available for purchase at ninjakitchen.eu

* Damage caused by misuse, abuse, negligent handling, failure to perform required
maintenance or damage due to mishandling in transit.

* Damage caused by maintenance not authorised by Ninja.

Where can | buy genuine Ninja spares and accessories?

Ninja spares and accessories are developed by the same engineers who developed your
Ninja product. You'll find a full range of Ninja spares and replacement parts/accessories for
all Ninja machines at ninjakitchen.eu

Please remember that damage caused by the use of non- Ninja spares may not be covered
under your guarantee.
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VISIT US ONLINE AT:
ninjakitchen.eu

Or follow us on any of our social media pages: J MNJA FOOdi

f X ® POSSIBLECOOKER
MANUAL DE INSTRUCCIONES DE MC1001EU

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

SOLO PARA USO DOMESTICO ¢ LEE EL MANUAL DE INSTRUCCIONES COMPLETO ANTES DE USAR EL PRODUCTO

[Ii] Lee y revisa el manual de instrucciones para entender cémo funciona el producto y aprender
a usarlo.

A Indica riesgos que pueden causar lesiones, la muerte o dafios materiales considerables si se pasa
por alto el aviso sefialado por este simbolo.

REGISTER YOUR PURCHASE
20" ninjakitchen.eu

& Evita el contacto con la superficie caliente. Utiliza siempre proteccién en las manos para evitar
quemaduras.

. . . ﬁ Solo para uso doméstico y en interiores.
|:| Scan QR code using mobile device

AADVERTENCIA

NOTE: Save these instructions. Keep for future reference.

Para reducir el riesgo de lesiones fisicas, incendios, descargas eléctricas o dafi iales, deb
respetarse siempre las pr i basicas de seguridad, incluidas las siguientes advertencias y
bsigui instrucci numeradas. No utilices el producto para fines distintos a los que esta destinado.
This marking indicates this product should not be disposed of with other household 1 Con el fin de evitar que los ninos pequefos puedan asfixiarse, desecha todos los materiales de embalaje
- . inmediatamente después de desempaquetar el producto.
waste. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled ' ' pu paquetar el produ
waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material 2 Este producto pueden utilizarlo personas con discapacidades fisicas, sensoriales o intelectuales, o que

carezcan de la experiencia y los conocimientos debidos, siempre que sea bajo supervision y si han recibido

HE sources. To return your used device, please use the return and collection systems ( . ©
instrucciones para utilizar el producto de manera segura, y conocen los posibles riesgos.

or contact the retailer where this product was purchased. They can take this product for

environmentally safe recycling. 3 NO coloques el producto sobre superficies calientes, ni cerca de una placa eléctrica o de gas calientes,

ni tampoco dentro de un horno caliente o sobre los fogones.

4 Mantén el producto vy su cable fuera del alcance de los nifnos. NO permitas que los nifios utilicen el
producto o jueguen con él. Extrema la precaucion cuando utilices el producto cerca de los nifos.
La limpieza y el mantenimiento no los deben realizar ninos.

5 Las salpicaduras de comida pueden ocasionar quemaduras graves. NO dejes que el cable cuelgue de los
bordes de las mesas.

NO utilices la olla eléctrica multifuncion en el agua ni bajo el grifo.
NO utilices el producto si no lleva instalado el recipiente de coccion extraible.

Para evitar descargas eléctricas, no sumerjas la carcasa de la olla eléctrica multifuncién en agua ni otros
liguidos. Si la carcasa se cae en algun liquido, desenchufala inmediatamente. NO introduzcas la mano en
el liquido

9 Antes de colocar el recipiente de coccidn extraible dentro de la base de la olla, asegurate de que el
recipiente y la base estén limpios y secos pasandoles un pafo suave.

10 Siel recipiente de coccidén extraible estd vacio, NO lo calientes durante mas de 10 minutos. Si lo haces,
podrias dafnar la superficie sobre la que se cocina.

n NO utilices este producto para freir en abundante aceite.

12 SIEMPRE debes respetar las cantidades maximas y minimas de liquido que se mencionan en
las instrucciones y en las recetas.

13 Evita que la comida entre en contacto con elementos que emitan calor. NO llenes el recipiente de coccion
extraible en exceso cuando cocines. De lo contrario, se podrian producir lesiones o danos materiales,
o podrian verse afectadas las condiciones de seguridad con las que se utiliza el producto.

14 NUNCA uses el ajuste SLOW COOK (coccidn lenta) sin que haya alimentos vy liquidos en el recipiente de
coccion extraible.

15 PRECAUCION: La olla caliente podria causar dafios en encimeras y mesas. Al extraer la olla caliente
de la olla eléctrica multifunciéon, NO |la cologues directamente sobre una superficie sin proteccion.
SIEMPRE debes colocar el recipiente de coccidn extraible caliente sobre un salvamanteles o una rejilla.




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

SOLO PARA USO DOMESTICO ¢ LEE EL MANUAL DE INSTRUCCIONES COMPLETO ANTES
DE USAR EL PRODUCTO

AADVERTENCIA

Para reducir el riesgo de lesiones fisicas, incendios, descargas eléctricas o dafios materiales, deben
respetarse siempre las precauciones basicas de seguridad, incluidas las siguientes advertencias y
subsiguientes instrucciones numeradas. No utilices el producto para fines distintos a los que esta destinado.

16 La unidad base, el recipiente de coccidn extraible y la tapa de vidrio alcanzan temperaturas
extremadamente altas durante la coccion. Evita el vapor v el aire calientes al retirar el recipiente de
coccion extraible vy la tapa de vidrio de la unidad base. SIEMPRE debes colocarlos sobre una superficie
resistente al calor una vez que los hayas retirado. NO toques los accesorios durante la coccion
o inmediatamente después de esta.

17 Levanta la tapa UNICAMENTE utilizando el asa situada en la parte delantera del producto.
NO levantes la tapa por el lateral, ya que se liberara vapor muy caliente y podrias quemarte.

18 PRECAUCION: La funcion Sear/Sauté (sellar/saltear) alcanza temperaturas muy elevadas. Si no se
supervisa, la comida puede quemarse al usar esta funcion. Ten sumo cuidado al tocar superficies calientes
v al extraer la comida para evitar quemaduras. No utilices la tapa y no dejes la olla sin supervision al utilizar
la funcion Sear/Sauté (sellar/saltear).

19 Evita los cambios repentinos de temperatura, p. €], al anadir alimentos refrigerados a una olla caliente.

20 PRECAUCION: El recipiente de coccion extraible v la tapa alcanzan temperaturas muy elevadas durante la
funcion Braise (Estofar). Ten sumo cuidado al tocar superficies calientes y al extraer la comida para evitar
guemaduras.

21 Ten precaucion al saltear carnes y otros alimentos. Mantén las manos v la cara lejos del recipiente de
coccion extraible, especialmente al afadir nuevos ingredientes, dado que el aceite caliente puede salpicar.

22 Este producto estad destinado Unicamente a uso domeéstico. NO emplees el producto para fines distintos
a los que esta destinado. NO lo utilices en vehiculos o embarcaciones que estén en marcha. NO lo utilices
al aire libre. El uso indebido del producto podria ocasionar lesiones.

23 PRECAUCION: Para reducir el riesgo de descargas eléctricas, cocina Unicamente en la olla suministrada
0 en recipientes colocados sobre la rejilla de coccidon dentro de la olla suministrada.

24 Se debe usar Unicamente sobre una encimera. Asegurate de que la superficie esté nivelada, limpia y seca.
NO cologues el producto cerca del borde de la superficie de trabajo mientras esté funcionando.

25 NO utilices el producto si el cable o el enchufe presentan desperfectos. Inspecciona con regularidad el
producto y el cable de alimentacion. Si el producto sufre alguna averia o cualquier tipo de desperfecto,
deja de utilizarlo inmediatamente y llama al Servicio de Atencion al Cliente.

26 SIEMPRE debes asegurarte de que el producto esté montado adecuadamente antes de usarlo.

27 NO utilices accesorios que no estén recomendados o que no venda SharkNinja. NO metas los accesorios
dentro de microondas, tostadoras, hornos de convecciéon u hornos convencionales, ni sobre placas
vitroceramicas, resistencias eléctricas, cocinas de gas o parrillas exteriores. El uso de accesorios
no recomendados por SharkNinja podria ocasionar incendios, descargas eléctricas o lesiones.

28 Al utilizar este producto, procura dejar al menos 15 cm de espacio por encima y a su alrededor para
permitir que circule el aire.

29 Para evitar posibles dafos provocados por el vapor, coloca el producto lejos de las paredes y los armarios
durante su uso.

30 PRECAUCION: El recipiente de coccion extraible v la tapa alcanzan temperaturas muy elevadas durante
el uso. Ten sumo cuidado al tocar superficies calientes y al extraer la comida para evitar quemaduras.

31 NO uses este producto para cocinar arroz instantéaneo.

32 El voltaje de los enchufes puede variar y afectar al rendimiento vy a la cantidad de calor que genera el
producto. Con el fin de prevenir posibles enfermedades, utiliza un termémetro para comprobar que la
comida se cocine a las temperaturas recomendadas.

33 Siel producto despide humo negro, desenchufalo de inmediato vy espera a que deje de salir humo antes
de retirar el recipiente de coccion extraible.

34 NO togues las superficies calientes. Las superficies del producto se calientan durante su funcionamiento
y permanecen calientes tras su uso. Para prevenir quemaduras o lesiones, utiliza SIEMPRE manoplas
0 guantes para horno aislantes y usa las asas y los mangos con los que va equipado el producto.

35 Ten mucho cuidado al mover el producto con liquidos calientes en su interior. Un uso indebido,
incluso mover la olla, puede producir lesiones personales, como quemaduras graves.

36 Cuando el producto estd en funcionamiento, puede liberar vapor caliente al exterior a través del orificio
de la parte superior de la tapa. Coloca el producto de tal manera que el orificio del vapor no esté dirigido
hacia los enchufes, muebles u otros aparatos. Mantén las manos y la cara a una distancia segura del orificio
del vapor.

37 Al utilizar el ajuste SLOW COOK (coccién lenta), mantén SIEMPRE la tapa cerrada.

38 El recipiente de coccion extraible puede pesar muchisimo cuando esta lleno con todos los ingredientes.
Ten cuidado al levantarlo de la base de la olla.

39 Deja que el producto se enfrie antes de limpiarlo, desmontarlo, colocar piezas o extraerlas, o almacenarlo.
40 Cuando el producto no esté en uso y antes de limpiarlo, apdgalo y desenchufalo de la toma de corriente.

41 NO lo limpies con estropajos abrasivos de metal. Se pueden desprender fibras del estropajo y hacer
contacto con las piezas eléctricas, lo que podria dar lugar a una descarga eléctrica.

42 Consulta la seccion «Limpieza y mantenimiento» para obtener informacion sobre el mantenimiento
habitual del producto.

REGISTRA TU COMPRA

T3

5. ninjakitchen.eu/register-guarantee
|:| Escanea el codigo QR con un dispositivo movil

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Voltaje: 220-240 V~, 50-60 Hz
Potencia: 1200 W

INDICA LOS SIGUIENTES DATOS

Numero de modelo:

Numero de serie:

Fecha de compra:
(Guarda el recibo)

Establecimiento de compra:

REGISTRO DEL PRODUCTO:

Visita ninjakitchen.es para registrar tu nuevo producto Ninja® en el plazo de 28 dias a partir de
la fecha de compra. Te pediremos que nos indiques el nombre del establecimiento, la fecha de
la compra y el numero del modelo, ademas de tu nombre y direccion.

El registro nos permitird ponernos en contacto contigo en el improbable caso de que
haya que realizar algun aviso de seguridad sobre el producto.
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PIEZAS

A Cucharon A
B Tapa de la olla de coccion @ %:
C Asa/reposacucharon c
D Rejilla para coccién al vapor
E Recipiente de coccién extraible
B
F Asas laterales del recipiente
de coccion extraible
G Basedelaolla
Panel de control
D

| Asas de la base de la olla

El reposautensilios evita que
el cucharodn toque la superficie
caliente y permite guardarlo
perfectamente en la tapa.

Para pedir piezas y accesorios adicionales o de recambio, visita ninjakitchen.es.

ANTES DEL PRIMER USO

1 Retira del producto todo el material de embalaje y cinta adhesiva y deséchalos. Algunas pegatinas
deben mantenerse permanentemente en el producto; retira SOLAMENTE aquellas en las que se indique
«peel here» (despegar por aqui).

2 Extrae del embalaje todos los accesorios y lee este manual con detenimiento. Te rogamos que prestes
especial atencioén a las instrucciones de uso, las advertencias vy las instrucciones importantes para evitar
lesiones y dafios materiales.

3 Al utilizar este producto, procura dejar al menos 15 cm de espacio por encima vy a su alrededor para
permitir que circule el aire.

4 Limpia la unidad principal vy el panel de control con un pafio humedo. NUNCA sumerjas la unidad
principal en agua. Lava el recipiente de coccion extraible y su tapa, el cucharén vy la rejilla para coccion
al vapor con agua tibia y jabon y sécalos bien.

5 Recomendamos encender la unidad y ponerla en funcionamiento durante 10 minutos sin anadir comida.
Asegurate de que la zona esté bien ventilada. De este modo, se eliminara cualquier residuo del embalaje
y rastros de olores que pueda haber. Es totalmente seguro vy no afecta al rendimiento de la unidad.
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CARACTERISTICAS DE LA OLLA

A @ TEMP
| - J—
SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©
E

= °

SIMMER
BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

/

BOTONES DE FUNCIONAMIENTO

A @ POWER (encendido/apagado): este boton
permite apagar el producto y detiene todos los
modos de coccion.

B FLECHAS DE TEMPERATURA: utiliza las
flechas ascendente y descendente situadas
a la izquierda de la pantalla para ajustar la
temperatura de coccion.

C FLECHAS DE TIEMPO: utiliza las flechas
ascendente y descendente situadas a la derecha
de la pantalla para ajustar el tiempo de coccion.

D BOTON START/STOP (iniciar/detener): pulsa
el boton START/STOP (iniciar/detener) para
comenzar la coccion. Si pulsas el boton START/
STOP (iniciar/detener) durante un ciclo de
coccion, se detendra la funcion.

E SELECTOR DE FUNCION: gira el selector para
seleccionar funciéon de coccién que quieras.

NOTA: Si no se selecciona ninguna funcion de
coccion, la unidad se apaga pasados 10 minutos.

COMO USAR LA OLLA

FUNCIONES DE COCCION

SLOW COOK (coccién lenta): cocina tus alimentos a una
temperatura mas baja durante periodos de tiempo mas
largos. Ideal para guisos y estofados

SEAR/SAUTE (sellar/saltear): usa el producto como
fogdn para dorar carnes y saltear verduras.

STEAM (coccién al vapor): cocina alimentos delicados,
como pescados vy verdura, al vapor para disfrutar de una
cocina mas sana.

BRAISE (estofar): haz mas tiernos los cortes de carne
dura dorandolos a alta temperatura con un poco de
aceite o mantequilla y, a continuacioén, cocinandolos

a fuego lento en salsa o caldo.

SIMMER (cocinar a fuego lento): temperatura
predefinida para hervir agua o salsas a fuego lento
con un calor constante.

BAKE (hornear): esta funcion emite calor unicamente
desde los laterales y la parte inferior (sin conveccion),
por lo que es ideal para preparar flanes en molde,
fruta cocida, manzanas asadas y natillas.

PROVE (fermentar): crea un entorno para que la masa
repose y suba

KEEP WARM (mantener caliente): recalienta o mantén la
temperatura de la comida cocinada durante mas tiempo.

Slow Cook (coccidn lenta)

1 Gira el selector hasta la funcion SLOW COOK
(coccién lenta).

2 Pulsa las flechas TEMP para seleccionar una temperatura
HI (alta) o LO (baja).

3 Selecciona entre 3y 12 horas en intervalos de 15 minutos.

NOTA: Con el ajuste de temperatura LO (baja) de la
funcion SLOW COOK (coccion lenta), el tiempo se puede
ajustar entre 6 y 12 horas. Con el ajuste de temperatura
HI (alta) de la funcion SLOW COOK (coccion lenta),

el tiempo se puede ajustar entre 3y 12 horas.

4 Pulsa el boton START/STOP (iniciar/detener)
para comenzar el tiempo de coccion.

5 Cuando el tiempo de coccién llegue a cero, el producto
emitird un pitido, cambiara automaticamente a KEEP
WARM (mantener caliente) y empezara a contar desde
cero. Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para apagar
KEEP WARM (mantener caliente).

NOTA: En modo KEEP WARM (mantener caliente), el
producto se detendrd automaticamente pasadas 12 horas.

Sear/Sauté (sellar/saltear)

1 Gira el selector hasta la funcién SEAR/SAUTE
(sellar/saltear).

2 Pulsa las flechas TEMP para seleccionar una
temperatura HI (alta) o LO (baja). El temporizador
empezara a contar el tiempo de coccion.

NOTA: Se recomienda dejar que la unidad se precaliente
durante 5 minutos antes de incorporar los ingredientes.

3 Pulsa el boton START/STOP (iniciar/detener)
para comenzar la coccion.
4 Pulsa el boton START/STOP (micwar[detener)
para apagar la funcion SEAR/SAUTE (sellar/saltear).

NOTA: NO uses utensilios de metal, pues rayaran
el recubrimiento antiadherente del recipiente.

NOTA: Puedes usar esta funcion con o sin tapa.
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superficies antiadherentes y mézclalos con el liquido
de coccion.

COMO USAR LA OLLA (CONT.)

Steam (coccién al vapor)

1 Afade al menos 250 ml de agua o caldo a la olla.
Introduce la rejilla en la olla y coloca los ingredientes
encima

2 Gira el selector hasta la funcion STEAM
(coccion al vapor).

3 Usa las flechas TIME para ajustar el tiempo de coccién

en intervalos de T minuto entre 1 minuto y 1 hora.
El tiempo predefinido son 10 minutos.

4 Pulsa el boton START/STOP (iniciar/detener)
para comenzar la coccion.

5 La pantalla mostrara PrE para indicar que la
unidad se estd precalentando hasta la temperatura
seleccionada.

6 Cuando el producto llegue al nivel de vapor
adecuado, la pantalla mostrara la temperatura
establecida y el temporizador comenzara la cuenta
atras.

7 Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
el producto emitirad un pitido y el mensaje END (fin)
parpadeara dos veces en la pantalla.

NOTA: Utiliza un minimo de 250 ml de liquido para
cocinar al vapor.

Braise (estofar)

1 Sigue las instrucciones de la funcion Sear/Sauté
(sellar/saltear) para sellar los ingredientes en la olla

2 Cuando finalices, desglasa con vino o caldo.

NOTA: Para desglasar, vierte 125 ml de liquido en la
olla. Despega los trozos tostados del fondo de la olla
con un utensilio de nailon, madera o silicona apto para

3

4

Afade el liquido de coccidn y los ingredientes
restantes a la olla.

Gira el selector hasta la funcion BRAISE (estofar)
Se visualizara el ajuste de tiempo predeterminado
de 06:00.

NOTA: No se puede cambiar la seleccion de
temperatura en la funcion BRAISE (estofar).
La temperatura predefinida se establece en 99 °C.

5 Usa las flechas TIME para ajustar el tiempo de coccién
en intervalos de 15 minutos entre 1y 12 horas.
6 Pulsa el botén START/STOP (iniciar/detener) para

comenzar la cocciéon. Cuando el tiempo de coccion
llegue a cero, el producto emitirad un pitido y mostrara
el mensaje END (Fin) durante 5 minutos.

Simmer (cocinar a fuego lento)

1 Gira el selector hasta la funcion SIMMER
(cocinar a fuego lento)

NOTA: No se puede cambiar la seleccién de tiempo

y temperatura en la funcién SIMMER (cocinar a fuego
lento). La temperatura predefinida se establece en

99 °C. El temporizador empezara a contar desde cero.

NOTA: Se recomienda dejar que la unidad se precaliente
durante 5 minutos antes de incorporar los ingredientes

2 Agregar ingredientes.

3  Pulsa el botéon START/STOP (iniciar/detener)
para comenzar la coccion.

4 Pulsa el boton START/STOP (iniciar/detener) para
apagar la funcién SIMMER (cocinar a fuego lento).

NOTA: NO uses utensilios de metal, pues rayaran
el recubrimiento antiadherente del recipiente.

NOTA: Puedes usar esta funcion con o sin tapa.

Bake (hornear)

Este producto no utiliza un ventilador de conveccion,
por lo que es ideal para flanes o tartas desmoldables,
usarlo para el bafio maria o para cocinar pasteles y otros
dulces al vapor.

1 Introduce los ingredientes y el accesorio recomendado

en laolla.

2 Gira el selector hasta la funcion BAKE (hornear).
Se mostrard la temperatura predeterminada.

3 Usa las flechas TEMP para seleccionar una
temperatura entre 120-230 °C.

4 Usa las flechas TIME para ajustar el tiempo de coccion

en intervalos de 1 minuto hasta 1 hora o en intervalos
de 10 minutos hasta 6 horas.

5 Pulsa el botén START/STOP (iniciar/detener)
para comenzar la coccion.

6 Cuando el tiempo de coccidn llegue a cero, el pro-
ducto emitird un pitido, cambiard automaticamente

a KEEP WARM (mantener caliente) y empezara a con-

tar desde cero. Pulsa START/STOP (iniciar/detener)
para apagar KEEP WARM (mantener caliente).

Prove (fermentar)

1 Introduce la masa en la olla y ciérrala con la tapa.

2 Gira el selector hasta la funcion PROVE (fermentar).
Se mostrard en la pantalla la temperatura
predeterminada de 35 °C.

3 Usa las flechas TEMP para ajustar la temperatura
en intervalos de 5 grados entre 30 °C y 40 °C.

4 Usa las flechas TIME para ajustar el tiempo de
fermentacion en intervalos de 5 minutos hasta
4 horas.

5 Pulsa el boton START/STOP (iniciar/detener)
para comenzar la coccion.

6 Cuando el tiempo de coccion llegue a cero,
el producto emitird un pitido y el mensaje
END (fin) parpadeara tres veces en la pantalla.

Keep Warm (Mantener caliente)

1 Gira el selector hasta la funcion KEEP WARM
(mantener caliente). No hay seleccién de tiempo ni
temperatura. El temporizador empezard a contar
hasta que pulses START/STOP (iniciar/detener)
para detener el programa.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Lavado en lavavajillas y a mano

El producto debe limpiarse concienzudamente
después de cada uso.

1 Desenchufa la unidad de la toma de corriente antes 4 Elrecipiente de coccion extraible, la tapa de vidrio

de limpiarla y el cuchardn son aptos para el lavavajillas. Si quedan
residuos de comida pegados en estos elementos,
utiliza un limpiador no abrasivo.

2 Paralimpiar la base de la olla y el panel de control,
usa un pano humedo.

3 Serecomienda lavar el recipiente de coccion 5 Deja secar las piezas al aire después de cada uso

extraible a mano para extender su vida util.

Si quedan residuos de comida pegados al recipiente
de coccion extraible, llénalo de agua y déjalo en
remojo antes de limpiarlo. NO utilices estropajos
abrasivos. Si hay que frotar, usa un producto de
limpieza que no sea abrasivo o jabon liquido para
vajillas con un estropajo o cepillo de nailon.

| NOTA: NUNCA introduzcas la unidad principal en el lavavajillas ni la sumerjas en agua u otro liquido.

GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS
Y PREGUNTAS FRECUENTES

La unidad no se enciende.

+ Asegurate de que el cable de alimentacién esté bien enchufado en la toma de corriente
* Prueba a enchufar el cable de alimentacion en otra toma de corriente.

« Reinicia el interruptor si es necesario.

En la pantalla aparece el mensaje de error ADD POT (incorporar recipiente) y la unidad emite un pitido.
* El recipiente de coccidn extraible no estd dentro de la base de la olla. El recipiente de coccion extraible
es necesario para todas las funciones.

El mensaje de error ADD WATER (aiiadir agua) aparece en la pantalla.
* Elnivel del agua estad demasiado bajo. Afade mas agua en la olla para continuar.

éPor qué la cuenta atras va tan despacio?
« Puede gue hayas indicado horas en vez de minutos. Al ajustar el tiempo, la pantalla mostrard HH:MM
y el tiempo aumentard o disminuird en incrementos de un minuto.

El producto esta hacia en vez de contar hacia atras.

* Elciclo de coccion Slow Cook (coccion lenta) se ha completado y el producto estd en modo Keep Warm
(mantener caliente).

«E1», «E2»

« El producto no funciona correctamente. Ponte en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente llamando
al 900 839 453. Registra tu producto en linea en ninjakitchen.eu y tenlo a mano cuando llames
para que podamos brindarte una mejor atencion.

La unidad se ha apagado, épor qué?
« Sino escoges una funcién de coccion en 10 minutos desde el encendido, el producto se apaga de manera automatica.

CONSEJOS UTILES

1 Elrecipiente de coccidn extraible es apto para hornos hasta 240 °C.

2 Usa KEEP WARM (mantener caliente) para mantener la comida caliente y a una temperatura segura tras la coccion.
3 Evitaretirar la tapa durante un ciclo de coccion

4 Elrecipiente de coccion extraible NO es apto para usarlo en los fogones.

5 Para extender su vida Util, lava el recipiente de coccion extraible a mano.

6 La tapa de vidrio puede lavarse en el lavavajillas.

7 Elcuchardn puede lavarse en el lavavajillas.

8 Eltiempo de precalentamiento varia segun la cantidad de ingredientes y su temperatura.

9 SIEMPRE debes usar guantes de horno para retirar el recipiente de coccion extraible de la unidad base
10 SIEMPRE debes usar guantes de horno para retirar la tapa del recipiente de coccion extraible.

11 Guarda la comida sobrante en recipientes sellados aptos para el congelador.
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GARANTIA DEL FABRICANTE

GARANTIA LIMITADA DE DOS (2) ANOS

Cuando una persona adquiere un producto en Europa, estd amparada por derechos legales en lo
gue respecta a la calidad de dicho producto. Puedes hacer valer esos derechos ante tu vendedor.
No obstante, Shark® confia tanto en la calidad de sus productos que te otorga una garantia
adicional del fabricante de dos aflos. Estos términos y condiciones se refieren Unicamente

a la garantia que ofrece el fabricante: tus derechos legales no se ven afectados.

A continuacion, se detallan los requisitos previos y el alcance de nuestra garantia, los cuales son
emitidos por SharkNinja Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt am Main (Alemania)

("nos”, "nuestro[s]”, “nuestrals]” o “nosotros”). Dichas condiciones no afectan a sus derechos
legales, a las obligaciones de su proveedor ni a los acuerdos que usted haya estipulado con él. Lo

anteriormente mencionado resulta igualmente aplicable en el caso zde que usted haya comprado
el producto a Shark de forma directa.
Garantias de Ninja®

Tu producto de Ninja supone una inversién considerable. El nuevo producto debe funcionar
correctamente el mayor tiempo posible. La garantia que lo acompana constituye un compromiso
importante vy refleja el grado de confianza del fabricante en la calidad de sus productos y de

su fabricacion.

Todos los productos de Ninja estan respaldados por una garantia gratuita contra defectos de
materiales y mano de obra. También puedes encontrar asistencia en linea en ninjakitchen.eu.
éCémo debo registrar mi garantia Ninja?

Puedes registrar tu garantia en linea en un plazo de 28 dias a partir de la fecha de compra.
Para ahorrar tiempo, te informamos de que necesitards los siguientes datos de tu producto:

* Fecha de compra (factura, recibo o albaran).

Para el registro en linea, visita ninjakitchen.eu.

IMPORTANTE:
* La garantia solo cubre el producto a partir de la fecha de compra.

« Conserva tu recibo de compra. Si necesitas utilizar la garantia, deberds proporcionarnos
el documento de compra para comprobar que la informacion que nos has suministrado es
correcta. Si no dispones del documento de compra, la garantia podria quedar anulada.

éCudles son las ventajas de registrar mi garantia gratuita de Ninja?

Al registrarte, nos autorizas a disponer de tus datos por si necesitamos contactar contigo.
También podras recibir consejos para optimizar el uso de tu producto de Ninja, asi como
informacioén sobre nuevos productos y tecnologias de Ninja®. Si registras tu garantia en linea,
recibiras inmediatamente la confirmacion de que nos han llegado tus datos.

éDe cuanto tiempo es la garantia de los productos nuevos de Ninja?

La confianza que tenemos en nuestro disefio y en nuestro control de calidad nos permite
garantizar tus nuevos productos Ninja por un total de dos afios.
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éQué cubre la garantia gratuita de Ninja?

Reparacion o sustitucion de tu producto Ninja (a discrecion de Ninja), incluidas todas las piezas
y la mano de obra. La garantia de Ninja es adicional a tus derechos legales como consumidor.

éQué aspectos no cubre la garantia gratuita de Ninja?

» El desgaste normal de las piezas (como es el caso de los accesorios). Se pueden adquirir piezas
de recambio en ninjakitchen.eu.

* Dafos causados por un uso incorrecto, abusivo o una manipulacidon negligente, por no llevar
a cabo el mantenimiento necesario o debido a una mala manipulacion durante el transporte.

» Dafos provocados en una tarea de mantenimiento que no ha autorizado Ninja.

éDénde se pueden adquirir recambios y accesorios Ninja originales?

Los recambios y los accesorios Ninja estan diseflados por los mismos ingenieros que desarrollan
tu producto Ninja. Puedes ver el catalogo completo de recambios, piezas de repuesto
y accesorios de todos los productos de Ninja en ninjakitchen.eu.

Recuerda que es posible que la garantia no cubra los dafios causados por el uso de recambios
gue no sean de Ninja.
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VISITANOS EN LINEA EN:
ninjakitchen.es

O siguenos en cualquiera de nuestras redes sociales:

f X ©

REGISTRA TU COMPRA

20" ninjakitchen.eu

I:l Escanea el codigo QR con un dispositivo maovil

NOTA: Guarda este manual de instrucciones.
Consérvalo para futuras consultas.

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse con otros residuos domésticos.

Con el objetivo de evitar posibles dafos medioambientales o para la salud humana

ocasionados por la eliminacion de residuos no controlada, recicla el producto de forma

responsable para fomentar la reutilizacion sostenible de las fuentes de materiales. Para
I o olver cualquier producto usado, utiliza los sistemas de recogida y devolucion, o ponte
en contacto con el establecimiento donde adquiriste este producto. Ellos pueden encargarse de
reciclarlo de forma segura para el medioambiente.

NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER
MC1001EU NOTICE D’UTILISATION

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

DESTINE A UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT ¢ LIRE ATTENTIVEMENT TOUTE LA NOTICE
D’UTILISATION AVANT DE L’UTILISER

[E] Lire la notice d’utilisation pour comprendre le fonctionnement et Putilisation du produit.

A Indique un risque de blessure grave voire mortelle, ou de dommage matériel important
en cas de non-respect de la mise en garde représentée par ce symbole.

if Ne pas toucher les surfaces chaudes. Toujours porter des gants de protection pour éviter
les brilures.

ﬁ Appareil réservé a un usage domestique et en intérieur.

A AVERTISSEMENT

Pour réduire le risque de blessure, d’incendie, de choc électrique ou de dommages matériels,

les consignes de sécurité de base doivent toujours étre r tées, notamment les avertissements
numérotés ci-dessous et les consignes qui les suivent. N’utilisez pas cet appareil a des fins autres
que celles prévues.

1 Afin d’éliminer tout risque d’étouffement chez les jeunes enfants, jeter immédiatement tous les matériaux
d’emballage lors du déballage.

2 Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités mentales, sensorielles ou physiques sont
réduites, ou présentant un manque d’expérience ou de connaissances, a condition qu’elles soient surveillées
et aient recu des consignes sur la maniere d’utiliser I'appareil en toute sécurité, et qu’elles comprennent les
risques liés a son utilisation.

3 NE PAS placer I'appareil sur une surface chaude, a proximité de plaques de cuisson électriques ou au gaz
chaudes, dans un four chaud ou sur une plague de cuisson.

4 Garder 'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants. NE PAS laisser les enfants jouer
avec l'appareil ou l'utiliser. Redoubler de vigilance en cas d'utilisation de I'appareil a proximité d’enfants.
Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

5 Des aliments renversés peuvent causer de graves brllures. NE PAS laisser le cordon d’alimentation pendre
du bord d’'une table ou d’'un plan de travail, et ne pas placer I'appareil directement sur des surfaces chaudes
ou a proximité, sur des plaques de cuisson électriques/au gaz ou a proximité, ou dans un four chaud.

NE PAS utiliser le multicuiseur dans I'eau ou sous I'eau courante.
NE PAS utiliser 'appareil sans la cuve de cuisson

Pour éviter les risques de choc électrique, ne pas immerger le multicuiseur dans I'eau ou dans tout autre
liquide. Si le multicuiseur tombe dans un liquide, débrancher immeédiatement le cordon d’alimentation.
NE PAS mettre la main dans I'eau.

9 Avant de placer la cuve de cuisson dans 'appareil, s'assurer que la cuve et I'appareil sont propres et secs
en les essuyant avec un chiffon doux.

10 Sila cuve de cuisson est vide, NE PAS la chauffer pendant plus de 10 minutes. Cela pourrait endommager
la surface de cuisson.

n NE PAS utiliser cet appareil pour la friture.

12 TOUJOURS respecter les quantités de liquide maximales et minimales indiquées dans la notice d'utilisation
et les recettes.

13 Eviter tout contact entre les aliments et les résistances de chauffe. NE PAS trop remplir la cuve de cuisson.
Remplir excessivement I'appareil peut entrainer des blessures ou des dommages matériels, ou des risques
lors de son utilisation.

14 NE JAMAIS utiliser le programme SLOW COOK (Cuisson lente) si la cuve de cuisson ne contient ni aliments
ni liquides.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

DESTINE A UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT ¢ LIRE ATTENTIVEMENT TOUTE LA NOTICE
D’UTILISATION AVANT DE L’UTILISER

A AVERTISSEMENT
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Pour réduire le risque de blessure, d’incendie, de choc électrique ou de dommages matériels,
les consignes de sécurité de base doivent toujours étre respectées, notamment les
avertissements numérotés ci-dessous et les consignes qui les suivent. N’utilisez pas

cet appareil a des fins autres que celles prévues.

ATTENTION : Une cuve chaude peut endommager un plan de travail ou une table. Lorsque vous
retirez la cuve chaude du multicuiseur, NE PAS la placer directement sur une surface non protégée.
TOUJOURS placer la cuve de cuisson sur un dessous de plat ou une grille.

L’appareil, la cuve de cuisson et le couvercle en verre atteignent une température trés élevée pendant

la cuisson. Eviter tout contact avec la vapeur et I'air chauds lors du retrait de la cuve de cuisson et du
couvercle en verre de 'appareil. TOUJOURS les placer sur une surface résistante a la chaleur apreés leur retrait.
NE PAS toucher les accessoires pendant ou immeédiatement aprés la cuisson.

Se servir UNIQUEMENT de la poignée a I'avant de I'appareil pour soulever le couvercle. NE PAS soulever
le couvercle par les cotés : de la vapeur brilante s’échappe a cet endroit.

ATTENTION : Le mode Sear/Sauté (Saisir/Faire sauter) atteint des températures élevées. Les aliments non
surveillés peuvent briler avec ce réglage. Soyez prudent lorsque vous touchez les surfaces chaudes et lorsque
vous retirez des aliments pour éviter de vous brualer. Ne pas utiliser le couvercle et ne pas laisser votre cuiseur
sans surveillance lorsque que vous utilisez le mode Sear/Sauté (Saisir/Faire sauter).

Eviter les changements brusques de température, comme I'ajout d’aliments réfrigérés dans la cuve chaude.

ATTENTION : La cuve de cuisson et le couvercle deviennent tres chauds lors de 'utilisation du mode Braise
(Braiser). Soyez prudent lorsque vous touchez les surfaces chaudes et lorsque vous retirez des aliments pour
éviter de vous bruler.

Il convient de faire preuve de prudence pour saisir ou faire sauter des aliments. Eviter d’approcher les mains
et le visage de la cuve de cuisson, en particulier lors de I'ajout d’'ingrédients, en raison du risque de projection
d’huile chaude.

Cet appareil est réservé a un usage domestique. NE PAS utiliser cet appareil a des fins autres que celles
prévues. NE PAS utiliser dans des véhicules en mouvement ou sur des bateaux. NE PAS utiliser en extérieur.
Une mauvaise utilisation peut causer des blessures.

ATTENTION : Afin de réduire le risque d’électrocution, cuisiner uniguement dans la cuve fournie ou dans
les récipients placés sur la grille de cuisson dans la cuve fournie.

Cet appareil est destiné a étre utilisé exclusivement sur un plan de travail. S’assurer que la surface est plane,
propre et séche. NE PAS placer I'appareil au bord du plan de travail lorsqu'’il est en cours d’utilisation.

NE PAS utiliser I'appareil si le cordon d’alimentation ou la prise est endommagé(e). Inspecter régulierement
I'appareil et le cordon d’alimentation. Si 'appareil ne fonctionne pas correctement ou a été endommagé de
quelque facon gue ce soit, arréter immeédiatement de l'utiliser et appeler le service d’assistance a la clientele.

TOUJOURS s’assurer que l'appareil est assemblé correctement avant de I'utiliser.

NE PAS utiliser d’accessoires non vendus ni recommandés par SharkNinja. NE PAS mettre les accessoires
dans un micro-ondes, un mini four, un four a convection ou un four traditionnel, ou sur une table de cuisson
en céramique, une plaque électrique, un réchaud a gaz ou un barbecue. L'utilisation d’accessoires non
recommandeés par SharkNinja peut entrainer des risques d’'incendie, de chocs électriques ou de blessures.

Prévoir un espace d’au moins 15 cm au-dessus et sur les cotés de I'appareil en marche afin de permettre
une bonne circulation de l'air.

Afin d’éviter tout dommage provoqué par la vapeur, éloigner I'appareil des murs et des placards lorsqu’il
est en cours d'utilisation.

ATTENTION : La cuve de cuisson et le couvercle deviennent trés chauds lors de l'utilisation de l'appareil.
Soyez prudent lorsque vous touchez les surfaces chaudes et lorsque vous retirez des aliments pour éviter
de vous braler

NE PAS utiliser cet appareil pour cuire du riz instantané.

La tension des prises peut varier et affecter la performance de I'appareil et la chaleur produite.
Afin d’éviter toute risque de maladie, utiliser un thermomeétre pour vérifier que les aliments sont cuits
aux températures recommandées.

Si 'appareil dégage une fumée noire, le débrancher immédiatement et attendre qu'’il cesse de fumer avant
de retirer la cuve de cuisson.
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NE PAS toucher les surfaces chaudes. Pendant et apres son utilisation, les surfaces de I'appareil sont trés
chaudes. Pour éviter toute bralure ou blessure, TOUJOURS utiliser des maniques ou des gants de cuisine
isolants, et les poignées et boutons prévus a cet effet.

Faire trés attention lors de la manipulation de 'appareil s'il contient des liquides trés chauds. Une mauvaise
utilisation, notamment le fait de déplacer I'appareil, peut entrainer des blessures telles que de graves brulures.

Lorsque l'appareil est en cours d'utilisation, de la vapeur chaude peut s’échapper par la sortie d'air située sur
le couvercle. Placer l'appareil de fagon a ce que la sortie d’air ne soit pas dirigée vers des prises, des placards
ou d’autres appareils. Eloigner les mains et le visage de la sortie d’air.

En programme SLOW COOK (Cuisson lente), TOUJOURS garder le couvercle fermé.

La cuve de cuisson peut étre tres lourde lorsgu’elle est remplie d’'ingrédients. Il convient de prendre
toutes les précautions pour sortir la cuve de I'appareil

Laisser l'appareil refroidir avant de le nettoyer, de le démonter, d’ajouter ou de retirer des piéces,
ou de le ranger.

Lorsque l'appareil n'est pas utilisé et avant de le nettoyer, éteindre I'appareil et débrancher la prise.

NE PAS nettoyer avec des tampons abrasifs métalliques. Des morceaux de tampon pourraient se détacher
et toucher des composants électriques, créant ainsi un risque d’électrocution.

Consulter la section Nettoyage et entretien pour I'entretien régulier de I'appareil.

ENREGISTREMENT DE L’ACHAT

NOTEZ CES INFORMATIONS

Numéro de modele :

T3

i’. ninjakitchen.eu
|:| Scannez le QR code avec un appareil mobile

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Tension : 220-240 V~, 50-60 Hz
Puissance : 1200 W

Numéro de série :

Date d’achat :
(Conserver le recu)

Boutigue d’achat :

ENREGISTREMENT DU PRODUIT :
Veuillez consulter le site ninjakitchen.fr pour enregistrer votre nouveau produit Ninja® dans les
28 jours suivant I'achat. Il vous sera demandé d’indiquer le nom du magasin, la date d’achat et le

nu

méro de modele, ainsi que vos nom et adresse.

L’enregistrement nous permettra de vous contacter dans le cas improbable ou un avis de
sécurité associé a un produit serait émis.
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PIECES

Louche
A _%!:l;’:“i
Couvercle de la cuve de cuisson

Poignée du couvercle/repose-cuilléere c
Support de cuisson vapeur

Cuve de cuisson amovible

mTm o O W >

Poignées latérales de la cuve
de cuisson amovible

@

Appareil principal
Panneau de commande

1 Poignées de I'appareil principal

Le repose-cuillere évite

a la louche de toucher le plan
de travail et permet de la ranger
sur le couvercle.

Pour commander des piéces de rechange
et des accessoires supplémentaires, rendez-vous sur ninjakitchen.fr.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1 Retirer et jeter tous les matériaux d’emballage et le ruban adhésif de I'appareil. Certaines étiquettes sont
censeées rester sur I'appareil, enlevez UNIQUEMENT celles avec la mention « peel here » (enlever ici).

2 Retirer tous les accessoires de 'emballage et lire attentivement ce manuel. Il convient de préter une
attention toute particuliere aux instructions de fonctionnement, aux avertissements et aux mises en garde
importantes afin d’éviter tout risque de blessure ou de dommage matériel.

3 Prévoir un espace d’au moins 15 cm au-dessus et sur les cotés de I'appareil en marche afin de permettre
la bonne circulation de I'air.

4 Pour nettoyer le corps de I'appareil et le panneau de commande, utiliser un chiffon humide. NE JAMAIS
plonger le corps de I'appareil dans I'eau. Laver la cuve de cuisson, le couvercle de la cuve de cuisson,
la louche et le support de cuisson vapeur a I'eau chaude savonneuse et sécher soigneusement.

5 Nous recommandons d’allumer I'appareil et de le faire fonctionner pendant 10 minutes sans ajouter
d’aliments. S’assurer que la zone est bien ventilée. Cela élimine les résidus d’emballage et les odeurs
indésirables. Ce processus est totalement sir et n’affecte aucunement les performances de I'appareil.

PRESENTATION DE L’APPAREIL

A @ TEMP
| - J—
SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©
E

= °

SIMMER
BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

/

BOUTONS DE COMMANDE

A @ (POWER) (alimentation) : Ce bouton permet
d’éteindre I'appareil et d’arréter tous les modes
de cuisson.

B FLECHES DE TEMPERATURE : Réglez la température
de cuisson avec les fleches haut/bas a gauche de
I’écran.

C FLECHES DE TEMPS : Réglez le temps de cuisson
avec les fleches haut/bas a droite de I'écran.

D BOUTON (Démarrer/Arréter) : Appuyez sur START
pour démarrer la cuisson. En appuyant sur le bouton
START/STOP pendant un cycle de cuisson, vous
arréterez la cuisson.

E BOUTON PRINCIPAL DE FONCTION : Tournez le
bouton principal pour choisir un mode de cuisson.

REMARQUE : Si aucun mode de cuisson n'est
sélectionné, l'appareil s’éteint au bout de 10 minutes.

UTILISATION DU CUISEUR

MODES DE CUISSON

SLOW COOK (Cuisson lente) : Cuisez vos aliments
a une température moins élevée sur une longue durée
Idéal pour les plats mijoteés, les chilis et les ragodts.

SEAR/SAUTE (Saisir/Faire sauter) : Utilisez I'appareil
comme un cooker pour faire dorer les viandes et faire
sauter les légumes.

STEAM (Cuire a la vapeur) : Faites cuire doucement des
aliments délicats, comme du poisson et des légumes,
a la vapeur pour une cuisson plus saine.

BRAISE (Braiser) : Attendrissez des morceaux de viande
coriaces en les faisant d'abord dorer a haute température
(avec de I'huile ou du beurre), puis en les faisant mijoter
dans du liquide a basse température.

SIMMER (Mijoter) : Préréglez la température pour faire
mijoter doucement vos sauces a température constante.

BAKE (Cuire au four) : Appliquez la chaleur en bas et sur
les cotés uniguement (pas de ventilateur a convection).
Programme idéal pour les gateaux renversés, les fruits
pochés, les pommes cuites et la créme aux ceufs.

PROVE (Faire lever) : Créez un environnement idéal pour
faire reposer et lever la pate.

KEEP WARM (Maintenir au chaud) : Réchauffez ou
maintenez au chaud les aliments cuisinés pendant
de plus longues périodes.

Slow Cook (Cuisson lente)

1 Utilisez le bouton principal pour sélectionner
SLOW COOK (Cuisson lente).

2 Appuyez sur les fleches TEMP (Température)
pour sélectionner HI (Elevée) ou LO (Basse).

3 Sélectionnez un temps de cuisson de 3 a 12 heures,
par paliers de 15 minutes.

REMARQUE : | a durée du programme SLOW COOK
LO peut étre réglée entre 6 et 12 heures. La durée du
programme SLOW COOK HI peut étre réglée entre

3 et 12 heures.

4 Appuyez sur START/STOP pour démarrer la cuisson.

5 Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet
un signal sonore, passe automatiguement en mode
KEEP WARM (Maintenir au chaud) et affiche le
temps écoulé depuis la fin de la cuisson. Appuyez sur
START/STOP pour désactiver le mode KEEP WARM
(Maintenir au chaud).

Sear/Sauté (Saisir/Faire sauter)

1 Utilisez le bouton principal pour sélectionner
SEAR/SAUTE (Saisir/Faire sauter).

2 Appuyezsur les fléches TEMP (Température) pour
sélectionner HI (Elevée) ou LO (Basse). Le minuteur
se déclenche pour contréler le temps de cuisson.

REMARQUE : || est recommandé de laisser I'appareil
chauffer 5 minutes avant d'y placer des ingrédients.

3  Appuyez sur START/STOP pour démarrer la cuisson.

4 Appuyez sur START/STOP pour désactiver le mode
SEAR/SAUTE (Saisir/Faire sauter).

REMARQUE : Veillez a NE PAS utiliser d’ustensiles
métalligues qui rayeraient le revétement antiadhésif
de la cuve.

REMARQUE : | 'appareil s’éteint automatiquement aprés

REMARQUE : \/ous pouvez utiliser ce mode avec ou
sans le couvercle

12 heures en mode KEEP WARM (Maintenir au chaud).
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UTILISATION DU CUISEUR - SUITE

Steam (Cuire a la vapeur)

1

Ajoutez au moins 250 ml d’eau ou de bouillon dans
la cuve. Placez le support dans la cuve et mettez les
ingrédients sur le support

2 Utilisez le bouton principal pour sélectionner STEAM

(Cuire a la vapeur).

3 Utilisez les fleches TEMP (Température) pour régler

le temps de cuisson de T minute a 1 heure, par paliers
de 1 minute. Le temps de cuisson prédéfini est de
10 minutes.

4 Appuyez sur START/STOP pour démarrer la cuisson.
5 L’écran affiche PrE, indiguant que I'appareil est en

6 Lorsque l'appareil atteint le niveau de vapeur adéquat,

cours de préchauffage pour atteindre la température
sélectionnée.

la température définie s'affiche et le minuteur se
déclenche.

7 Une fois le temps de cuisson écoulé, 'appareil émet

un signal sonore et END (Fin) clignote 2 fois sur
I'écran.

Simmer (Mijoter)
1 Utilisez le bouton principal pour sélectionner SIMMER
(Mijoter).

REMARQUE : Aucune sélection de temps de cuisson ou
de température variable n’est disponible pour le mode
SIMMER (Mijoter). La température est réglée sur 99 °C
et le minuteur démarre.

REMARQUE : || est recommandé de laisser 'appareil
chauffer 5 minutes avant d’y placer des ingrédients.

2 Ajouter des ingrédients.
3  Appuyez sur START/STOP pour démarrer la cuisson.

4 Appuyez sur START/STOP pour désactiver le mode
SIMMER (Mijoter).

REMARQUE : Veillez a NE PAS utiliser d’ustensiles
métalliques qui rayeraient le revétement antiadhésif
de la cuve.

REMARQUE : Utilisez au moins 250 ml de liquide
pour la cuisson a la vapeur.

REMARQUE : \/ous pouvez utiliser ce mode avec ou
sans le couvercle.

Braise (Braiser)

1

Saisissez les ingrédients dans la cuve en suivant les
instructions du mode Sear/Sauté (Saisir/Faire sauter).

2 Déglacez ensuite avec du vin ou du bouillon.

REMARQUE : Pour déglacer, versez 125 ml de liquide
dans la cuve. Grattez les dépots bruns au fond de

la cuve (a l'aide d'un ustensile en nylon, en bois ou
en silicone adapté aux surfaces antiadhérentes)

et mélangez-les avec le liquide de cuisson.

3 Ajoutez le reste du liquide de cuisson et des

ingrédients dans la cuve.

4 Tournez le bouton principal pour sélectionner BRAISE

(Braiser). Le réglage du temps de cuisson par défaut
de 06:00 s’affiche a I'écran.

REMARQUE : Aucune sélection de température
variable n’est disponible pour le mode BRAISE
(Braiser). La température est réglée sur 99 °C.

5 Utilisez les fleches TIME (Temps de cuisson) pour

régler le temps de cuisson de 1a 12 heures, par paliers
de 15 minutes.

6 Appuyez sur START/STOP pour démarrer la cuisson.

Une fois le temps de cuisson écoulé, 'appareil émet
un signal sonore et affiche END (Fin) pendant
5 minutes.

Bake (Cuire au four)

Ce produit n'utilise pas de ventilateur a convection, il est

donc idéal pour les gateaux renversés, pour la cuisson

au bain-marie ou pour la cuisson vapeur des puddings

et cheesecakes.

1 Placez les ingrédients et 'accessoire recommandé
dans la cuve.

2 Tournez le bouton principal pour sélectionner BAKE
(Cuire au four). La température par défaut s'affiche.

3 Sélectionnez une température comprise entre 120 °C
et 230 °C a l'aide des fleches TEMP (Température).

4 Utilisez les fleches TIME (Temps de cuisson) pour
régler le temps de cuisson, par paliers de 1 minute
jusqu’a 1 heure ou par paliers de 10 minutes jusqu’a
6 heures.

5 Appuyez sur START/STOP pour démarrer la cuisson.

6 Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet
un signal sonore, passe automatiqguement en mode
KEEP WARM (Maintenir au chaud) et affiche le
temps écoulé depuis la fin de la cuisson. Appuyez sur
START/STOP pour désactiver le mode KEEP WARM
(Maintenir au chaud).

PROVE (Faire lever)

1 Déposez la pate dans la cuve et placez le couvercle
sur celle-ci.

2 Tournez le bouton principal pour sélectionner PROVE
(Faire lever). Le réglage de la température par défaut
de 35 °C s'affiche a I'écran.

3 Utilisez les fleches TEMP (Température) pour régler
la température entre 30 °C et 40 °C, par paliers de
5 degrés.

4 Utilisez les fleches TIME (Temps de cuisson) pour
régler le temps de repos de la pate jusqu’a 4 heures,
par paliers de 5 minutes.

5 Appuyez sur START/STOP pour démarrer la cuisson.

6 Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet un
signal sonore et END (Fin) clignote 3 fois sur I'écran.

Keep Warm (Maintenir au chaud)

1 Utilisez le bouton principal pour sélectionner KEEP
WARM (Maintenir au chaud). Aucune sélection de
temps de cuisson ou de température n'est disponible.
Le minuteur se déclenche et ne s'arréte que lorsque
vous appuyez sur START/STOP pour terminer
le programme.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Lavage au lave-vaisselle et a la main

L’appareil doit étre soigneusement nettoyé aprés
chaque utilisation

FRANCAIS

1 Débranchez l'appareil avant de procéder 4 |acuve de cuisson, le couvercle en verre et la louche
au nettoyage. passent au lave-vaisselle. Si des résidus d’aliments
sont incrustés, utilisez un produit de nettoyage

2 Nettoyez l'appareil et le panneau de commande A
non abrasif.

avec un chiffon humide.
5 Laissez sécher toutes les pieces a l'air aprés chaque

3 Nous recommandons le lavage a la main pour oot s
utilisation

prolonger la durée de vie de la cuve de cuisson.

Si des résidus alimentaires sont collés a la cuve de
cuisson, remplissez la cuve d’eau et laissez tremper
avant de laver. N'utilisez PAS de tampons a récurer.
S'il est nécessaire de frotter, utilisez un produit de
nettoyage non abrasif ou du liquide vaisselle avec
une éponge ou une brosse en nylon.

| REMARQUE : NE JAMAIS mettre le corps de I'appareil dans le lave-vaisselle, ni I'immerger dans I'eau ou tout autre liquide.

GUIDE DE DEPANNAGE

Mon appareil ne s’allume pas.

* Assurez-vous que le cordon d’alimentation est correctement branché dans la prise.
« Essayez de brancher le cordon sur une autre prise

* Réinitialisez le disjoncteur si nécessaire

Le message d’erreur « ADD POT » (Ajouter la cuve) apparait a Pécran et Pappareil émet un signal sonore.
« La cuve de cuisson ne se trouve pas dans I'appareil. La cuve de cuisson est nécessaire pour tous les programmes.

Le message d’erreur « ADD WATER » (Ajouter de I’eau) apparait a I’écran.
* Le niveau d'eau est trop bas. Ajoutez de I'eau pour que la cuisson reprenne.

Pourquoi le temps s’écoule-t-il si lentement ?

«  Vous avez peut-étre réglé la durée en heures au lieu de minutes. Le réglage de la durée affiche HH:MM et augmente/
diminue par paliers d’'une minute.

L’appareil affiche le temps écoulé, et non le temps restant.

« Le cycle de cuisson lente est terminé et I'appareil est en mode Keep Warm (Maintenir au chaud).

«El», «E2»

« L[appareil ne fonctionne pas correctement. Veuillez contacter le service client au +33 (800) 908874. Afin de faciliter
notre démarche d’assistance, veuillez enregistrer votre produit en ligne sur ninjakitchen.fr et garder le produit a portée
de main lorsque vous nous appelez.

Pourquoi mon appareil s’est-il éteint ?

« Siaucun mode de cuisson n'est sélectionné, I'appareil s'éteint au bout de 10 minutes.

CONSEILS UTILES

1 La cuve de cuisson résiste aux cuissons au four jusqu’a 240 °C.

2 Utilisez le mode KEEP WARM (Maintenir au chaud) pour que les aliments restent chauds et a une température
adaptée a la consommation aprés cuisson.

Abstenez-vous de retirer le couvercle pendant un cycle de cuisson.
La cuve de cuisson n’est PAS compatible avec une plague de cuisson.
Pour une durée de vie plus longue, nous recommandons de laver la cuve de cuisson a la main.

3
4
5
6 Le couvercle en verre peut étre lavé au lave-vaisselle.
7 Lalouche peut étre lavée au lave-vaisselle.

8 Le temps de préchauffage varie selon la quantité d’ingrédients et leur température.

9 Utilisez TOUJOURS des maniques pour retirer la cuve de cuisson de 'appareil.

10 Utilisez TOUJOURS des maniques pour retirer le couvercle en verre de la cuve de cuisson.

11 Conservez les restes dans des récipients allant au congélateur.
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CONTRAT DE GARANTIE COMMERCIALE

Lorsgu’un client achéte un produit en Europe, il bénéficie des droits légaux relatifs a la qualité du produit vos «
droits légaux » : garantie légale de conformité de 2 ans a compter de la délivrance et garantie |égale des vices
cachés de 2 ans a compter de la découverte du vice. Le client peut faire valoir ces droits a I'encontre de son
détaillant. Ninja a une grande confiance dans la qualité de ses produits et fournit donc une garantie commerciale
supplémentaire gratuite pouvant aller jusqu’a

deux ans.

Ces conditions contractuelles se référent uniguement a la garantie commerciale et ne portent aucune atteinte a
vos droits légaux. Veuillez noter que la garantie commerciale n'est disponible que dans le pays ou le produit est
acheté. Nos conditions de garantie commerciale sont les suivantes. Elles n'affectent en rien vos droits légaux ni
les obligations de votre revendeur a votre égard.

Garantie commerciale Ninja®

Votre appareil Ninja constitue un investissement important. Votre nouvel appareil doit donc fonctionner
correctement le plus longtemps possible. La garantie commerciale fournie avec l'appareil reflete la confiance du
fabricant dans ses produits et témoigne de leur qualité de fabrication.

Chaque produit Ninja® bénéficie de garanties légales (conformité et vices cachés). Notre service client (+33 (800)
908874) est ouvert du lundi au vendredi de 8h a 20h, le samedi de 9h a 19h et le dimanche de 10h a 18h30.
L'appel est gratuit et vous serez directement mis en relation avec un représentant Ninja. Vous trouverez
également une assistance en ligne sur le site Ninjakitchen.eu

Comment puis-je enregistrer ma garantie commerciale Ninja ?

Vous pouvez enregistrer votre garantie commerciale en ligne dans un délai de 28 jours apres la date d'achat de
votre produit. Pour gagner du temps, préparez les informations suivantes a propos de votre appareil :

+ Date d’achat de l'appareil (ticket de caisse ou bon de livraison)

« Pour I'enregistrer en ligne, rendez-vous sur le site Ninjakitchen. eu. “Les produits achetés directement aupres de
Ninja® sont automatiquement enregistrés.”

IMPORTANT

» La garantie commerciale couvre votre Produit pendant 2 ans a partir de la date d’achat Il est indispensable de
conserver le justificatif d’achat.

« Pour utiliser la garantie commerciale, vous devez présenter votre justificatif d'achat afin que nous puissions
vérifier vos droits. L'impossibilité de présenter un justificatif d’achat valable peut annuler la garantie
commerciale.

Quels sont les avantages de PPenregistrement de ma garantie commerciale gratuite Ninja ?

Si vous enregistrez votre garantie commmerciale, nous disposons de vos coordonnées au cas oU Nous aurions
besoin de vous contacter.

Vous pourrez également recevoir des conseils et astuces pour vous aider a mieux utiliser votre appareil Ninja, et
des informations concernant les nouvelles technologies et les nouveaux produits Ninja®. Si vous enregistrez votre
garantie commerciale en ligne, vous recevrez immeédiatement la confirmation de la réception de vos
coordonnées.

FRANCAIS

Quelle est la durée de la garantie commerciale pour les appareils Ninja neufs ?

Compte tenu de notre confiance dans notre design et notre controle qualité, votre nouvel appareil Ninja est
garanti pour une durée totale de deux ans a partir de la date d’achat.

Qu’est-ce qui est couvert par la garantie commerciale Ninja ?

La réparation ou le remplacement de votre appareil Ninja® (a la discrétion de Ninja®), y compris les pieces et la
main-d'ceuvre. Une garantie Ninja® s'ajoute a vos droits légaux en tant que consommateur.

Qu’est-ce qui n’est pas couvert par la garantie commerciale Ninja ?

1. L'usure normale des pieces d’'usure (comme les accessoires) n'est pas couverte par cette garantie. Les pieces de
rechange peuvent étre achetées sur le site Ninjakitchen.eu

2. Dommages causés par une utilisation incorrecte ou abusive, une manipulation négligente, un manguement a
I'entretien requis ou des dommages dus a une mauvaise manipulation pendant le transport.

3. Dommages causés par une maintenance non autorisée par Ninja.
Que se passe-t-il lorsque ma garantie commerciale arrive a échéance ?

Ninja concoit des produits destinés a durer longtemps. Toutefois, il se peut que certains de nos clients souhaitent
faire réparer leur appareil aprés la fin de la garantie commerciale. Dans ce cas, veuillez contacter notre service
client au +33 (800) 908874.

Ou puis-je acheter des piéces de rechange et des accessoires d’origine Ninja ?

LLes pieces de rechange et les accessoires Ninja sont développés par les mémes ingénieurs qui ont congu votre
appareil Ninja. Vous trouverez une gamme compléte de piéces de rechange et d’accessoires Ninja pour tous les
appareils Ninja sur le site Ninjakitchen.eu

Veuillez noter que la garantie commerciale ne couvre pas les dommages résultant de I'installation ou de
I'utilisation de pieces détachées autres que les pieces détachées Ninja.

GARANTIES LEGALES

Cette garantie commerciale s’applique sans préjudice du droit du consommateur de bénéficier de la garantie
légale de conformité, dans les conditions prévues aux articles L217-3 et suivants du code de la consommation et
de celle relative aux vices cachés, dans les conditions prévues aux articles 1641a 1648 et 2232 du code civil.

Le consommateur dispose d’'un délai de deux ans a compter de la délivrance du bien pour obtenir la mise en ceuvre
de la garantie légale de conformité en cas d’apparition d’'un défaut de conformité. Durant ce délai, le consommateur
n'‘est tenu d'établir que I'existence du défaut de conformité et non la date d'apparition de celui-ci.

Lorsque le contrat de vente du bien prévoit la fourniture d’un contenu numérique ou d’un service numérique

de maniére continue pendant une durée supérieure a deux ans, la garantie légale est applicable a ce contenu
numMérique ou ce service numérique tout au long de la période de fourniture prévue. Durant ce délai, le
consommateur n'est tenu d'établir que I'existence du défaut de conformité affectant le contenu numérique ou le
service numeérique et non la date d’apparition de celui-ci.

La garantie légale de conformité emporte obligation pour le professionnel, le cas écheéant, de fournir toutes les mises
a jour nécessaires au maintien de la conformité du bien.

La garantie légale de conformité donne au consommateur droit a la réparation ou au remplacement du bien dans un
délai de trente jours suivant sa demande, sans frais et sans inconvénient majeur pour lui.

Si e bien est réparé dans le cadre de la garantie legale de conformite, le consommateur bénéficie d'une extension
de six mois de la garantie initiale.

Si le consommateur demande la réparation du bien, mais que le vendeur impose le remplacement, la garantie légale
de conformité est renouvelée pour une période de deux ans a compter de la date de remplacement du bien.

Le consommateur peut obtenir une réduction du prix d’achat en conservant le bien ou mettre fin au contrat en se
faisant rembourser intégralement contre restitution du bien, si:
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1° Le professionnel refuse de réparer ou de remplacer le bien ;
2° La réparation ou le remplacement du bien intervient apres un délai de trente jours ;

3° La réparation ou le remplacement du bien occasionne un inconvénient majeur pour le consommateur,
notamment lorsque le consommateur supporte définitivement les frais de reprise ou d’enlevement du bien non
conforme, ou s'il supporte les frais d'installation du bien réparé ou de remplacement ;

4°La non-conformité du bien persiste en dépit de la tentative de mise en conformité du vendeur restée
infructueuse.

Le consommateur a également droit a une réduction du prix du bien ou a la résolution du contrat lorsque le défaut
de conformité est si grave qu'il justifie que la réduction du prix ou la résolution du contrat soit immediate. Le
consommateur n'est alors pas tenu de demander la réparation ou le remplacement du bien au préalable.

Le consommateur n'a pas droit a la résolution de la vente si le défaut de conformité est mineur.

Toute période d'immobilisation du bien en vue de sa réparation ou de son remplacement suspend la garantie qui
restait a courir jusqu’a la délivrance du bien remis en état.

Les droits mentionnés ci-dessus résultent de I'application des articles L. 217-1a L. 217-32 du code de la
consommation.

Le vendeur qui fait obstacle de mauvaise foi a la mise en ceuvre de la garantie légale de conformité encourt une
amende civile d'un montant maximal de 300 000 euros, qui peut étre porté jusqu’a 10 % du chiffre d’affaires moyen
annuel (article L. 241-5 du code de la consommation).

Le consommateur bénéficie également de la garantie légale des vices cachés en application des articles 1641 a 1649
du code civil, pendant une durée de deux ans a compter de la découverte du défaut. Cette garantie donne droit a
une réduction de prix si le bien est conservé ou a un remboursement intégral contre restitution du bien. »
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CONSULTEZ NOTRE SITE WEB :
ninjakitchen.fr

NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER
MC1001EU ISTRUZIONI

IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

SOLO PER USO DOMESTICO ¢ LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO

Ou suivez-nous sur les réseaux sociaux :

o
4
<
3
E

f X ©

EE] Leggere e prendere visione delle istruzioni per comprendere il funzionamento e I'uso del prodotto.

A Questo simbolo indica la presenza di un pericolo che, se ignorato, puo causare lesioni personali,
decesso o danni materiali rilevanti.

ENREGISTREMENT DE L’ACHAT

ii Evitare il contatto con una superficie calda. Usare sempre una protezione per le mani per
evitare ustioni.

20" ninjakitchen.eu

) ) ﬁ Per uso casalingo e da interni.
|:| Scannez le QR code avec un appareil mobile

REMARQUE : Conservez cette notice d'utilisation. AAVVERTENZA

Gardez-la pour toute référence ultérieure. Per ridurre il rischio di lesioni, incendio, scariche elettriche e danni all’abitazione, & io seguire
pre le basilari pr i di sicurezza, comprese le seguenti avvertenze ate e le ive
istruzioni. Non utilizzare PPapparecchio per impieghi diversi da quello previsto.

1 Per eliminare il rischio di soffocamento per i bambini piccoli, smaltire tutti i materiali di imballaggio

Ce symbole indique que cet appareil ne doit pas étre jeté avec les ordures ménagéres. immediatamente dopo 'apertura della confezione.

Afin de prévenir une éventuelle nocivité pour I'environnement ou la santé résultant de

la mise au rebut non conforme des déchets, recyclez I'appareil de maniére responsable 2 Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte
. pour favoriser la réutilisation durable des matériaux. Pour renvoyer votre appareil usagé, o prive di esperienza 0 conoscenze solo sott_o sup;ry‘isionie e_dopo aver ricevuto istruzioni adeguate
utilisez les systémes de retour et de collecte, ou contactez le détaillant auprés duquel cet appareil sulfuso dell'apparecchio, sulla sicurezza e sui possibili pericoli
a été acheté. Il pourra procéder au recyclage de cet appareil dans le respect de I'environnement. 3 NON collocare I'apparecchio su superfici calde o accanto a un fornello elettrico o a gas caldo,

in un forno riscaldato o su un piano cottura.

4 Tenere l'apparecchio e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini. NON consentire ai bambini di
utilizzare o giocare con l'elettrodomestico. Prestare estrema attenzione se utilizzato in prossimita di
bambini. La manutenzione e la pulizia non devono essere effettuate da bambini.

5 Se cade, il cibo pud causare gravi ustioni. NON lasciar pendere il cavo dal bordo di tavoli o piani di lavoro,
o posizionare I'apparecchio sopra o vicino a superfici calde, sopra o vicino a un fornello a gas o elettrico
o in un forno riscaldato.

6 NON azionare il multicooker in acqua o sotto I'acqua corrente.
NON utilizzare I'apparecchio senza aver inserito la casseruola di cottura.

8 Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il multicooker in acqua o in altri liquidi.
Se I'apparecchio cade in un liquido, scollegare immediatamente il cavo dalla presa di corrente.
NON immergere le mani nel liquido.

9 Prima di posizionare la casseruola di cottura rimovibile nella base dell’elettrodomestico,
verificare che entrambi siano puliti e asciutti strofinandoli con un panno morbido.

10 Sela casseruola di cottura rimovibile &€ vuota, NON riscaldarla per piu di 10 minuti.
Questo potrebbe danneggiare la superficie di cottura.

n NON utilizzare I'apparecchio per la frittura a immersione.
12 Attenersi SEMPRE alle quantita di liquido massime e minime indicate nelle istruzioni e nelle ricette.

13  Evitare che il cibo entri in contatto con gli elementi riscaldanti. NON riempire eccessivamente la casseruola.
Un riempimento eccessivo pud causare lesioni personali o danni materiali, o compromettere I'uso sicuro
dell’apparecchio.

14 Non usare MAI I'impostazione SLOW COOK (Cottura lenta) se nella casseruola di cottura rimovibile non
sono presenti cibo e liquidi.




IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

SOLO PER USO DOMESTICO ¢ LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO

AAVVERTENZA

Per ridurre il rischio di lesioni, incendio, scariche elettriche e danni all’abitazione, & necessario
seguire sempre le basilari precauzioni di sicurezza, comprese le seguenti avvertenze numerate
e le successive istruzioni. Non utilizzare Papparecchio per impieghi diversi da quello previsto.

15 ATTENZIONE: |a casseruola calda potrebbe danneggiare i piani di lavoro o i tavoli. Quando si estrae
la casseruola calda dal multicooker, NON collocarla direttamente su una superficie non protetta
Posizionare SEMPRE la casseruola calda su un sottopentola o una griglia.

16 L'unita base, la casseruola di cottura rimovibile e il coperchio in vetro diventano estremamente caldi
durante il processo di cottura. Evitare di entrare in contatto con vapore e aria calda durante la rimozione
della casseruola di cottura e del coperchio in vetro dall'unita base. Dopo I'estrazione, collocare SEMPRE
i vari elementi su una superficie resistente al calore. NON toccare gli accessori durante o subito dopo
la cottura.

17 Sollevare il coperchio UNICAMENTE verso I'alto servendosi dell’apposito manico. NON sollevarlo
lateralmente in quanto verrebbe rilasciato del vapore ustionante.

18 ATTENZIONE: il programma Sear/Sauté (Scottatura/Cottura saltata) raggiunge temperature elevate
Se non monitorato, il cibo potrebbe bruciare con questa impostazione. Fare attenzione quando si toccano
le superfici calde e quando si rimuovono gli alimenti per evitare ustioni. Non utilizzare il coperchio e non
lasciare I'elettrodomestico incustodito durante l'uso del programma Sear/Sauté.

19 Evitare gli sbalzi di temperatura, come ad esempio 'aggiunta di alimenti refrigerati all’'interno della
casseruola riscaldata.

20 ATTENZIONE: |a casseruola e il coperchio si scaldano molto quando si usa il programma Braise (Brasatura).
Fare attenzione al contatto con superfici calde e alla rimozione degli alimenti per evitare ustioni.

21 Prestare particolare attenzione quando si scotta la carne o si saltano gli alimenti. Tenere le mani e il viso
lontani dalla casseruola di cottura rimovibile, soprattutto quando si aggiungono ingredienti, poiché I'olio
bollente potrebbe schizzare.

22 Questo apparecchio é stato progettato esclusivamente per uso domestico. NON utilizzare questo
apparecchio per impieghi diversi da quello previsto. NON utilizzare su veicoli in movimento o imbarcazioni.
NON utilizzare all’aperto. Un uso errato puo causare lesioni.

23 ATTENZIONE: Per ridurre il rischio di scosse elettriche, cuocere solo nella casseruola in dotazione
o in recipienti all’interno della casseruola posta sulla griglia di cottura.

24 Questo prodotto deve essere usato esclusivamente su un piano di lavoro. Verificare che la superficie
sia piana, pulita e asciutta. NON posizionare 'apparecchio vicino al bordo del piano di lavoro durante
il funzionamento.

25 NON utilizzare I'apparecchio se la spina o il cavo di alimentazione risultano danneggiati. Controllare
regolarmente 'apparecchio e il cavo di alimentazione. Se I'apparecchio non funziona correttamente
o é stato danneggiato, interromperne immediatamente I'uso e chiamare il Servizio clienti

26 Prima dell'uso, verificare SEMPRE che I'apparecchio sia montato correttamente.

27 NON utilizzare accessori non consigliati o non venduti da SharkNinja. NON collocare gli accessori in un
microonde, in un tostapane, in un forno a convezione o in un forno tradizionale, oppure su un piano cottura
in ceramica, su una serpentina elettrica, su un fornello a gas o su una griglia per esterno. L'uso di accessori
non raccomandati da SharkNinja pud provocare incendi, scosse elettriche o lesioni.

28 Per una circolazione adeguata dell’aria durante I'uso, assicurarsi che vi siano almeno 15 cm di spazio sopra
e lungo i lati dell'apparecchio.

29 Per evitare possibili danni causati dal vapore, durante I'uso, collocare I'unita lontano da pareti e mobili.

30 ATTENZIONE: |a casseruola e il coperchio si scaldano molto mentre I'elettrodomestico & in uso.
Fare attenzione quando si toccano le superfici calde e quando si rimuovono gli alimenti per evitare ustioni.

31 NON utilizzare questa unita per cucinare riso istantaneo.

32 Poiché le prese di corrente possono avere tensioni diverse, le prestazioni del prodotto e il livello di
emissione del calore possono variare. Per evitare possibili malattie, utilizzare un termometro per verificare
che gli alimenti vengano cotti in base alle temperature consigliate.
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33 Se dall’'unita dovesse fuoriuscire fumo nero, scollegarla immediatamente e attendere che il fumo sia
scomparso prima di rimuovere la casseruola.

34 NON toccare le superfici calde. La temperatura delle superfici dell'apparecchio & elevata sia durante, sia
dopo l'utilizzo. Per evitare ustioni o lesioni personali, utilizzare SEMPRE presine o guanti da forno isolanti,
e servirsi dei manici e pomelli di cui dispone I'apparecchio.

35 Prestare estrema attenzione quando si sposta I'elettrodomestico contenente liquidi a temperatura elevata
Un uso errato, ad esempio lo spostamento dell’'unita, potrebbe provocare lesioni personali gravi,
ad esempio scottature.

36 Quando l'unita e in funzione, dal foro presente nella parte superiore del coperchio potrebbe fuoriuscire il
vapore caldo. Collocare I'unita in modo che il foro per il vapore non sia rivolto direttamente verso il cavo di
alimentazione, le prese, i mobili o altri dispositivi. Le mani e il viso devono sempre rimanere a una distanza
di sicurezza dal foro per il vapore.

37 Nella modalita SLOW COOK, tenere il coperchio SEMPRE chiuso.

38 Quando viene riempita di ingredienti, la casseruola di cottura rimovibile puo risultare estremamente
pesante. Prestare particolare attenzione quando si solleva la casseruola dall’alloggiamento di base.

39 Lasciare raffreddare l'unita prima di pulire, smontare, montare o rimuovere i componenti e prima di riporre
I'apparecchio

40 Se non in uso e prima della pulizia, spegnere l'unita e scollegarla dalla presa di corrente.

41 NON pulire con pagliette metalliche. Frammenti di pagliette metalliche potrebbero staccarsi ed entrare
in contatto con le parti elettriche, favorendo il rischio di scariche elettriche.

42 Per informazioni sulla manutenzione periodica dell’apparecchio fare riferimento alla sezione
“Pulizia e manutenzione”.

REGISTRA IL TUO ACQUISTO
[=] 5, =]
o

9. www.ninjakitchen.eu/register-guarantee

[J Scansiona il codice QR con un dispositivo mobile

CONSERVARE QUESTI DATI SPECIFICHE TECNICHE
Numero del modello: Tensione: 220-240 V~, 50-60 Hz
' Potenza: 1200 W

Numero di serie:

Data di acquisto:
(Conservare lo scontrino fiscale)

Negozio in cui é stato
acquistato il prodotto:

REGISTRAZIONE DEL PRODOTTO:

Visita il sito ninjakitchen.eu per registrare il nuovo prodotto Ninja® entro 28 giorni dall’acquisto.
Verra richiesto di fornire il nome del punto vendita, la data di acquisto, il numero di modello, il
nome e l'indirizzo del cliente.

La registrazione ci permette di contattare il cliente nell'improbabile eventualita di dover
comunicare un problema di sicurezza del prodotto.
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COMPONENTI

I 6 mMmmoOoOw >

Il poggiamestolo impedisce al
mestolo di toccare la superficie
di lavoro e consente di riporlo
comodamente sul coperchio.

Mestolo

Coperchio della casseruola di cottura
Manico del coperchio/Poggiamestolo c
Griglia per cottura a vapore

Casseruola di cottura rimovibile

Manici laterali della casseruola B
Alloggiamento di base

Pannello di controllo

Manici dell’alloggiamento di base D

Per ordinare pezzi di ricambio o parti e accessori aggiuntivi, visita il sito ninjakitchen.eu.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere e smaltire il materiale di imballaggio e il nastro adesivo dall’'unita. Alcune etichette devono
rimanere attaccate all’'unita in modo permanente. Rimuovere SOLO guelle che riportano la dicitura
“peel here” (stacca qui).

Estrarre tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente il presente manuale. Prestare particolare
attenzione alle istruzioni di funzionamento, alle avvertenze e alle precauzioni importanti per evitare lesioni
o danni materiali.

Per una circolazione adeguata dell’aria durante I'uso, assicurarsi che vi siano almeno 15 cm di spazio sopra
e lungo i lati dell’apparecchio.

Pulire I'unita principale e il pannello di controllo con un panno umido. Non immergere MAI 'unita principale
nell’acqua. Lavare la casseruola, il coperchio, il mestolo e la griglia con acqua calda e detersivo per i piatti,
quindi asciugare accuratamente.

Si raccomanda di accendere l'unita e farla riscaldare per 10 minuti senza aggiungere alimenti. Assicurarsi che
I'area sia ben ventilata. Questa operazione serve a rimuovere ogni eventuale residuo di imballaggio e odori
eventualmente presenti. Questa procedura e perfettamente sicura e non danneggia le prestazioni dell'unita.

INFORMAZIONI SULL’APPARECCHIO

A @ TEMP
| - J—
SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©
E

= °

SIMMER
BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

/

TASTI DI FUNZIONAMENTO

A @ (ACCENSIONE): questo pulsante spegne l'unita
e interrompe tutte le modalita di cottura.

B FRECCE TEMP (TEMPERATURA): utilizzare le frecce
su/giu sul lato sinistro del display per regolare la
temperatura di cottura.

C FRECCE TIME (TEMPO): utilizzare le frecce su/giu
sul lato destro del display per impostare il tempo
di cottura.

D PULSANTE START/STOP (AVVIO/ARRESTO):
premere START per avviare la cottura. Premendo
Start/Stop (Avvio/Arresto) durante la cottura
si arrestera il programma di cottura

E MANOPOLA PROGRAMMI: usare la manopola per
selezionare la funzione di cottura desiderata.

NOTA: Se non viene scelto nessun programma di
cottura, I'apparecchio si spegne dopo 10 minuti.

PROGRAMMI DI COTTURA

SLOW COOK (Cottura lenta): consente di cuocere

gli alimenti a basse temperature per periodi di tempo
prolungati. Ideale per sformati e stufati.
SEAR/SAUTE ( a/C a saltata): utilizzare
I'unita come un fornello per rosolare le carni e saltare
le verdure.

STEAM (Cottura a vapore): per cuocere a vapore cibi
delicati, come pesce e verdure, per un’alimentazione
piu salutare.

BRAISE (Brasatura): ideale per tagli di carne piu duri;
rosolare prima a fuoco vivo (con un po’ di olio o burro)
e poi far sobbollire a fuoco basso nel liquido di cottura.

SIMMER (Sobbollimento): temperatura preimpostata
per far sobbollire delicatamente I'acqua o le salse a una
temperatura costante.

BAKE (Cottura al forno): in questo programma il calore
proveniente dal basso e laterale (senza ventola di
convezione) cuoce alla perfezione budini rovesciati,
frutta affogata, mele al forno e créeme bralée.

PROVE (Lievitazione): crea un ambiente ideale in cui
I'impasto possa riposare e lievitare

KEEP WARM (Mantenimento al caldo): riscalda o tiene
al caldo i cibi cotti per lunghi periodi

COME UTILIZZARE L’APPARECCHIO

Slow Cook (Cottura lenta)
1 Utilizzare la manopola per selezionare SLOW COOK.
2 Premere le frecce TEMP per selezionare HI (alta)
0 LO (bassa)
3 Selezionare un tempo compreso tra 3 e 12 ore
con incrementi di 15 minuti.

NOTA: || tempo del programma SLOW COOK LO
(Cottura lenta a bassa temperatura) pud essere
impostato da 6 a 12 ore. Il tempo del programma
SLOW COOK HI (Cottura lenta ad alta temperatura)
puo essere impostato da 3 a 12 ore.

4 Premere START/STOP per avviare la cottura.

5 Una volta completato il tempo di cottura, I'unita
emettera un segnale acustico e passera automatica-
mente alla modalita KEEP WARM (Mantenimento al
caldo), quindi iniziera il conteggio. Premere START/
STOP per spegnere il programma KEEP WARM.

Sear/Sauté (Scottatura/Cottura saltata)

1 Utilizzare la manopola per selezionare il programma
SEAR/SAUTE.

2 Premere le frecce TEMP per selezionare Hl o LO.
|l timer segnera il tempo di cottura rimanente.

NOTA: Si consiglia di lasciare riscaldare 'unita
per 5 minuti prima di aggiungere gli ingredienti.

3 Premere START/STOP per avviare la cottura.

4 Disattivare il programma SEAR/SAUTE premendo
il pulsante START/STOP.

NOTA: NON utilizzare utensili in metallo poiché
potrebbero graffiare il rivestimento antiaderente
della casseruola.

NOTA: L 'unita si spegne automaticamente dopo 12 ore
di funzionamento in modalita KEEP WARM.

NOTA: Questa funzione puo essere utilizzata sia con
il coperchio che senza.
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UTILIZZO DELL’APPARECCHIO - CONT PULIZIA E MANUTENZIONE

o
Z
g
Steam (Cottura a vapore) Simmer (Sobbollimento) Lavaggio in Iavastowglle e Iavagglo a mano &'
1 Aggiungere almeno 250 ml di acqua o brodo nella 1 Utilizzare la manopola per selezionare il programma L'unita deve essere pulita a fondo dopo ogni utilizzo. =
ca_;seruo\g. \n_sewe la griglia nella pentola e disporvi SIMMER. 1 Scollegare I'unita dalla presa di corrente prima 4 |La casseruola, il coperchio in vetro e il mestolo
gli ingredienti. - di pulirla. possono essere lavati in lavastoviglie. Se i residui di
2 Usare la manopola per selezionare il programma NOTA: Per la funzione SIMMER non & possibile ) ) cibo sono attaccati a questi oggetti, utilizzare un
STEAM selezionare il tempo o la temperatura. La temperatura 2 Per pulire l'alloggiamento di base e il pannello detergente non abrasivo.
o v . € impostata su 99 °C e il timer si azionera da solo. di controllo, utilizzare un panno umido.
3 Utilizzare le frecce TEMP per regolare il tempo di 5 Lasciare asciugare all’aria le parti dopo ogni utilizzo
cottura da 1 minuto a 1 ora con incrementi di 1 minuto. 3 Siconsiglia di lavare a mano per prolungare la durata
Il tempo preimpostato & di 10 minuti. NOTA: Si consiglia di lasciare riscaldare I'unita della casseruola. Se nella casseruola di cottura sono
4 Premere START/STOP per awviare la cottura. per 5 minuti prima di aggiungere gli ingredienti. rimasti attaccati dei residui di cibo, riempirla con
5  Suldisol L | to PRE di he 'units - — — dell’acqua e lasciarla in ammollo prima di procedere
ul display sara visualizzato aindicare che funita 2 Aggiungere gli ingredienti. con il lavaggio. NON utilizzare spugne abrasive

si sta preriscaldando alla temperatura selezionata.
6 Quando l'unita raggiunge la quantita di vapore

necessaria, il display mostrera la temperatura

impostata e il timer iniziera il conto alla rovescia.

3 Premere START/STOP per avviare la cottura. Se e necessario strofinare, utilizzare un detergente

4 Disattivare il programma SIMMER premendo non abrasivo o un detersivo liquido per i piatti con
il pulsante START/STOP. una spazzola o spugna in nylon

7 Una volta terminata la cottura, 'unita emettera un NOTA: NON utilizzare utensili in metallo poiché | NOTA: NON mettere mai 'unita base nella lavastoviglie e non immergerla in acqua o liquidi di altro tipo.
segnale acustico e la scritta END (Fine) lampeggera

per due volte sul display.

potrebbero graffiare il rivestimento antiaderente
della casseruola.

NOTA: Utilizzare 250 ml o piu di liquido per la cottura

a vapore. NOTA: Questa funzione pud essere utilizzata GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

sia con il coperchio che senza.

Braise (Brasatura)

1 Cuocere gli ingredienti nella pentola seguendo Bake (Cottura al forno) La mia unita non si accende.
le istruzioni per il programma Sear/Sauté Questo programma non utilizza una ventola di « \Verificare che il cavo di alimentazione sia inserito correttamente nella presa.
2 Al termine, sfumare con vino o brodo convezione, quindi e ideale per torte rovesciate e per « Provare a inserire il cavo in un‘altra presa.
la cottura a bagnomaria o la cottura a vapore di budini «  Senecessario, controllare l'interruttore generale.
. e cheesecake.
g;:;zjz‘eg szérgca;f*e\‘/ers;d'i Efa ITo‘:équue‘ﬁg Qaes”saeruo\a . | s ol dionti e ol toal sul display appare il messaggio di errore “ADD POT” (Aggiungi casseruola) e Punita emette un segnale acustico.
S m nserire nella casseruola gl Ingredient! € gii eventuall * La casseruola di cottura non si trova all'interno dell’'alloggiamento base. La casseruola di cottura e richiesta per tutte
(usando un utensile di nylon, legno o silicone adatto alle accessori consigliati. le funzioni
superfici antiaderenti) e mescolarli al liquido di cottura. 2 Utilizzare la manopola per selezionare il programma

BAKE. Verra visualizzata la temperatura preimpostata Sullo schermo del display viene visualizzato il messaggio di errore “ADD WATER” (Aggiungi acqua).

3 Aggiungere il liquido di cottura e gli ingredienti 3 Utilizzare le frecce TEMP per regolare la terperatura « |llivello delllacqua € troppo basso. Aggiungere altra acqua all’'unita per continuare la cottura.
rimanenti nella casseruola. tra 120 °C e 230 °C. Perché il conto alla rovescia & cosi lento?
4 Utilizzare la manopola per selezionare il programma 4  Utilizzare le frecce TIME per regolare i tempi di + E possibile che invece dei minuti siano state impostate le ore. Quando viene impostato, sul display il tempo viene
BRAISE. Verra visualizzata I'impostazione di tempo cottura fino a 1 ora in incrementi di 1 minuto o fino visualizzato come HH:MM e aumenta o diminuisce in incrementi di un minuto.
predefinita 06:00. a 6 ore di 10 minuti. L’unita esegue un conteggio del tempo invece del conto alla rovescia.
NOTA: Per la funzione BRAISE non & possibile 5 Premere START/STOP per avvwa‘re la cottura. * Il programma Slow Cook & terminato e l'unita si trova in modalita Keep Warm.
selezionare la temperatura. La temperatura 6 Una_ volta completato il tempo di cottura, “E1”, “E2”
& preimpostata a 99 °C. I'unita emettera un segnale acustico e passera « ['unita non funziona correttamente. Contattare il Servizio clienti al numero 800 961655. Per consentirci di offrirti una
automaticamente alla modalita KEEP WARM, migliore assistenza, registra il tuo prodotto online all'indirizzo ninjakitchen.eu/register-guarantee e tienilo a portata di
quindi iniziera il conteggio. Premere START/STOP mano quando ci contatti.

5 Usare le frecce TIME per impostare il tempo di cottura

trale12 ore in incrementi di 15 minuti per spegnere il programma KEEP WARM.

Perché lunita si é spenta?

6 Premere START/STOP per avviare la cottura. + Senon si sceglie un programma di cottura entro 10 minuti dall’accensione, I'apparecchio si spegne automaticamente.
Una volta terminata la cottura, I'unita emettera Prove (Lievitazione)
un segnale acustico e comparira la scritta END 1 Mettere Iimpasto nella casseruola e posizionare
per 5 minuti. il coperchio.

2 Utilizzare la manopola per selezionare il programma CONSIGLI UTILI

PROVE. Verra visualizzata I'impostazione di
temperatura predefinita di 35 °C.

3 Usare le frecce TEMP per impostare la temperatura 1 La casseruola di cottura rimovibile e adatta a temperature fino a 240 °C.

tra 30 °C e 40 °C con incrementi di 5 gradi. 2 Utilizzare la funzione KEEP WARM per mantenere gli alimenti al caldo dopo la cottura
4 Utilizzare le frecce TIME per regolare il tempo di 3 Non rimuovere il coperchio durante la cottura.

lievitazione fino a 4 ore con incrementi di 5 minuti. 4 L I NON bu¢ tlizzat | it
5 Premere START/STOP per avviare la cottura. ? casseruola puo essere utilizzata sul plano cottura.
6 Una volta terminata la cottura, 'unita emettera un 5 Siconsiglia di lavare la casseruola a mano.

segnale acustico e la scritta END lampeggera per 6 |l coperchio in vetro puo essere lavato in lavastoviglie.

tre volte sul display 7 Il mestolo pud essere lavato in lavastoviglie.

| cald 8 |l tempo di preriscaldamento varia a seconda della quantita e della temperatura degli ingredienti.

Keep Warm (Mantenimento al caldo

P X ¢ ) 9 Utilizzare SEMPRE guanti da forno per rimuovere la casseruola di cottura dall'unita base.
1 Utilizzare la manopola per selezionare il programma . . .

KEEP WARM. Non & possibile selezionare la 10 Utilizzare SEMPRE guanti da forno per rimuovere il coperchio dalla casseruola.

temperatura o il tempo. Premendo START/STOP 11 Conservare gli alimenti in eccesso in contenitori sigillati e adatti al congelamento.

verra terminato il programma e il timer si arrestera.

56 | ninjakitchen.eu ninjakitchen.eu | 57



GARANZIA DEL PRODUTTORE

GARANZIA LIMITATA DI DUE (2) ANNI

Acquistando un prodotto in Europa, I'utente beneficia dei diritti di legge relativi alla qualita del
prodotto (“diritti di legge”). Il cliente pud far valere tali diritti nei confronti del proprio rivenditore.
Tuttavia, Shark® ripone una tale fiducia nella qualita dei propri prodotti da offrire al cliente una
garanzia del produttore supplementare della durata di due anni. Questi termini e condizioni
riguardano esclusivamente la garanzia del produttore, lasciando inalterati i diritti di legge

del cliente.

Le condizioni che seguono descrivono i prerequisiti e il campo di applicazione della nostra
garanzia. Non alterano in alcun modo i diritti di legge o gli obblighi di legge del rivenditore
né il contratto del cliente con lo stesso.

Garanzie Ninja*®

Un prodotto Ninja & un vero investimento che deve funzionare correttamente per il maggior
tempo possibile. La garanzia fornita & un aspetto importante e riflette la fiducia che il produttore
ripone nella qualita del proprio prodotto e del processo di produzione.

Ogni prodotto Ninja € provvisto di una garanzia gratuita relativa a ricambi e manodopera.
E anche possibile ricevere assistenza online visitando il sito ninjakitchen.eu
Come devo fare per registrare la mia Garanzia Ninja?

E possibile registrare la propria garanzia online entro 28 giorni dall’acquisto.
Per risparmiare tempo, avrai bisogno delle seguenti informazioni relative al tuo prodotto:

« Data di acquisto dell'unita (scontrino fiscale o bolla di consegna).

Per la registrazione online visita il sito ninjakitchen.eu

IMPORTANTE:
« La garanzia copre il prodotto solo a partire dalla data di acquisto.

« Conservare sempre il relativo scontrino fiscale. Se si desidera far uso della propria garanzia,
sara necessario lo scontrino fiscale per verificare che le informazioni fornite siano corrette.
Qualora non sia possibile fornire uno scontrino fiscale valido, la garanzia puod essere invalidata.

Quali sono i vantaggi offerti dalla registrazione della garanzia gratuita Ninja?

Registrando la garanzia, il cliente mettera a disposizione dell’azienda i propri dati per eventuali
necessita di contatto e assistenza. L'utente potra inoltre ricevere suggerimenti e consigli su come
sfruttare tutte le potenzialita dell’unita Ninja e conoscere le ultime notizie sulle nuove tecnologie
e ilanci di nuovi prodotti Ninja®. Registrando la garanzia onlineg, il cliente ricevera una conferma
immediata della ricezione dei dati da parte di Ninja.

Che durata ha la garanzia dei nuovi prodotti Ninja?

Grazie alla fiducia che riponiamo nella nostra progettazione e nel nostro controllo qualita,
i prodotti Ninja sono garantiti per un totale di due anni.

Che cosa copre la garanzia gratuita Ninja?

La riparazione o la sostituzione dell’apparecchio Ninja (a discrezione di Ninja), inclusi tutti
i ricambi e la manodopera. La garanzia Ninja va ad aggiungersi ai diritti legali dell’'utente
come consumatore.

58 | ninjakitchen.eu

Che cosa non copre la garanzia gratuita Ninja?

o
4
<
3
E

* Normale usura e rottura delle parti soggette a usura (come gli accessori). Le parti di ricambio
possono essere acquistate sul sito ninjakitchen.eu

Danni causati da uso non conforme, improprio, negligente nonché da una mancata manutenzione
o danni causati da una manipolazione scorretta durante il trasporto.

» Danni causati da manutenzione non autorizzata da Ninja.

Dove posso acquistare ricambi e accessori originali Ninja?

| ricambi e gli accessori Ninja sono sviluppati dagli stessi ingegneri che hanno sviluppato il tuo
prodotto. E possibile trovare una gamma completa di pezzi di ricambio, componenti sostitutivi
e accessori Ninja per tutte le apparecchiature Ninja sul sito ninjakitchen.eu

Si ricorda che l'uso di ricambi non originali Ninja rende nulla la garanzia del produttore.
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VISITA IL NOSTRO SITO:
ninjakitchen.eu

NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER
MC1001EU INSTRUCTIES

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK * LEES VOOR GEBRUIK ALLE INSTRUCTIES

Oppure seguici su una delle nostre pagine social:
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[Ii] Lees en bekijk de instructies om de werking en het gebruik van het product te begrijpen.

eigendomsschade plaatsvinden als de waarschuwing die wordt omschreven met dit
REGISTRA IL TUO ACQUISTO symbool wordt genegeerd.

Lo, L . Vermijd contact met hete opperviakken. Gebruik altijd beschermende handschoenen
LY www.ninjakitchen.eu/register-guarantee om brandwonden te voorkomen.

g Geeft de aanwezigheid van een risico weer. Er kan letsel, overlijden of substantiéle

I:l Scansiona il codice QR con il tuo smartphone ﬁ Uitsluitend voor huishoudelijk gebruik binnenshuis.

NOTA: si raccomanda di conservare AWAARSCHUWING

queste istruzioni per futura consultazione. Om het risico op letsel, brand, elektrische schokken of schade aan eigend. te beperken, dient u altijd
basisveiligheid: gelen te waaronder het volgen van de deg il
en verdere instructies. Gebruik dit apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is.

A,
'de waar

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici. 1 Gooi alle verpakkingsmaterialen onmiddellijk na het uitpakken weg om verstikkingsgevaar voor

Per evitare eventuali danni allambiente o alla salute delluomo causati dallo smaltimento jonge kinderen te voorkomen.

!mc_om_troHato dei r!ﬁ_ut\, rlcwclarfe il prodottq in maniera resp_onsabwle aIIS) scopo di _favorlre 2  Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of

il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per lo smaltimento dell’apparecchio dopo verstandelijke vermogens of gebrek aan ervaring of kennis, mits deze personen het apparaat
I 'utilizzo, occorre avvalersi dei sistemi di restituzione e raccolta o contattare il rivenditore onder toezicht gebruiken en instructies hebben gekregen over het veilig gebruik ervan en zij
presso cui il prodotto & stato acquistato. Il rivenditore pud ritirare questo prodotto e garantire un begrijpen welke gevaren ermee gepaard gaan.
riciclaggio sicuro per 'ambiente. 3 Plaats het apparaat NIET op hete oppervlakken, in de buurt van een gaspit of elektrische

kookpit, in een verwarmde oven of op een kookplaat.

4 Houd dit apparaat en het snoer uit de buurt van kinderen. Laat kinderen het apparaat NIET
gebruiken of ermee spelen. Nauwlettend toezicht is noodzakelijk als het apparaat in de buurt
van kinderen wordt gebruikt. Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden gedaan

5 Eten morsen kan ernstige brandwonden veroorzaken. Laat het snoer NIET over randen van tafels
of het aanrecht hangen en laat het apparaat niet in aanraking komen met hete oppervilakken,
waaronder op of in de buurt van een hete gaspit of elektrische kookplaat, of in een verwarmde oven.

Gebruik de multicooker NIET in water of onder stromend water.

N

Gebruik het apparaat NIET zonder dat de kookpan is geinstalleerd.

Om het risico op een elektrische schok te voorkomen, mag u de multicooker NIET in water
onderdompelen of in een andere vloeistof. Als de behuizing in de vioeistof valt, haal het snoer
dan direct uit het stopcontact. Raak de vloeistof NIET aan.

9 Voordat u de verwijderbare kookpan onderin het apparaat plaatst, moet u ervoor zorgen dat de pan
en de binnenbodem van het apparaat schoon en droog zijn door ze af te vegen met een zachte doek.

10 Als de verwijderbare kookpan leeg is, verhit hem dan NIET langer dan 10 minuten. Hierdoor kan
het kookoppervlak beschadigen.

11 Gebruik dit apparaat NIET om te frituren.

12 Houd u ALTIJD aan de maximum en minimum hoeveelheden vloeistof zoals aangegeven in
instructies en recepten.

13 Let erop dat het eten niet met de verwarmingselementen in aanraking komt. Plaats NIET te
veel eten in de kookpan. Een te volle pan kan leiden tot persoonlijk letsel of schade aan uw
eigendommen, of tot situaties waarin het apparaat niet meer op een veilige manier kan worden
gebruikt.

14 Gebruik NOOIT de SLOW COOK-instelling zonder eten en vocht in de verwijderbare kookpan.




BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK ¢ LEES VOOR GEBRUIK ALLE INSTRUCTIES

AWAARSCHUWING

Om het risico op letsel, brand, elektrische of aan ei te beperken, dient u altijd
basisveiligheid: len te waaronder het volgen van de volgende genummerde waarschuwingen
en verdere instructies. Gebruik dit apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is.

15 WAARSCHUWING: Een verhitte pan kan het aanrecht of de tafel beschadigen. Als u de hete pan
uit de multicooker haalt, zet hem dan NIET direct op een onbeschermd oppervlak. Zet de hete
kookpan ALTIJD op een standaard of een rek.

16 De basis, de uitneembare kookpan en de glazen deksel worden extreem heet tijdens het
kookproces. Vermijd hete stoom en lucht als u de uitneembare kookpan en de glazen deksel van
de basis haalt. Plaats de lade of plaat ALTIJD op een hittebestendig opperviak na verwijdering.
Raak GEEN accessoires aan tijdens of onmiddellijk na het koken.

17 Til het deksel ALLEEN op aan de handgreep aan de voorkant van het apparaat. Til het deksel NIET
aan de zijkanten op waar kokend stoom vrijkomt.

18 WAARSCHUWING: Bij Aanbraden/Sauteren bereikt uw apparaat hoge temperaturen. Als er geen
toezicht is, dan kan het eten verbranden bij deze instelling. Wees voorzichtig bij het aanraken van
de hete opperviakken en bij het verwijderen van eten om brandwonden te voorkomen. Gebruik het
deksel niet en laat de cooker niet onbewaakt achter als u de functie Aanbraden/Sauteren gebruikt.

19 Vermijd plotseling temperatuurveranderingen, zoals koud eten in een verwarmde pan doen.

20 LET OP: De kookpan en deksel worden erg heet als u de functie Smoren gebruikt.
Wees voorzichtig bij het aanraken van de hete opperviakken en en bij het verwijderen van eten
om brandwonden te voorkomen.

21 Voorzichtigheid is geboden bij het aanbraden van viees en sauteren. Houd handen en gezicht
uit de buurt van de verwijderbare kookpan, vooral bij het toevoegen van nieuwe ingrediénten,
aangezien hete olie kan spetteren.

22 Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Dit apparaat NIET voor andere doeleinden
gebruiken dan waarvoor het is bedoeld. Het apparaat NIET in bewegende voertuigen of boten
gebruiken. Gebruik het apparaat NOOIT buiten. Onjuist gebruik kan letsel veroorzaken.

23 LET OP: Kook alleen in de meegeleverde pan of in houders die op het kookrek in de
meegeleverde pan worden geplaatst om het risico op een elektrische schok te beperken.

24 Alleen voor gebruik op een aanrecht. Zorg ervoor dat het apparaat op een vlak, schoon en
droog oppervlak staat. Zet het apparaat terwijl het in gebruik is NIET in de buurt van de rand
van het aanrecht.

25 Gebruik het apparaat NIET als het netsnoer of de stekker is beschadigd. Inspecteer het apparaat
en het netsnoer regelmatig. Als het apparaat niet goed werkt of op een of andere manier
beschadigd is, dient u het gebruik ervan onmiddellijk te staken en contact op te nemen met
de klantenservice.

26 Controleer ALTIJD of het apparaat goed in elkaar is gezet voordat u het in gebruik neemt.

27 Gebruik GEEN accessoires die niet door SharkNinja worden aanbevolen of verkocht. Plaats
GEEN accessoires in een magnetron, broodrooster, heteluchtoven of traditionele oven of op een
keramische kookplaat, elektrische spoel, gasbrander of buitengrill. Het gebruik van accessoires die
niet worden aanbevolen door SharkNinja kan brand, elektrische schokken of letsel veroorzaken.

28 Zorg bij gebruik van dit apparaat voor minstens 15 cm ruimte boven en aan alle kanten van het
apparaat ten behoeve van de luchtcirculatie.

29 Plaats het apparaat tijdens het gebruik uit de buurt van muren en kastjes om schade door stoom
te vermijden.

30 WAARSCHUWING: De kookpan en deksel worden erg heet als het apparaat in gebruik is.
Wees voorzichtig bij het aanraken van de hete opperviakken en bij het verwijderen van eten
om brandwonden te voorkomen.

31 Gebruik dit apparaat NIET om snelkookrijst te bereiden.

32 Stopcontacten kunnen verschillende voltages hebben, hetgeen van invioed is op de prestaties
en warmteafgifte van het product. Gebruik om mogelijke ziektes te voorkomen een thermometer
om te controleren of uw eten op de aanbevolen temperatuur bereid is.

NEDERLANDS

33 Haal direct de stekker uit het stopcontact als er zwarte rook uit het apparaat komt en wacht tot
er geen rook meer uitkomt voordat u de kookpan verwijdert.

34 Raak de hete opperviakken NIET aan. De opperviakken van het apparaat zijn heet, zowel tijdens
als na gebruik. Gebruik ALTIJD beschermende pannenlappen of geisoleerde ovenhandschoenen
en de beschikbare hendels en knoppen om brandwonden of persoonlijk letsel te voorkomen.

35 U moet extreem voorzichtig zijn bij het verplaatsen van een apparaat dat hete vloeistoffen
bevat. Verkeerd gebruik, inclusief het verplaatsen van de pan, kan verwondingen zoals ernstige
brandwonden veroorzaken.

36 Als het apparaat in werking is, kan er hete lucht vrijkomen via het stoomgat in het deksel. Plaats
het apparaat zo, dat het stoomgat niet gericht is op het snoer, stopcontacten, keukenkastjes of
andere apparaten. Houd uw handen en gezicht op een veilige afstand van het stoomgat.

37 Alsude SLOW COOK-instelling gebruikt, hou het deksel dan ALTIJD gesloten.

38 De verwijderbare kookpan kan extreem zwaar zijn als hij gevuld is met ingrediénten. Wees voorzichtig
bij het optillen van de pan van de basis.

39 Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt, demonteert, er onderdelen op aanbrengt of uit
verwijdert of het opbergt.

40 Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact wanneer u het niet gebruikt en voordat
u het schoonmaakt.

41 NIET reinigen met schuursponsjes. Onderdelen van het schuursponsje kunnen afbreken en in
aanraking komen met elektrische onderdelen, waardoor er risico op een elektrische schok ontstaat.

42 Raadpleeg het onderdeel Reiniging en onderhoud voor meer informatie over regelmatig onderhoud
aan het apparaat.

REGISTREER UW AANKOOP

T3

% ninjakitchen.eu

D Scan de QR-code met een mobiel apparaat

NOTEER DEZE INFORMATIE TECHNISCHE SPECIFICATIES
Spanning: 220-240 V~, 50/60 Hz

Modelnummer:
Vermogen: 1200W

Serienummer:

Datum van aankoop:
(Bewaar bon)

Winkel van aankoop:

PRODUCTREGISTRATIE:

Ga naar ninjakitchen.eu om uw nieuwe Ninja®-product binnen 28 dagen na aankoop
te registreren. U wordt gevraagd de naam van de winkel, de aankoopdatum en het
modelnummer in te vullen samen met uw naam en adres.

De registratie stelt ons in staat om contact met u op te nemen in het geval van een
productveiligheidsmededeling.
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ONDERDELEN

Opscheplepel A
Kookpandeksel E %&iﬂ
Handgreep deksel/Steuntje opscheplepel

Stoomrek

Verwijderbare kookpan

Handgrepen zijkant verwijderbare kookpan B

Basis cooker

I GTMmOoOO®W >

Bedieningspaneel

Handvatten basis cooker

Steuntje voor de lepel voorkomt

dat de lepel het werkblad raakt en
zorgt dat hij netjes op het deksel kan
worden gelegd

Bezoek ninjakitchen.eu om vervangende of aanvullende onderdelen en accessoires te bestellen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1 Haal alle verpakkingsmaterialen, stickers en plakband van het apparaat en gooi deze weg. Sommige stickers
moeten permanent op het apparaat blijven zitten, verwijder ALLEEN de stickers met ‘peel here'.

2 Haal alle accessoires uit de verpakking en neem deze handleiding zorgvuldig door. Lees met name de
bedieningsinstructies, waarschuwingen en belangrijke voorzorgsmaatregelen om letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen.

3 Zorg bij gebruik van dit apparaat voor minstens 15 cm ruimte boven en aan alle kanten van het apparaat ten
behoeve van de luchtcirculatie.

4 Veeg de hoofdeenheid en het bedieningspaneel met een vochtige doek schoon om deze te reinigen. NOOIT de
hoofdunit in water onderdompelen. Was de kookpan, het kookpandeksel, de opscheplepel en het stoomrek met
warm water en zeep en droog grondig af.

5 We raden aan het apparaat aan te zetten en 10 minuten te laten werken zonder eten toe te voegen. Zorg dat
de ruimte goed geventileerd is. Hierdoor worden eventuele verpakkingsresten en geursporen verwijderd. Dit is
volledig veilig en onschadelijk voor de prestaties van de cooker.

HOE WERKT DE COOKER?

NEDERLANDS
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SIMMER
BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

A _@ TEMP
B |
SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©
E
BEDIENINGSKNOPPEN
A (POWER): Met deze knop kan het apparaat uit

worden gezet en alle kookstanden worden gestopt.

B TEMPERATUURPIJLEN: Gebruik de pijlen omhoog en
omlaag links van het display om de kooktemperatuur
aan te passen.

€ TIDPIJLEN: Gebruik de pijlen omhoog en omlaag
rechts van het display om de kooktijd aan te passen.

D START/STOP-KNOP: Druk op START om te beginnen
met koken. Op Start/Stop drukken tijdens het koken
stopt de kookfunctie.

E DRAAIKNOP FUNCTIES: Draai aan de draaiknop om
een kookfunctie te kiezen.

OPMERKING: Als er geen kookfunctie is gekozen,
dan gaat het apparaat na 10 minuten uit.

DE COOKER GEBRUIKEN

KOOKFUNCTIES

SLOW COOK: Bereid uw eten voor een langere periode
op een lagere temperatuur. Ideaal voor een stoofgerecht,
chili of stamppot.

AANBRADEN/SAUTEREN: Gebruik het apparaat als
kookplaat voor het aanbraden van vlees en het sauteren
van groenten

STOMEN: Kook delicaat eten zoals vis en groente
langzaam en met stoom voor een gezondere bereiding.

SMOREN: Bereid hardere stukken vlees door ze te garen
op hoge temperatuur (met een beetje olie of boter)

en door ze vervolgens te smoren in een vloeistof op een
lage temperatuur.

SUDDEREN: Stel de temperatuur van te voren in om
water en sauzen te laten sudderen op een consistente
temperatuur.

BAKKEN: Doordat er alleen hitte vanaf de onder- en
zijkant komt (geen opstijgende warmte) is deze functie
het best voor tarte tatins, gepocheerd fruit, gebakken
appels en eierpudding.

RIJZEN: Creéer een omgeving waar het deeg kan rusten
en rijzen

WARM HOUDEN: \Verwarm eten dat al eerder is verwarmd
opnieuw op of hou het een langere tijd warm.

Slow Cook
1 Gebruik de draaiknop om SLOW COOK te kiezen.

2 Druk op de TEMP-pijlen om HI (hoog) of LO (laag)
te kiezen.

3 Kies een tijd tussen 3 en 12 uur in stappen van 15 minuten

OPMERKING: De langzame kooktijdinstelling kan worden
aangepast tussen 6 en 12 uur. De SLOW COOK HI kan
worden ingesteld tussen 3 en 12 uur.

4 Druk op START/STOP om te beginnen met koken.

5 Als de kooktijd voltooid is, gaat het apparaat piepen.
Het schakelt automatisch over naar de Warm houden-
stand en begint op te tellen. Druk op START/STOP
om WARM HOUDEN uit te schakelen.

OPMERKING: Het apparaat gaat automatisch uit na
12 uur op WARM HOUDEN.
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Aanbraden/sauteren
1 Gebruik de draaiknop om AANBRADEN/SAUTEREN
te kiezen

2 Druk op de TEMP-pijlen om HI (hoog) of LO (laag)
te kiezen. De timer gaat optellen om de kooktijd bij
te houden.

OPMERKING: \Wij raden aan het apparaat 5 minuten te
laten opwarmen, voordat u de ingrediénten toevoegt.

3 Druk op START/STOP om te beginnen met koken.

4 Druk op START/STOP om de AANBRADEN/
SAUTEREN-FUNCTIE uit te schakelen.

OPMERKING: Gebruik GEEN metalen kookgerei,
aangezien dit krassen kan maken op de anti-aanbaklaag
van de pan.

OPMERKING: U kunt deze functie gebruiken met of

zonder deksel op de pan.
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DE COOKER GEBRUIKEN - VERVOLG

Stomen

1

Voeg minstens 250 ml water of bouillon toe aan de
pan. Plaats het rek in de pan en plaats de ingrediénten
op het rek.

Gebruik de draaiknop om STOMEN te kiezen.
Gebruik de TIME-pijlen om de kooktijd met stappen
van 1 minuut in te stellen tussen 1 minuut en 1 uur.

De vooraf ingestelde tijd is 10 minuten.

Druk op START/STOP om te beginnen met koken
Het display toont PrE, wat aangeeft dat het apparaat
aan het voorverwarmen is tot de geselecteerde
temperatuur.

Als het apparaat het juiste stoomniveau heeft bereikt,
laat het display de ingestelde temperatuur zien en
begint de timer af te tellen

Als de kooktijd op O staat, geeft het apparaat een
pieptoon en verschijnt er END (einde) op het display.

OPMERKING: Gebruik 250 ml of meer vocht als u
gaat stomen.

Smoren

1

2

Braad ingrediénten in de pan aan met behulp van
de Aanbraden/Sauteren-instructies.

Blus vervolgens af met wijn of bouillon.

OPMERKING: Om te blussen schenkt u 125 ml vocht
in de pan. Schraap bruine delen van de bodem

van de pan (met behulp van een nylon, houten

of siliconen hulpmiddel dat geschikt is voor anti-
aanbakoppervlakken), en meng met het kookvocht.

3

a

Voeg het resterende kookvocht en de ingrediénten
toe aan de pan.

Draai aan de knop en kies SMOREN. De standaard-
temperatuurinstelling van 6.00 wordt op het display
weergegeven.

OPMERKING: Er is geen variabele
temperatuurselectie voor de functie SMOREN.
De temperatuur is vooraf ingesteld op 99°C.

Gebruik de TIJD-pijlen om de kooktijd in te stellen
in stappen van 15 minuten van 1 tot 12 uur.

Druk op START/STOP om te beginnen met koken
Als de kooktijd op O staat, geeft het apparaat een
pieptoon en staat er 5 minuten lang “End” op het
display.

Sudderen

1

Gebruik de draaiknop om SUDDEREN te kiezen.

OPMERKING: Er is geen variabele tijd- of temperatuur-
selectie voor de functie SUDDEREN. De temperatuur is
ingesteld op 99°C. Timer begint met optellen.

OPMERKING: \Vij raden aan het apparaat 5 minuten te
laten opwarmen, voordat u de ingrediénten toevoegt.

2
3
4

Ingrediénten toevoegen.
Druk op START/STOP om te beginnen met koken.

Druk op START/STOP om de functie SUDDEREN uit
te schakelen.

OPMERKING: Gebruik GEEN metalen kookgerei,
aangezien dit krassen kan maken in de anti-aanbaklaag
van de pan.

OPMERKING: U kunt deze functie gebruiken met of
zonder deksel op de pan.

Bakken

Dit product heeft geen heteluchtventilator, dus is het
geschikt voor tarte tatins, als het au bain marie gebruikt
wordt, of voor gestoomde puddings en cheesecakes.

1 Plaats de ingrediénten en aanbevolen accessoires
in de pan.

2 Draai aan de knop en kies BAKKEN. De standaard-
temperatuur wordt weergegeven.

3  Gebruik de TEMP-pijlen om de temperatuur in te
stellen tussen 120°C en 230°C.

4 Gebruik de TIME-pijlen om de kooktijd in stappen van
1T minuut in te stellen op maximaal 1 uur of in stappen
van 10 minuten op maximaal 6 uur.

5 Druk op START/STOP om te beginnen met koken.

6 Als de kooktijd op O staat, geeft het apparaat een
pieptoon. Het schakelt automatisch over naar de
Warm houden-stand en begint met optellen. Druk op
START/STOP om WARM HOUDEN uit te schakelen

Rijzen

1 Plaats het deeg in de pan en leg het deksel erop.

2 Draai de draaiknop om RIJZEN te kiezen. De standaard
temperatuurinstelling van 35°C verschijnt op het display.

3 Gebruik de TEMP-pijlen om de temperatuur met stappen
van 5 graden in te stellen tussen 30°C en 40°C.

4 Gebruik de TIME-pijlen om de tijd van het rijzen met
stappen van 5 minuten in te stellen tot 4 uur.

5 Druk op START/STOP om te beginnen met koken.

6 Als de kooktijd op O staat, geeft het apparaat een

pieptoon en verschijnt er drie keer "end" op het display.

Warm houden

1

Gebruik de draaiknop om WARM HOUDEN te kiezen
Er is geen temperatuur of tijdselectie. De tijd begint
met optellen totdat u op START/STOP drukt om het
programma te eindigen.
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REINIGING EN ONDERHOUD

Afwasmachine en afwassen met de hand

Het apparaat moet na ieder gebruik grondig worden
gereinigd.

NEDERLANDS

4 De kookpan, glazen deksel en opscheplepel kunnen in
de afwasmachine. Als er etensresten vastgekoekt zijn
aan deze voorwerpen, gebruik dan een niet-schurend
reinigingsmiddel.

1 Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u het reinigt.

2 Maak de cookerbasis en het bedieningspaneel met

htige doek sch d te rei . .
een vochtige doek schoon om deze te reinigen 5 Alle onderdelen na ieder gebruik aan de lucht laten

3 Met de hand afwassen wordt aanbevolen om de drogen

levensduur van de kookpan te verlengen. Vul de pan
met water en laat weken als er eten is aangekoekt in de
kookpan.Gebruik GEEN pannenspons. Gebruik als dat
nodig is voor het schrobben een niet schurende reiniger
of afwasmiddel met een nylon spons of borstel.

| OPMERKING: Plaats het apparaat NOOIT in de afwasmachine en dompel het nooit onder in water of een andere vloeistof. |

HANDLEIDING VOOR HET OPLOSSEN VAN PROBLEMEN

Het apparaat gaat niet aan.

« Controleer of de stekker goed in het stopcontact zit.
* Probeer het snoer in een ander stopcontact te steken.
* Schakel de aardlekschakelaar zo nodig opnieuw in.

De foutmelding "PAN TOEVOEGEN" verschijnt op het en het apparaat geeft een pieptoon.
+ De kookpan bevindt zich niet in de basis.De kookpan is vereist voor alle functies.

De foutmelding "WATER TOEVOEGEN" verschijnt op het
« Het waterniveau is te laag. Voeg meer water toe aan het apparaat om door te gaan.

Waarom telt de tijd zo langzaam af?
* Misschien is de tijd ingesteld op uren in plaats van minuten. Bij het instellen van de tijd verschijnt er HH:MM op het
display en de tijd vermindert/vermeerdert in stappen van minuten.

Het apparaat telt op in plaats van af.
*  De Slow Cook-cyclus is voltooid en het apparaat staat in de Warm houden-stand.
“ET, "E2"
* Het apparaat werkt niet goed. Neem contact op met de klantenservice: 0800 - 862 0453. Om u beter van dienst te zijn,
vragen we u uw product online te registeren op ninjakitchen.eu, en te zorgen dat u het product bij de hand hebt als u belt.
Waarom is mijn apparaat uitgegaan?
« Als een kookfunctie niet binnen 10 minuten na het inschakelen van het apparaat gekozen wordt, dan gaat hij automatisch uit.

NUTTIGE TIPS

1 De verwijderbare kookpan is ovenbestendig tot 240°C.

2 Gebruik WARM HOUDEN om eten na het koken te bewaren op een warme en veilige temperatuur.
3 Verwijder het deksel niet tijdens een kookcyclus

4 De kookpan is NIET kookplaatbestendig.

5 We adviseren u om de kookpan met de hand af te wassen zodat hij langer meegaat.

6 Het glazen deksel kan in de afwasmachine.

7 De opscheplepel kan in de afwasmachine.

8 De tijd om voor te verwarmen varieert afhankelijk van de hoeveelheid en de temperatuur van de ingrediénten.
9 Gebruik ALTIJD ovenhandschoenen als u de de kookpan uit de basis haalt

10 Gebruik ALTIJD ovenhandschoenen als u het glazen deksel van de kookpan haalt.

11 Bewaar resten in vriezerbestendige bakken die goed afsluitbaar zijn.
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FABRIEKSGARANTIE

BEPERKTE GARANTIE VAN TWEE (2) JAAR

Als een consument een product in Europa koopt, dan kan hij aanspraak maken op de
wettelijke rechten t.a.v. de kwaliteit van het product (uw “wettelijke rechten”). U kunt uw
winkelier aan deze rechten houden. Bij Shark® hebben wij echter zoveel vertrouwen in de
kwaliteit van onze producten, dat wij u een extra fabrieksgarantie van twee jaar geven.
Deze voorwaarden hebben alleen betrekking op onze fabrieksgarantie - uw wettelijke
rechten blijven onaangetast.

De onderstaande voorwaarden beschrijven de vereisten en omvang van onze garantie.
Zij hebben geen invloed op uw wettelijke rechten of de verplichtingen van de verkoper van
het product en uw overeenkomst met hen.

Ninja®-garanties

Uw Ninja-apparaat is een aanzienlijke investering. Uw nieuwe product moet zo lang
mogelijk correct werken. De garantie bij het apparaat is belangrijk om goed te bekijken en
laat zien hoeveel vertrouwen de fabrikant in zijn product heeft en in de kwaliteit hiervan.

leder product van Ninja wordt geleverd met garantie op de onderdelen en werkzaamheden.

U vindt ook online ondersteuning op ninjakitchen.eu

Hoe registreer ik mijn Ninja-garantie?

U kunt uw garantie binnen 28 dagen na aankoop online registreren. Om tijd te besparen
heeft u de volgende informatie over uw product nodig:

* Datum van aankoop van het apparaat (aankoopbewijs).

Ga om online te registreren naar ninjakitchen.eu

BELANGRIJK:
» De garantie dekt uw product vanaf de datum van aankoop.

* Bewaar altijd uw aankoopbewijs. Wilt u gebruik maken van uw garantie, dan hebben wij
uw aankoopbewijs nodig om te controleren of de door u verstrekte informatie aan ons
correct is. Als u geen geldig aankoopbewijs kunt overleggen, kan uw garantie vervallen.

Wat zijn de voordelen van het registreren van mijn gratis Ninja-garantie?

Als u uw garantie registreert, hebben wij uw gegevens bij de hand, in het geval wij
contact met u op moeten nemen. U kunt ook tips en adviezen krijgen over hoe u alles
uit uw Ninja-apparaat kunt halen en u zult op de hoogte worden gehouden over nieuwe
Ninja®-technologieén en productlanceringen. Als u uw garantie online registreert,

krijgt u onmiddellijk een bevestiging dat wij uw gegevens hebben ontvangen.

Hoelang krijg ik garantie op een nieuw product van Ninja?

Door het vertrouwen wat wij hebben in ons ontwerp en de kwaliteit van ons product,
geven wij twee jaar garantie op de aankoop van een nieuw Ninja-product.
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Wat wordt er door de gratis garantie van Ninja gedekt?

NEDERLANDS

Reparatie of vervanging van uw Ninja-apparaat (naar eigen goeddunken van Ninja),
inclusief alle onderdelen en arbeid. De garantie van Ninja is een aanvulling op uw wettelijke
rechten als klant.

Wat wordt er door de gratis garantie van Ninja niet gedekt?

* Normale slijtage van aan slijtage onderhevige onderdelen (zoals accessoires).
Reserveonderdelen zijn verkrijgbaar op ninjakitchen.eu

* Schade veroorzaakt door foutief gebruik, misbruik, achteloos handelen, het niet uitvoeren
van het vereiste onderhoud of schade door een onjuiste behandeling tijdens het transport.

* Schade veroorzaakt door niet door Ninja geautoriseerd onderhoud.

Waar kan ik originele onderdelen en accessoires van Ninja kopen?

Onderdelen en accessoires van Ninja zijn ontworpen door dezelfde ingenieurs die uw Ninja-
product hebben ontworpen. Op www.ninjakitchen.eu

kunt u een groot aantal Ninja-onderdelen, reserveonderdelen en accessoires vinden voor
alle Ninja-machines. Het gebruik van onderdelen die niet van Ninja zijn wordt mogelijk niet
gedekt door uw garantie.
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BEZOEK ONS ONLINE OP:
ninjakitchen.eu

Of volg ons op een van onze socialemediapagina’s:

f X ©

REGISTREER UW AANKOOP
%

® ninjakitchen.eu

|:| Scan de QR-code met een mobiel apparaat

| OPMERKING: Bewaar deze handleiding. Ter toekomstige raadpleging bewaren.

Deze markering geeft aan dat dit product niet bij het overige huisvuil mag worden

weggegooid. Om schade aan het milieu of de gezondheid van de mens door

ongecontroleerd weggooien van afval te voorkomen, moet u het afval op een
H \crantwoordelijke manier recyclen om het duurzame hergebruik van materialen te
bevorderen. Om uw gebruikte apparaat retour te sturen kunt u gebruikmaken van het retour- en
inzamelsysteem of contact opnemen met de winkelier waar u dit product heeft gekocht. Zij kunnen
dit product milieuvriendelijk laten recyclen.

NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER
MC1001EU INSTRUKSJONER

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUK ¢ LES ALLE INSTRUKSJONER FOR BRUK

[Iﬂ Les og ga gjennom instruksjonene for a lzere om drift og bruk av produktet.

A Indikerer risikoomrade som kan forarsake personskader, dodsfall eller alvorlige skader

pa eiendeler og eiendom ved neglisjering av varselet tilknyttet dette symbolet.

& Unnga kontakt med varme overflater. Beskytt alltid hendene for & unnga brannskader.

ﬁ Kun til bruk innenders og i husholdninger.

A ADVARSEL

10

n
12

13

14
15

For a redusere risikoen for personskade, brann, elektrisk stot og skade pa eiendom ma
grunnleggende sikkerhetsforholdsregler alitid folges, inkludert a ta hensyn til alle advarsler
og etterfolgende instruksjoner. Bruk ikke dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk.

For & eliminere en kvelningsfare for sma barn, kast alle emballasjematerialer umiddelbart
ved utpakking.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og kunnskap hvis de er under tilsyn eller er gitt veiledning om bruken
av apparatet pa en sikker mate og forstar farene som er involvert.

IKKE sett enheten pa varme overflater, i neerheten av varme gassdrevne eller elektriske ovner,
eller pa en platetopp.

Hold apparatet og ledningen utilgjengelig for barn. IKKE la barn bruke eller leke med apparatet.
Veer ekstra oppmerksom nar apparatet brukes i naerheten av barn. Rengjgring og vedlikehold
ma ikke utferes av barn.

Matsol kan forarsake alvorlige forbrenninger. IKKE la ledningen henge over kjgkkenbenk- eller
bordkanter, eller plasser apparatet pa eller naer varme overlater, en varm gass- eller elektrisk
ovn eller i en oppvarmet ovn.

IKKE bruk multikokeren i vann eller under rennende vann.
IKKE bruk apparatet uten at gryten sitter pa plass.

For & beskytte mot fare for elektrisk stat ma du ikke senke multikokeren i vann eller annen
vaeske. Hvis apparatet faller i vann ma du koble fra stremledningen umiddelbart. IKKE putt
hendene i vaesken.

For du setter den avtakbare gryten ned i basen, sgrg for at gryten og basen er rene og taorre
ved & terke av dem med en myk klut.

N&r den avtakbare gryten er tom, skal den IKKE varmes opp i mer enn 10 minutter.
Dette kan skade overflaten.

IKKE bruk dette apparatet til frityrsteking.

ALLTID folg angitte maks- og minimumsmengder for vaeske som oppgitt i bruksanvisninger
og oppskrifter.

Pass pa at mat ikke kommer i kontakt med varmeelementene. IKKE overfyll gryten. For mye mat
i enheten kan fordrsake skader pd personer eller gjenstander eller gjore apparatet utrygt & bruke.

ALDRI bruk SLOW COOK-innstillingen uten mat og vaeske i den avtakbare gryten.

FORSIKTIG: En oppvarmet gryte kan skade benkeplater eller bord. Nar du fjerner den varme
gryten fra multikokeren, ma du IKKE sette den direkte pa en ubeskyttet overflate. Sett ALLTID
den varme gryten péa et gryteunderlag eller en rist.




VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUK ¢ LES ALLE INSTRUKSJONER FOR BRUK

A ADVARSEL

For 3 redusere risikoen for personskade, brann, elektrisk stot og skade pa eiendom ma
grunnleggende sikkerhetsforholdsregler alitid folges, inkludert a ta hensyn til alle advarsler
og etterfolgende instruksjoner. Bruk ikke dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk.

16 Baseenheten, den avtakbare gryten og glasslokket blir ekstremt varme under matlagingsprosessen.

Unnga varm damp og luft nar du fjerner den avtakbare gryten og glasslokket fra baseenheten.
Sett dem ALLTID pad en varmefast overflate etter at de er tatt ut. IKKE beror tilbehgret under
eller rett etter tilberedning.

17 Lokket ma KUN lgftes fra handtaket foran pa apparatet. IKKE loft lokket fra sideomradet,
da skaldende damp vil bli sluppet ut.

18 FORSIKTIG: Sear/Sauté (Bruning/sautéring) nar hgye temperaturer. Hvis den ikke overvakes,
kan maten brenne seg pa denne innstillingen. Vaer forsiktig nér du bergrer varme overflater
og nar du tar ut mat for & unngd brannskader. Ikke bruk lokket og ikke la komfyren vaere uten
tilsyn mens du bruker Sear/Sauté.

19 Unnga plutselige temperaturendringer, for eksempel & legge nedkjelt mat i en oppvarmet gryte.

20 FORSIKTIG: Gryten og lokket blir veldig varme mens du bruker Braise (Brasere). Vaer forsiktig
nar du bergrer varme overflater og nar du tar ut mat for & unnga brannskader.

21 Veer forsiktig nar du steker kjott og sauterer. Hold hendene og ansiktet unna den avtakbare
gryten, spesielt nar du tilsetter nye ingredienser, siden den varme oljen kan sprute.

22 Dette apparatet er kun for husholdningsbruk. IKKE bruk dette apparatet til noe annet enn tilsiktet
bruk. IKKE for bruk i kjgretay eller bater som er i bevegelse. IKKE for bruk utendars. Misbruk kan
fordrsake skader.

23 FORSIKTIG: For & redusere risikoen for elektrisk stat, lag kun mat i gryten som folger med eller
i beholdere plassert pa risten i den medfglgende gryten.

24 Kun tiltenkt for bruk pd kjskkenbenk. Kontroller at underlaget er jevnt, rent og tort. IKKE plasser
apparatet neer kanten av kjokkenbenken under bruk.

25 |IKKE bruk apparatet hvis stramledningen eller stgpselet er skadet. Inspiser enheten og
stremledningen regelmessig. Dersom enheten svikter eller er skadet, ma du slutte & bruke
den umiddelbart og ringe kundesenteret.

26 ALLTID kontroller at apparatet er montert riktig for bruk.

27 IKKE bruk tilbehgr som ikke er anbefalt av eller solgt av SharkNinja. IKKE sett tilbehgret
i mikrobglgeovner, brgdristere, varmluftsovner eller tradisjonelle stekeovner, eller pa
keramiske kokeplater, elektriske spoleovner, gassbrennere eller utendgrsgriller. Bruken
av tilbehar som ikke er anbefalt av SharkNinja, kan forarsake brann, elektrisk stot eller skade.

28 Sorg for at det er minst 15 cm med plass bade over og rundt apparatet nar det er i bruk
for tilstrekkelig luftsirkulasjon.

29 Plasser apparatet i avstand fra vegger og skap under bruk for & unnga potensiell dampskade.

30 FORSIKTIG: Gryten og lokket blir veldig varme under matlagingen. Veaer forsiktig nar
du bergrer varme overflater og nar du tar ut mat for @ unnga brannskader.

31 IKKE bruk dette apparatet til a tilboerede hurtigris.

32 Spenningen i stikkontakter kan variere, noe som pavirker produktets varmeeffekt.
Bruk et termometer og kontroller at maten er oppvarmet til anbefalt temperatur
for & forebygge sykdom.

33 Dersom apparatet avgir svart reyk, ma du koble det fra omgaende og vente til rayken
forsvinner fgr du fjerner gryten.

34 IKKE bergr varme overflater. Enhetens overflater er varme under og etter bruk. For a forhindre
forbrenninger og personskader, bruk ALLTID varmeisolerende puter eller forede grytevotter,
og bruk tilgjengelige handtak og knotter.

35 Det ma utvises ekstrem forsiktighet ved flytting av et apparat som inneholder varme
vaesker. Upassende bruk, herunder flytting av gryten, kan fare til personskade, som alvorlige
brannskader.

36 Nar enheten er i drift, kan varm damp slippes ut via damphullet pa toppen av lokket.
Plasser enheten slik at damphullet ikke star rettet mot stramkontakter, skap eller andre
apparater. Hold hender og ansikt i trygg avstand fra damphullet.

37 Ved bruk av SLOW COOK-innstillingen, méa lokket ALLTID holdes lukket.

38 Den avtakbare gryten kan vaere sveert tung nar den er fylt med ingredienser. Vaer forsiktig
nar du lgfter gryten fra baseenheten.

39 La apparatet kjgles ned fer rengjering, demontering, innsetting av eller uttak av deler og for
oppbevaring.

40 Nar apparatet ikke er i bruk, sl det av og trekk ut stepselet for & koble det fra.

41 IKKE rengjor med metallbaserte skureskrubber. Biter kan lgsne fra svampen og komme i kontakt
med elektriske deler og medfere elektrisk stot.

42 | es «Rengjoring og vedlikehold» for informasjon om regelmessig vedlikehold av enheten.

REGISTRER KJOPET DITT

T3

% ninjakitchen.eu

[ skann QR-koden med en mobilenhet

TA VARE PA DENNE INFORMASJONEN

Modellnummer:

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
Spenning: 220-240 V~, 50-60 Hz
Effekt: 1200 W

Serienummer:

Kjgpsdato:
(Ta vare pa kvitteringen)

Butikken der du kjgpte enheten:

PRODUKTREGISTRERING:
Ga til ninjakitchen.eu for & registrere ditt nye Ninja®-produkt innen 28 dager etter kjgpet. Du
vil bli bedt om & oppgi butikknavn, kjgpsdato og modellnummer samt navn og adresse.

Hvis du registrerer deg, kan vi kontakte deg ved et eventuelt varsel om produktsikkerhet.
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DELER

A Ose A
B Grytelokk %%;’—F,:Bj
C Handtak til lokk/holder til @sen c
D Damprist
E Avtakbar gryte
F Sidehandtak til avtakbare gryte B
G Grytesokkel
H Kontrollpanell
1 Handtak til grytesokkel
D
F
2 '
E

Verkteyholder forhindrer gsen i & bergre
arbeidsoverflaten ved & oppbevare den
pent pa lokket.

For & bestille reservedeler, ekstradeler eller tilbehgr, ga til ninjakitchen.eu.

FOR FORSTE GANGS BRUK

1 Fjern og kast all emballasje og teip fra enheten. Noen klistremerker pa apparatet skal beholdes
permanent, BARE fjern klistremerker merket med «peel here» (riv her).

2 Ta alt tilbehgret ut av emballasjen og les denne handboken naye. Sarg for & felge bruksanvisninger,
advarsler og viktige sikkerhetstiltak for & unngd skader og uhell.

3 Serg for at det er minst 15 cm med plass bade over og rundt apparatet nar det er i bruk for
tilstrekkelig luftsirkulasjon.

4 Rengjor grytesokkelen og kontrollpanelet med en fuktig klut. Senk ALDRI grytesokkelen ned
i vann. Vask gryten, grytelokket, gsen og dampristen i varmt sdpevann og terk deretter grundig.

5 Vi anbefaler & slad pd enheten og kjgre den i 10 minutter uten 3 tilsette mat. Serg for at omradet
er godt ventilert. Dette fjerner eventuelle rester av emballasje og luktspor som kan veere til stede.
Dette er helt trygt og ikke skadelig for enhetens ytelse.

BLI KJENT MED ENHETEN

A @ TEMP

SLOW COOK
SEAR/SAUTE
STEAM

BRAISE

SIMMER

=
(=EQE

BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

DRIFTSKNAPPER

A (©) (STR®M AV/PA): Denne knappen
slar enheten av og stanser alle
matlagingsmoduser.

B TEMPERATUR: Bruk opp/ned-pilene
til venstre for displayet for & justere
temperaturen.

C TID-PILER: Bruk pilene opp/ned til hayre for
displayet for & justere tilberedningstiden.

D START/STOPP: Trykk pd START for &
begynne tilberedningen. Hvis du trykker pa
START/STOP under en kokesyklus, stopper
kokefunksjonen.

E FUNKSJONSSKIVE: Bruk hjulet for & velge
type tilberedning.

MERK: Hvis ingen tilberedningsfunksjon er
valgt, vil enheten slé seg av etter 10 minutter.

SLIK BRUKER DU ENHETEN

MATLAGINGSFUNKSJONER

SLOW COOK (langsom tilberedning): Tilbered
maten ved lavere temperatur over lengre tid.
|deelt til gryteretter, chili og lapskaus.
SEAR/SAUTE (bruning/sautéring):

Bruk apparatet som stekeplate til bruning

av kjett og sautering av grennsaker.

STEAM (damping): Forsiktig tilbered delikat
mat, som fisk og grennsaker, med damp for

en sunnere mate a lage mat pa.

BRAISE (brasere): Forvandle toffere kjottstykker
ved ferst & brune pa hay varme (med litt olje eller
smer) og deretter smakoke i vaeske pa lav varme.
SIMMER (smakoke): Forhandsinnstilt temperatur
til & koke vann eller sauser forsiktig ved en jevn
temperatur.

BAKE: Kun under- og sidevarme (ingen
varmluftsvifte) betyr at denne funksjonen

er best for opp-ned-kaker, posjert frukt,

bakte epler og eggekrem.

PROVE (heve): Skap et miljg der deigen kan
hvile og heve seg.

KEEP WARM (holde varm): Varm opp eller

hold tilberedt mat varm i lengre perioder.

Slow Cook (langsom tilberdning)
1 Bruk hjulet til & velge SLOW COOK.
2 Trykk pd TEMP-pilene for & velge HI eller LO.

3 Velg en tid mellom 3 og 12 timer i intervaller
pa 15 minutter.

MERK: SLOW COOK LO-tiden kan justeres
mellom 6 og 12 timer. SLOW COOK Hl-tiden
kan justeres mellom 3 og 12 timer.

4 Trykk pa START/STOP for & begynne
tilberedningen.

5 Nar nedtellingen nar null, piper enheten og
bytter automatisk til KEEP WARM, fgr den
begynner & telle oppover. Trykk pd START/
STOPP for & sla av KEEP WARM.

Sear/Sauté (bruning/sautéring)
1 Bruk hjulet til & velge SEAR/SAUTE.

2 Trykk pad TEMP-pilene for & velge HI (hay)
eller LO (lav) temperatur. Timeren vil telle
opp for & holde styr pa tilberedningstiden.

MERK: Det anbefales & forhdndsvarme enheten
i fem minutter for du setter i maten.

3 Trykk pad START/STOP for & begynne
tilberedningen.

4 Trykk pad START/STOP for & sla av SEAR/
SAUTE-funksjonen.

MERK: IKKE bruk kjgkkenredskaper av metall,
da disse skraper opp grytens teflonbelegg.

MERK: Enheten vil automatisk slé seg av etter

12 timer pa KEEP WARM.

74 | ninjakitchen.eu

MERK: Du kan bruke denne funksjonen med
eller uten lokk pa gryten.
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SLIK BRUKER DU ENHETEN - FORTS

Steam Simmer

1 Tilsett minst 250 ml vann eller kraft i gryten. 1 Bruk hjulet for a velge SIMMER.
L isten'i t | i di - - -
pggritrésn.eﬂ I gryten od legg Ingrediensene MERK: Det er ingen variabel tids- eller

temperaturvalg for SIMMER-funksjonen.
Temperaturen er satt til 99 °C. Timeren vil
begynne & telle opp.

2 Bruk hjulet til & velge STEAM.

3 Bruk TIME-pilene for & justere
tilberedningstiden i 1 minutts intervaller mellom
1 minutt og 1time. Den forhdndsinnstilte tiden
er 10 minutter.

4 Trykk pd START/STOP for & begynne
tilberedningen.

5 Displayet vil vise PrE, som indikerer at enheten
forvarmes til valgt temperatur.

6 Nar apparatet nar riktig dampniva, vil displayet
vise den angitte temperaturen, og klokken
begynner a telle ned. MERK: IKKE bruk kjgkkenredskaper av metall,

7 Nar matlagingstiden nar null, vil apparatet pipe, da dette skraper opp grytens teflonbelegg.
og «END» vil blinke to ganger pa displayet.

MERK: Det anbefales & forhandsvarme enheten
i fem minutter for du setter inn maten.

2 Tilsett ingredienser.
3 Trykk pad START/STOP for & begynne
tilberedningen.

4 Trykk pad START/STOP for & slad av SIMMER-
funksjonen.

MERK: Du kan bruke denne funksjonen med

MERK: Bruk 250 ml eller mer vaeske nar eller uten lokk pa gryten.

du damper.
Brai Bake

raise . ) . . Dette produktet har ingen konveksjonsvifte,
1 Brun ingrediensene i gryten ved a bruke Sear/ s& det egner seg best til opp-ned-kaker eller

Sauté-instruksjonene.
2 Nar den er ferdig, deglaserer du med vin

puddinger, som bain-marie eller til dampede
puddinger og ostekaker.

eller kraft. 1 Legg ingrediensene og eventuelt anbefalt
tilbehear i kjelen.
MERK: For & deglasere, hell 125 ml vaeske i 2 Dreihjulet for & velge BAKE.
gryten. Skrap brune biter fra bunnen av gryten Standardtemperaturen vil vises.
(bruk et redskap av nylon, tre eller silikon som 3 Bruk TEMP-pilene for & stille inn temperaturen
er egnet for nonstick-overflater), og bland inn mellom 120 °C og 230 °C
i vaesken. )

4 Bruk TIME-pilene for & justere tilberednings-
) . . tiden i intervaller p& 1 minutt opptil 1time
3 T\Isett resten av vaesken og ingrediensene eller 10-minutters trinn p& opptil 6 timer.

I gryten. 5 Trykk pa START/STOPP for & begynne
4 \Vripa hjulet for & velge BRAISE. Standardtiden tilberedningen.

06:00 vises pa displayet. 6 Nar nedtellingen ndr null, piper enheten og
bytter automatisk til KEEP WARM, fgr den
begynner & telle oppover. Trykk pad START/
STOP for & sla av KEEP WARM.,

MERK: Det er ingen variabel temperaturvalg
for BRAISE-funksjonen. Temperaturen er
forhandsinnstilt til 99 °C.

Prove

1 Legg deigen i gryten og legg lokket pa toppen.

2 Vripa hjulet for & velge PROVE. Standard
temperaturinnstilling pa 35 °C vises pa
displayet.

3 Bruk TEMP-pilene til & stille inn temperaturen
i trinn p& 5 grader mellom 30°C og 40°C.

4 Bruk TIME-pilene for & justere hevetiden
i intervaller pa 5 minutter pa opptil 4 timer.

5 Trykk pa START/STOPP for & begynne
tilberedningen.

6 Nar tilberedningstiden nar null, vil apparatet
pipe, og «END» Vil blinke tre ganger i displayet.

5 Bruk TIME-pilene til & angi tilberedningstid
i trinn p& 15 minutter, fra 1til 12 timer.

6 Trykk pad START/STOP for & begynne
tilberedningen. Nar tilberedningstiden nar null,
vil apparatet pipe og vise «End» i 5 minutter.

Keep Warm

1 Bruk hjulet til & velge KEEP WARM.
Det er ingen temperatur- eller tidsvalg.
Tiden begynner a telle til du trykker
START/STOP for & avslutte programmet.
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Oppvaskmaskin og handvask
Apparatet bor rengjores grundig etter hver bruk.

1 Koble enheten fra stikkontakten far 4 Gryten, glasslokket og @sen kan vaskes

rengjering. i oppvaskmaskinen. Hvis det sitter fast
matrester pa disse gjenstandene, bruk
et ikke-slipende rengjgringsmiddel.

2 Tork av grytesokkelen og kontrollpanelet
med en fuktig klut for & rengjere dem.

3 Handvask anbefales for & forlenge grytens
levetid. Hvis det sitter fast matrester i gryten,
fyll gryten med vann og la den sta litt fer
rengjoring. IKKE bruk skuresvamper. Hvis
du ma skrubbe, bruk et oppvaskmiddel uten
skuremidler med en nylonsvamp eller -kost.

5 Luftterk alle delene etter hver bruk.

| MERK: Sett ALDRI hoveddelen i oppvaskmaskin eller senk den ned i vann eller andre veesker.

FEILSOKINGSVEILEDNING

Enheten slar seg ikke pa.

« Forsikre deg om at stremledningen er ordentlig koblet til stikkontakten.
* Prov a koble ledningen til en annen stikkontakt.

e Tilbakestill kretsbryteren om ngdvendig.

Feilmeldingen «ADD POT» (Sett inn gryte) vises pa skjermen og enheten piper.
«  Gryten er ikke satt inn grytesokkelen. Gryten ma brukes for alle funksjoner.

Feilmeldingen «<ADD WATER» (Tilsett vann) vises pa displayet.
« Vannivaet er for lavt. Tilsett mer vann for at enheten skal fortsette.

Hvorfor teller tiden ned sa langsomt?

« Kanskje du har angitt timer, og ikke minutter? Nar du angir tiden, vil skjermen vise TT:MM,
og tiden vil telle opp/telle ned i trinn p& minutter.

Apparatet teller oppover, ikke nedover.

« Tilberedningssyklusen Slow Cook er fullfart og apparatet er i Keep Warm-modus.

«E1», «<E2»

» Enheten fungerer ikke ordentlig. Ta kontakt med kundeservice pa tIf. 0800 862 0453. Vi ber om at du
registrer produktet ditt pa nett pa ninjaninjakitchen.eu, og har produktet tilgjengelig nar du ringer
slik at vi bedre kan hjelpe deg.

Hvorfor slo enheten min seg av?
+ Hvis en tilberedningsfunksjon ikke velges innen 10 minutter etter at enheten er slatt pa, vil den
automatisk sla seg av.

NYTTIGE TIPS

Den avtakbare gryten taler ovn opp til 240 °C.

Bruk KEEP WARM for & holde maten pa en varm og trygg temperatur etter tilberedning.
Unnga a ta av lokket under en tilberedningssyklus.

Gryten skal IKKE settes pa komfyr eller platetopp.

Vi anbefaler & vaske gryten for hand for at den skal vare sa lenge som mulig.
Glasslokket kan vaskes i oppvaskmaskin.

@sen kan vaskes i oppvaskmaskinen.

Forvarmingstiden vil variere avhengig av mengde og temperatur pd ingrediensene.

© 0O NGO UGLAHEWNDN®=

ALLTID bruk grytekluter nar du fjerner gryten fra baseenheten.
ALLTID bruk grytekluter nar du tar glasslokket av gryten.
Oppbevar ekstra mat i lukkede, fryservennlige beholdere.

-
= o
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PRODUSENTENS GARANTI

TO (2) ARS BEGRENSET GARANTI

Nar en forbruker kjgper et produkt i Europa, far de fordelen av juridiske rettigheter knyttet
til kvaliteten pa produktet (dine lovfestede rettigheter). Du kan handheve disse rettighetene
hos forhandleren din. Hos Shark® er vi imidlertid sa sikre pa kvaliteten pa produktene vare
at vi gir deg en ekstra produsentgaranti pa to ar. Disse vilkarene og betingelsene gjelder
bare var produsentgaranti - dine lovbestemte rettigheter pavirkes ikke.

Betingelsene nedenfor beskriver forutsetningene for og omfanget av garantien var.
De pavirker ikke dine lovfestede rettigheter eller forhandlerens forpliktelser og din
kontrakt med dem.

Ninja®-garantier

Din Ninja-enhet utgjer en vesentlig investering. Ditt nye produkt ma fungere riktig
sa lenge som mulig. Garantien den kommer med er en viktig faktor - og viser hvor
stor tillit produsenten har til produktet sitt og sin produksjonskvalitet.

Hvert Ninja-produkt leveres med en garanti pa kostnadsfrie deler og reparasjonsarbeid.
Du finner ogsa online-stotte pa ninjakitchen.eu
Hvordan registrerer jeg Ninja-garantien min?

Du kan registrere garantien din pa nettet innen 28 dager etter kjgpet. For & spare tid
trenger du folgende informasjon om produktet ditt:

* Kjgpsdato for enheten (kvittering eller falgeseddel).

For & registrere online, ga til ninjakitchen.eu

VIKTIG:
* Garantien dekker enheten din kun fra kjgpsdatoen.

 Ta vare pa kvitteringen. Hvis du ma benytte deg av garantien, ma vi ha kvitteringen
for & bekrefte at informasjonen du har oppgitt til oss er korrekt. Manglende evne til
a fremlegge en gyldig kvittering kan fgre til at garantien ugyldiggjares.

Hva er fordelene ved a registrere Ninja-garantien min?

Etter at du har registrert garantien din, har vi personopplysningene dine tilgjengelig hvis
vi trenger & kontakte deg. Du kan ogsad motta tips og rad om hvordan du best utnytter
din Ninja-enhet og f& oppdateringer om var nye Ninja®-teknologi og nye lanseringer.
Hvis du registrerer garantien pa nett, far du umiddelbart bekreftelse pa at vi har mottatt
personopplysningene dine.

Hvor lenge har nye Ninja-produkter garanti?

Var tillit til var design og kvalitetskontroll betyr at de nye Ninja-produktene dine er
garantert i til sammen to ar.

Hva dekkes av Ninja-garantien?

Reparasjon eller bytte av en Ninja-maskin (etter Ninjas eget skjonn), inkludert alle deler og
arbeid. En Ninja-garanti kommer i tillegg til dine lovfestede rettigheter som forbruker.
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Hva dekkes ikke av Ninja-garantien?

« Normal slitasje pa bruksdeler (som for eksempel tilbehar). Erstatningsdeler er tilgjengelig
for kjgp pa ninjakitchen.eu

» Skade som falge av forssmmelse, feil bruk, uforsiktig bruk, unnlatelse av & utfere pakrevd
vedlikehold eller skader som fglge av feil handtering under transport.

* Skade som felge av vedlikehold ikke autorisert av Ninja.

Hvor kan jeg kjope originale Ninja-reservedeler og -tilbehor?

Ninja-reservedeler og -tilbehor er utviklet av de samme ingenigrene som utviklet Ninja-
produktet ditt. Du finner hele utvalget av Ninja-reservedeler, erstatningsdeler og tilbehor
for alle Ninja-apparater pa ninjakitchen.eu

Husk at bruk av andre reservedeler enn Ninja-reservedeler kan gjere produsentens
garanti ugyldig.
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BES@K OSS PA NETT PA:
ninjakitchen.eu

Eller folg oss pa noen av vare sider i sosiale medier:

f X ©

REGISTRER KJOPET DITT

20" ninjakitchen.eu

|:| Skann QR-koden med en mobilenhet

| MERK: Ta vare pa disse instruksjonene. Behold dem for fremtidig referanse.

Dette merket indikerer at produktet ikke skal kastes sammen med annet husholdning-

savfall. For & forhindre potensiell miljg- eller helseskade fra ukontrollert kassering av

avfall, skal det resirkuleres pa en ansvarlig mate for & fremme baerekraftig gjenbruk
I -\ materielle ressurser. For & returnere en brukt enhet, bruk systemene for retur- og
innsamling, eller kontakt forhandleren der produktet ble kjgpt. De kan ta imot og resirkulere
produktet pa en miljgmessig trygg mate.

NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER ~
MC1001EU - INSTRUCOES

INSTRUGCOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

APENAS PARA UTILIZACAO DOMESTICA ¢ LEIA TODAS AS INSTRUCOES ANTES DE UTILIZAR

[Ii] Leia e reveja as instrugdes para compr der o funci to e a utilizagdo do produto.

A Indica a presen¢a de um perigo que pode causar ferimentos, morte ou danos materiais consideraveis

se o aviso incluido com este simbolo for ignorado.

& Evite o contacto com a superficie quente. Utilize sempre prote¢do nas mios para evitar queimaduras.

ﬁ Apenas para utilizacdo doméstica interior.

AAVISO

10

n
12

13

14

15

Para reduzir o risco de ferimentos, incéndio, choque elétrico ou danos materiais, devem ser
sempre seguidas as precaugdes basicas de seguranga, incluindo os seguintes avisos numerados
e instrugdes subsequentes. Nao utilize o aparelho para outros fins que nao os previstos.

Para eliminar o perigo de asfixia em criancas pequenas, elimine imediatamente todos
os materiais de embalagem ao desembalar.

Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia ou conhecimentos, caso tenham supervisdo e tenham
recebido instrucdes sobre como usar o aparelho em seguranca e compreendam 0s perigos
envolvidos.

NAO coloque o aparelho sobre superficies quentes, perto de um queimador quente a gas

ou elétrico, num forno aquecido ou sobre uma placa.

Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criancas. NAO permita que o aparelho

seja usado por criangas ou que estas brinquem com ele. E necessdria uma supervisdo atenta
quando usado perto de criangas. A limpeza e a manutenc¢do do utilizador ndo devem ser
efetuadas por criancas.

Os alimentos derramados podem causar queimaduras graves. NAO deixe o cabo pendurado
nas bordas de mesas ou balcées nem cologue o aparelho perto de superficies quentes ou perto
de um gqueimador a gas ou elétrico ou num forno aquecido.

NAO utilize 0 aparelho de cozinha multifuncdes em dgua ou sob agua corrente.
NAO utilize 0 aparelho sem a Panela de cozinha colocada.

Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe a caixa do aparelho de cozinha
multifuncdes em agua ou em qualquer outro liquido. Se o corpo do aparelho cair dentro
de um liquido, desligue imediatamente o cabo da tomada. NAO coloque a mé&o no liquido.

Antes de colocar a Panela de cozinha amovivel na base do fogé&o, certifique-se de que a panela
e a base do fogao estdo limpas e secas, limpando-as com um pano macio.

Quando a Panela de cozinha amovivel esta vazia, NAO a agueca durante mais de 10 minutos.
Se o fizer, podera danificar a superficie de cozedura.

NAO utilize este aparelho para fritura por imers&o.

Respeite SEMPRE as quantidades méaximas e minimas de liquido indicadas nas instrucoes

e nas receitas.

Evite que os alimentos entrem em contacto com os elementos de aguecimento. NAO encha

demasiado a Panela de cozinha. Encher demasiado pode causar ferimentos, danos materiais
ou afetar a utilizacéo segura do aparelho.

NUNCA utilize a definicdo SLOW COOK (Cozedura lenta) sem alimentos e liquidos na Panela
de cozinha amovivel.

CUIDADO: Uma panela aquecida pode Ql_am'ﬁcar bancadas ou mesas. Ao retirar a panela quente
do aparelho de cozinha multifuncdes, NAO a coloque diretamente sobre qualquer superficie nédo
protegida. Coloque SEMPRE a Panela de cozinha quente numa base ou numa grelha.
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INSTRUGCOES DE SEGURANGCA IMPORTANTES

APENAS PARA UTILIZACAO DOMESTICA « LEIA TODAS AS INSTRUCOES ANTES DE UTILIZAR

AAVISO

Para reduzir o risco de ferimentos, incéndio, choque elétrico ou danos materiais, devem ser
sempre seguidas as precaugdes basicas de seguranga, incluindo os seguintes avisos numerados
e instrugoes subsequentes. Ndo utilize o aparelho para outros fins que nido os previstos.

16 A unidade de base, a Panela de cozinha amovivel e a tampa de vidro ficam extremamente
guentes durante o processo de cozedura. Evite o vapor e o ar quente ao retirar a Panela de
cozinha amovivel e a tampa de vidro da unidade de base. Coloque-os SEMPRE numa superficie
resistente ao calor depois de a remover. NAO toque nos acessorios durante a cozedura ou
imediatamente depois.

17 Levante a tampa APENAS pela pega da parte da frente do aparelho. NAO levante a tampa pela
area lateral, porgue se libertard vapor escaldante.

18 CUIDADO: A funcdo Sear/Sauté (Tostar/Saltear) atinge temperaturas elevadas. Sem monitorizacdo,

os alimentos podem queimar-se nesta definicdo. Tenha cuidado ao tocar em superficies quentes
e ao retirar os alimentos para evitar queimaduras. N&o utilize a tampa e ndo deixe o aparelho sem
vigilancia enquanto estiver a utilizar a funcéo Sear/Sauté (Tostar/Saltear).

19 Evite mudancas bruscas de temperatura, como adicionar alimentos refrigerados a uma panela
aquecida.

20 CUIDADO: A Panela de cozinha e a tampa ficam muito quentes quando se utiliza a funcdo de
Refogar. Tenha cuidado ao tocar em superficies quentes e ao retirar os alimentos para evitar
gueimaduras.

21 E necessario ter cuidado ao tostar carnes e ao saltear. Mantenha as mé&os e o rosto afastados
da Panela de cozinha amovivel, especialmente ao adicionar novos ingredientes, pois pode haver
salpicos de oleo quente.

22 Este aparelho destina-se apenas a utilizacao domestica. NAO utilize o aparelho para outros fins
que néo os previstos. NAO utilize em veiculos rodovidrios ou barcos em movimento. NAO utilize
no exterior. A utilizacdo indevida pode causar ferimentos.

23 CUIDADO: Para reduzir o risco de choque elétrico, cozinhe apenas na panela fornecida
ou em recipientes colocados na grelha de cozedura na panela fornecida.

24 Destina-se apenas a utilizacao na bancada. Certifique-se de que a superficie esta nivelada,
limpa e seca. NAO coloque o aparelho proximo da extremidade de uma bancada durante
o funcionamento.

25 NAO utilize o aparelho se existirem danos no cabo de alimentacao ou na ficha. Verifique
regularmente o aparelho e o cabo de alimentacdo. Se o aparelho ndo funcionar corretamente
ou se tiver sido danificado de alguma maneira, pare de o utilizar e contacte a linha de Apoio
ao Cliente.

26 Certifigue-se SEMPRE de que o aparelho estd montado corretamente antes da utilizacdo.

27 NAO utilize acessorios nao recomendados ou que n&o sejam vendidos pela SharkNinja. NAO
coloque acessorios num micro-ondas, torradeira, forno de convec¢do ou convencional ou sobre
uma placa de ceramica, resisténcia elétrica, queimador a gas ou churrasqueira ao ar livre.

A utilizacdo de acessorios ndo recomendados pela SharkNinja pode causar incéndios,
choques elétricos ou ferimentos.

28 Quando utilizar este aparelho, certifique-se de que existe um espaco de pelo menos 15 cm
(6 pol) por cima e redor de todos os lados para circulacdo de ar adequada.

29 Para evitar possiveis danos causados pelo vapor, cologque o aparelho afastado de paredes
e armarios durante a utilizacéo.

30 CUIDADO: A Panela de cozinha e a tampa ficam muito quentes quando o aparelho estd a ser
utilizado. Tenha cuidado ao tocar em superficies quentes e ao retirar os alimentos para evitar
queimaduras.

31 NAO utilize este aparelho para cozinhar arroz instantaneo.

32 A tensdo das tomadas elétricas pode variar, afetando o desempenho e a producao de calor
do seu produto. Para evitar possiveis doencas, utilize um termémetro para verificar que a sua
comida é cozinhada as temperaturas recomendadas.

33 Se o aparelho emitir fumo negro, desligue imediatamente a ficha da tomada e espere que
o fumo pare antes de retirar a Panela de cozinha.

PORTUGUES

34 NAO toque nas superficies quentes. As superficies dos aparelhos ficam quentes durante e apos
o funcionamento. Para evitar queimaduras e ferimentos, use SEMPRE pegas protetoras ou luvas
de forno isolantes e utilize as pegas e os botdes disponiveis.

35 E necessario ter muito cuidado ao deslocar um aparelho que contenha liquidos quentes.

A utilizacdo indevida, incluindo mover o robd, pode resultar em ferimentos pessoais, como
gueimaduras graves.

36 Quando a unidade estd em funcionamento, o vapor quente pode ser libertado para o ar através
do orificio de vapor na parte superior da tampa. Coloque o aparelho de modo a que o orificio de
vapor nao fique virado para tomadas elétricas, armarios ou outros aparelhos. Mantenha as maos
e o rosto a uma distancia segura do orificio de vapor.

37 Quando utilizar a definicdo SLOW COOK (Cozedura lenta), mantenha SEMPRE a tampa fechada.

38 A Panela de cozinha amovivel pode ser extremamente pesada quando estd cheia de ingredientes.
Deve ter cuidado ao levantar a panela da base do fogao.

39 Deixe o aparelho arrefecer antes de limpar, desmontar, colocar ou retirar pecas e guardar.

40 Quando o aparelho n&o estiver a ser usado e antes da limpeza, desligue o aparelho e depois
retire a ficha da tomada.

41 NAO limpe com esfregdes metélicos. Podem libertar-se fragmentos do esfregao que poderéo
entrar em contacto com as pecas elétricas e criar um risco de choque elétrico.

42 Consulte a seccdo Limpeza e Manutencdo para efetuar a manutencéo regular do aparelho.

REGISTE A SUA COMPRA

T3

5. ninjakitchen.eu

D Leia o céddigo QR usando um dispositivo movel

REGISTE ESTA INFORMAGAO

Numero do modelo:

ESPECIFICACOES TECNICAS
Tensdo: 220-240 V, 50-60 Hz
Poténcia: 1200 W

Numero de série:

Data da compra:
(Guarde o recibo)

Loja onde efetuou a compra:

REGISTO DO PRODUTO:

Visite o website registeryourninja.eu para registar o seu novo produto Ninja® no prazo de 28 dias apds a
compra. Ser-lhe-a pedido que forneca o nome da loja, a data

de compra e o numero do modelo, juntamente com o seu nome e morada.

O registo ird permitir-nos contacta-lo na eventualidade improvavel de uma notificacdo de seguranca
do produto.
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PECAS

Colher-concha A @

Pega da tampa/Suporte da colher/concha c

Tampa da Panela de cozinha

Suporte para vapor
Panela de cozinha amovivel
Pegas laterais da panela de cozinha amovivel B

Base do aparelho

I 6T mMmOUOO® >

Painel de controlo

Pegas da base do aparelho

O apoio para utensilios impede
gue o porta-colheres toque na
superficie de trabalho e permite
que seja guardado na tampa.

Para encomendar pecgas adicionais ou sobresselentes e acessorios, visite ninjakitchen.eu.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1 Remova e elimine qualguer material de embalagem e fita adesiva do aparelho. Algumas etiquetas
devem ser permanentemente mantidas no aparelho. Remova APENAS as etiquetas com
a indicac&o “peel here” para retirar.

2 Retire todos os acessorios da embalagem e leia este manual cuidadosamente. Tenha especial
atencé&o a instrucoes de funcionamento, avisos, e salvaguardas importantes para evitar ferimentos
e danos materiais.

3 Quando utilizar este aparelho, certifique-se de que existe um espaco de, pelo menos, 15 cm (6 pol)
por cima e em redor de todos os lados para uma circulacdo de ar adequada.

4 Limpe a unidade principal e o painel de controlo com um pano humido. NUNCA submerja
a unidade principal em agua. Lave a Panela de cozinha, a tampa da panela, o suporte para
colheres e a grelha de vapor em dgua morna com sabéao e depois seque tudo bem.

5 Recomendamos que ligue a unidade e a coloque a funcionar durante 10 minutos sem adicionar
alimentos. Verifique se a area estd bem ventilada. Esta operacdo elimina qualquer residuo
de embalagens e vestigios de odores que possam existir. Isto é totalmente seguro e ndo afeta
o desempenho do aparelho.
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CONHECER A PANELA DE COZINHA

A _@ TEMP
B |
SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©

PORTUGUES

TIME _ D
©  SIMMER
S BAKE
© PROVE
© KEEP WARM

/

BOTOES DE OPERACOES

A @ (ALIMENTAGCAO): Este botao desliga
0 aparelho e interrompe todos os modos
de cozedura.

B SETAS DA TEMPERATURA: Use as setas para
cima e para baixo, a esquerda do visor, para ajustar
a temperatura de cozedura

C SETAS DO TEMPO: Use as setas para cima
e para baixo, a direita do visor, para ajustar
o tempo de cozedura.

D BOTAO START/STOP (Iniciar/Parar): Prima START/
STOP (Iniciar/Parar) para comecar a cozedura. Ao
premir START/STOP (Iniciar/Parar) durante um ciclo
de cozedura, a funcdo de cozedura € interrompida.

E BOTAO ROTATIVO DE FUNGOES:
Use o botdo rotativo para selecionar
uma funcdo de cozedura.

NOTA: Se né&o for escolhida nenhuma func¢do de
cozedura, o aparelho desliga-se apds 10 minutos.

UTILIZAGAO DO APARELHO

FUNCOES DE COZEDURA

SLOW COOK (Cozedura lenta): Cozinhe os seus alimentos
com uma temperatura mais baixa durante periodos de
tempo mais longos. Ideal para cacgarolas,

chili e guisados.

SEAR/SAUTE (Tostar/Saltear): Utilize o aparelho como
placa de fogdo para dourar carnes e saltear legumes.

VAPOR: Cozinhe suavemente alimentos delicados, como
peixe e legumes, utilizando o vapor para uma forma mais
saudavel de cozinhar.

REFOGAR: Transforme os cortes de carne mais duros,
alourando-os primeiro em lume forte (com um pouco

de dleo ou manteiga) e depois fervendo-os em liquido
em lume brando.

COZER EM LUME BRANDO: Temperatura predefinida
para ferver suavemente a dgua ou os molhos a uma
temperatura constante.

BAKE (Cozer): O aguecimento inferior e lateral apenas
(sem ventoinha de convecgéao) significa que esta func¢do é
a melhor para pudins de virar ao contrario, fruta escalfada,
macas assadas e creme de ovos.

LEVEDAR: Crie um ambiente para a massa repousar

e levedar.

MANTER QUENTE: Reaquecer ou manter quentes
os alimentos cozinhados durante periodos de tempo
mais longos.

Cozedura lenta

1 Utilize o bot&o rotativo para selecionar SLOW COOK
(Cozedura lenta).

2 Prima as setas TEMP para selecionar HI (Alta)
ou LO (Baixa)

3 Selecione um tempo entre 3 e 12 horas em incrementos
de 15 minutos.

NOTA: O tempo de SLOW COOK LO (Cozedura lenta
baixa) pode ser ajustado entre 6 e 12 horas. O tempo
de SLOW COOK HI (Cozedura lenta alta) pode ser
ajustado entre 3 e 12 horas.

4 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para dar inicio
ao tempo de cozedura.

5 Quando o tempo de cozedura chegar a zero, o aparelho
emitird um sinal sonoro, mudara automaticamente para
o modo KEEP WARM (Manter quente) e comecara a
contagem crescente. Prima START/STOP (Iniciar/Parar)
para desligar a funcdo KEEP WARM (Manter quente).

NOTA: A unidade desliga-se automaticamente apos
12 horas em KEEP WARM (Manter quente).

Tostar/Saltear

1 Utilize o bot&o rotativo para selecionar SEAR/SAUTE
(Tostar/Saltear).

2 Prima as setas TEMP para escolher a temperatura
HI (Alta) ou LO (Baixa). O temporizador faz uma
contagem decrescente para controlar o tempo
de cozedura.

NOTA: Recomenda-se que deixe o aparelho aquecer
durante 5 minutos antes de adicionar os ingredientes.

3 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para comecar
a cozedura.

4 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para desligar
a funcado SIMMER (Ferver em lume brando).

NOTA: NAO utilize utensilios de metal, pois podem riscar
o revestimento antiaderente da panela.

NOTA: Esta funcdo pode ser utilizada com ou sem
a tampa colocada na panela.
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UTILIZACAO DO APARELHO - CONT

Vapor Cozer em lume brando

1 Adicione, pelo menos, 250 ml de dgua ou caldo 1 Utilize o bot&o rotativo para selecionar SIMMER
a panela. Coloque a grelha na panela e coloque (Ferver em lume brando).

os ingredientes na grelha.
2 Utilize o botdo rotativo para selecionar STEAM NOTA: Ndo existe uma selecdo variavel de tempo ou

(Vapon). temperatura para a funcdo SIMMER (Ferver em lume
brando). A temperatura esta definida para 99 °C.

3 Utilize as setas TIME (Tempo) para ajustar o tempo de O temporizador inicia a contagem decrescente.

cozedura em incrementos de 1 minuto entre 1T minuto

e 1hora. O tempo predefinido é de 10 minutos.

4 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para comecar NOTA: Recomenda-se que deixe o aparelho aquecer

a cozedura. durante 5 minutos antes de adicionar os ingredientes
5 O visor mostrard PrE, indicando que a unidade esta i i
a pré-aquecer a temperatura selecionada. 2 Adicionar ingredientes.
6 Quando o aparelho alcancar o nivel adequado de 3 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para comecar
vapor, o visor indicard a temperatura definida e o a cozedura.
temporizador comecard a contagem decrescente. 3 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para desligar

7 Quando o tempo de cozedura chegar a zero, a funcdo SIMMER (Ferver em lume brando).

a unidade emitird um sinal sonoro e a indicacdo

. | NOTA: NAO utilize utensilios de metal, pois podem riscar
“END” (Fim) piscard duas vezes no visor.

o revestimento antiaderente da panela.

NOTA: Use 250 ml ou mais de liquido para cozer a vapor.
NOTA: Esta fun¢do pode ser utilizada com ou sem
a tampa colocada na panela.

Refogar

1 Saltear os ingredientes na panela utilizando
as instrucdes de Tostar/Saltear.

2 Quando terminar, regue com vinho ou caldo.

Cozer no forno

Este produto ndo utiliza um ventilador de convecg¢ao,
pelo que é ideal para bolos ou pudins de virar ao
NOTA: Para regar, deite 125 ml de liquido na panela. contrario, utilizando-o como banho-maria ou para
Raspe os pedacos castanhos do fundo da panela pudins e cheesecakes cozidos a vapor.

(utilizando um utensilio de nylon, madeira ou silicone que 1 Cologue os ingredientes e qualquer acessorio
seja adequado para superficies antiaderentes) e misture recomendado na panela.

no liquido de cozedura. 2 Rode o botéo rotativo para selecionar BAKE (Cozer)
3 Adicione o restante liquido de cozedura e os A temperatura predefinida sera apresentada.
ingredientes a panela. 3 Utilize as setas TEMP para definir a temperatura
4 Rode o botdo rotativo para selecionar BRAISE entre 120 °C e 230 °C.

(Refogar). E apresentada a hora predefinida de 06:00 4 Utilize as setas TIME (Tempo) para ajustar o tempo
de cozedura em incrementos de 1 minuto até 1 hora
NOTA: N&o existe uma selecio de temperatura variavel ou em incrementos de 10 minutos até 6 horas.

para a funcéo BRAISE (Refogar). A temperatura esta 5 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para comecar
definida para 99 °C a cozedura.

6 Quando o tempo de cozedura chegar a zero,
0 aparelho emite um sinal sonoro, passa
automaticamente para KEEP WARM (Manter quente)
e inicia a contagem decrescente. Prima START/STOP
(Iniciar/Parar) para desligar a funcdo KEEP WARM
(Manter quente).

5 Utilize as setas TIME (Tempo) para definir o tempo
de cozedura
em incrementos de 15 minutos entre 1e 12 horas.

6 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para comecar a
cozedura. Quando o tempo de cozedura chega a zero,
o aparelho emite um sinal sonoro e indica END (Fim)
durante 5 minutos. Levedar

1 Cologue a massa no tacho e tape-o com a tampa.

2 Rode o botdo rotativo para selecionar PROVE
(Levedar). Sera apresentada a definicdo de temperatura
predefinida de 35 °C

3 Utilize as setas TEMP para definir a temperatura
em incrementos de 5 graus entre 30°C e 40°C.

4 Utilize as setas TIME (Tempo) para ajustar o tempo
de prova em incrementos de 5 minutos até 4 horas.

5 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para comecar
a cozedura.

6 Quando o tempo de cozedura chegar a zero, a unidade
emitird um sinal sonoro e a indicacdo "END” (Fim)
piscara 3 vezes no visor.

Manter quente

1 Utilize o bot&o rotativo para selecionar KEEP WARM
(Manter quente). Ndo ha selecé&o de temperatura ou
tempo. O tempo comecara a contar até premir START/
STOP (Iniciar/Parar) para terminar o programa.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

PORTUGUES

Lavagem na maquina de lavar lou¢a e a mao

O aparelho deve ser cuidadosamente limpo
apos cada utilizacao.

1 Desligue o aparelho da tomada antes da limpeza. 4 A Panela de cozinha, a tampa de vidro e o suporte

2 Para limpar a base do robd e o painel de controlo, para colheres podem ser lavados na maquina
utilize um pano humido. de lavar louca. Se houver residuos de alimentos

presos nestes objetos, utilize um produto de

R menda- lav mama ra prolongar - -
3 ecomenda-se a lavagem a méo para prolonga limpeza n&o abrasivo,

a vida util da Panela de cozinha. Se ficarem
residuos de alimentos na Panela de cozinha, 5 Deixe secar ao ar todas as pecas apos cada
encha-a com agua e deixe-a de molho antes de utilizacao.

a limpar. NAO utilize esfregdes. Se for necessario

esfregar, utilize um produto de limpeza ndo

abrasivo ou detergente de louga liquido com

um esfregdo ou uma escova de nylon.

NOTA: NUNCA coloque a unidade principal na maquina de lavar louga nem a mergulhe em dgua ou qualquer
outro liquido.

GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

O aparelho nao se liga.

« Certifique-se de que o cabo de alimentacao esta firmemente ligado a tomada.
+ Tente ligar o cabo a uma tomada diferente.

+ Reinicialize o disjuntor, se necessario

O erro "ADD POT" (Adicionar panela) aparece no ecra do visor e a unidade emite um sinal sonoro.

* A Panela de cozinha ndo estd dentro da base do robd. A panela de cozedura é necesséria para todas
as funcoes.

A mensagem de erro “ADD POT” (Adicionar panela) aparece no ecra.

+« O nivel de dgua estd demasiado baixo. Adicione mais agua ao aparelho para continuar.

Porque é que a contagem decrescente esta tio lenta?

« Pode ter definido horas em vez de minutos. Ao definir o tempo, o visor apresentard HH:MM e o tempo
ird aumentar/diminuir em incrementos de 1 minuto.

O aparelho esta numa contagem crescente em vez de estar numa contag decr

+ O ciclo de cozedura lenta esta concluido e o aparelho estd no modo Keep Warm (Manter quente).

liE‘l’, "Ez"

+ O aparelho nao estd a funcionar corretamente. Contacte o Apoio ao Cliente através do numero 0800 862 0453.
Pedimos-lhe que registe o seu produto online em ninjakitchen.eu e que tenha o produto a méo quando
telefonar, para o(a) podermos ajudar melhor.

Porque é que o meu aparelho se desligou?
+ Se nao for selecionada uma fung¢é&o de cozedura nos 10 minutos seguintes a ligacao do aparelho,
este desliga-se automaticamente.

DICAS UTEIS

1 A Panela de cozinha amovivel pode ir ao forno até 240 °C.

2 Utilize a funcdo KEEP WARM (Manter quente) para manter os alimentos a uma temperatura
quente e segura para alimentos apods a cozedura.

3 Nao retire a tampa durante um ciclo de cozedura.

4 A Panela de cozinha NAO é segura para usar na placa.

5 Para maior longevidade, recomendamos a lavagem manual da Panela de cozinha.
6 A tampa de vidro pode ser lavada na maquina de lavar loucga.
7
8
9

A colher-concha pode ser lavada na maquina de lavar louga.
O tempo de pré-aquecimento varia consoante a quantidade e a temperatura dos ingredientes.
Use SEMPRE |uvas de forno ao retirar a Panela de cozinha da unidade base.

10 Use SEMPRE luvas de forno ao remover a tampa de vidro da Panela de cozinha.

11 Guarde os alimentos extra em recipientes selados, proprios para congelacédo.
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GARANTIA DO FABRICANTE

GARANTIA LIMITADA DE DOIS (2) ANOS

Quando um consumidor compra um produto na Europa, beneficia de direitos legais
relacionados com a qualidade do produto (os seus direitos legais). Pode exigir

o cumprimento destes direitos pelo seu revendedor. No entanto, na Shark®, temos tanta
confianca na qualidade dos nossos produtos que disponibilizamos uma garantia adicional
do fabricante de até dois anos. Estes termos e condicdes referem-se apenas a nossa
garantia de fabricante - os seus direitos legais permanecem inalterados.

As condicdes abaixo descrevem os pré-requisitos e a abrangéncia da nossa garantia.
N&o afetam os seus direitos legais, nem as obrigacdes do seu revendedor, nem o seu
contrato com o mesmo.

Garantias Ninja®

A sua unidade Ninja é um investimento relativamente importante. O seu novo aparelho
tem de trabalhar corretamente, o maximo de tempo possivel. A garantia que o acompanha
€& um aspeto importante a considerar - e reflete a confianca que o fabricante tem no seu
produto e na qualidade de fabrico.

Cada produto Ninja inclui uma garantia gratuita para pecas e mao-de-obra.
Também encontrara apoio online em ninjakitchen.eu
Como posso registar a minha garantia Ninja?

Pode registar a garantia online até 28 dias apds a compra. Para poupar tempo,
precisard das seguintes informacdes sobre o seu produto:

» Data da compra do aparelho (recibo ou nota de entrega).

Para se registar online, visite ninjakitchen.eu

IMPORTANTE:
* A garantia s6 cobrird o seu produto a partir da data de compra.
* Guarde sempre o seu recibo. Caso tenha de utilizar a sua garantia, vamos precisar

do recibo para verificar se as informacdes que nos disponibilizou est&o corretas.
A n&o apresentacdo de um recibo valido pode invalidar a sua garantia.

Quais sdo os beneficios de registar a minha garantia Ninja gratuita?

Quando registar a sua garantia, teremos os seus dados disponiveis se necessitarmos
de entrar em contacto consigo. Também pode receber dicas e conselhos sobre como
aproveitar ao maximo o seu aparelho Ninja e conhecer as Ultimas novidades sobre
lancamentos e novas tecnologias Ninja®. Se registar a sua garantia online, receberd uma
confirmacao instantanea de que recebemos os seus dados.

Qual é o prazo de garantia dos novos produtos Ninja?

A confianga que temos na nossa concec¢do e no controlo de qualidade implica que
a sua nova unidade Ninja tenha uma garantia total de dois anos.
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PORTUGUES

O que esta abrangido pela garantia Ninja gratuita?

Reparacdo ou substituicdo do seu aparelho Ninja (sob critério da Ninja), incluindo todas
as pecas e mao-de-obra. Uma garantia Ninja € um complemento aos seus direitos legais
enguanto consumidor.

O que nao esta abrangido pela garantia Ninja gratuita?

* O desgaste normal das pecas suscetiveis de desgaste (tais como acessorios).
As pecas de substituicdo estdo disponiveis para compra em ninjakitchen.eu

» Danos causados por utilizagdo incorreta, abuso, manuseamento negligente,
nao realizacdo da manuteng¢é&o necessaria ou danos devido a manuseamento

incorreto durante o transporte.

* Danos causados por manutencdo ndo autorizada pela Ninja.

Onde posso comprar pe¢as sobresselentes e acessorios genuinos Ninja?

As pecas sobresselentes e os acessorios Ninja sdo concebidos pelos mesmos engenheiros
gue conceberam o seu produto Ninja. Encontrard uma gama completa de pecas
sobresselentes Ninja e pecas/acessorios de substituicdo para todas as maquinas

Ninja em ninjakitchen.eu

Lembre-se de que os danos causados pela utilizacdo de pecas sobresselentes
nao originais Ninja podem n&o estar cobertos pela sua garantia.
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VISITE-NOS ONLINE EM:
ninjakitchen.eu

NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER
MC1001EU OHJEET

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON ¢ LUE KAIKKI OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN KAYTTOA

Ou siga-nos has nossas paginas nas redes sociais:

f X ©

[Iﬂ Lue ohjeet tuotteen toiminnan ja kdyton ymmartamiseksi.

A Iimoittaa vaarasta, joka voi aiheuttaa loukkaantumisen, kuoleman tai huomattavia
omaisuusvahinkoja, jos tdhdn symboliin sisdltyva varoitus jatetaan huomioimatta.
REGISTE A SUA COMPRA A

2.,‘ ninjakitchen.eu

Varo kuuman pinnan koskettamista. Suojaa aina kadet valttydksesi palovammoilta.

ﬁ Vain sisé- ja kotitalouskdyttéon.

AVAROITUS

. . - . Perusturvallisuusohjeita tiytyy aina noudattaa loukk isi lipalon, sdhkdiskun tai omaisuusvahinkojen
NOTA: Guarde estas instrucdes para referéncia futura. vélttamiseksi. Téllaisiin ohjeisiin siséltyviit myds seuraavat numeroidut varoitukset ja niité seuraavat ohjeet.
Ala kayta laitetta muuhun kuin kdyttotarkoitustaan vastaavaan kdyttéon.

|:| Faca a leitura do cédigo QR com um dispositivo movel

1 Pienten lasten tukehtumisvaaran valttamiseksi havita kaikki pakkausmateriaalit heti, kun olet
purkanut laitteen pakkauksesta.

Este Slmb,ob indica que.este produto ndo deve ser ellmlnadOJumtamente Com orestante 2 Laitetta voivat kayttaa henkilot, joiden fyysinen, sensorinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut

lixo doméstico. Para evitar possiveis danos para o ambiente ou para a saude humana tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, jos heita valvotaan ja heille annetaan laitteen

devido a eliminacdo ndo controlada de residuos, recicle-o de forma responsavel para turvalliseen kayttoon littyvia ohjeita ja he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

promover a r_eUtlllzaCao SUStemt?vel dos materiais de origem. Para devolver o seu 3 ALA aseta laitetta kuumille pinnoille, kaasu- tai sahkoliedelle tai sellaisten l&heisyyteen tai
aparelho usado, use os sistemas de devolucao e recolha ou contacte o revendedor onde o produto kuumaan uuniin.

foi adquirido. Estes podem encaminhar o produto para uma reciclagem ecolégica e segura. a4 Pida laite ja sen johdot lasten ulottumattomissa. ALA anna lasten leikkia laitteella tai kayttaa

sita. Tarkka valvonta on valttamatonta, kun laitetta kaytetaan lasten lahella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa tata laitetta.

5 Ruoan roiskumisesta voi aiheutua pahoja palovammoja. ALA aseta laitetta siten, etta johto
roikkuu poytien tai tydtasojen reunojen yli tai 4la aseta sita kuumille pinnoille tai niiden |&helle
tai kaasu- tai séhkolieden paalle tai lahelle tai lampimaan uuniin.

ALA kayta monitoimikeitinta vedessa alaka juoksevan veden alla.
ALA kayta laitetta, ellei kattila ole paikallaan.

Monitoimikeitinta ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen. Tallainen aiheuttaa sahkoiskun
vaaran. Jos kotelo putoaa nesteeseen, irrota virtajohto pistorasiasta valittéméasti. ALA kosketa
nesteeseen.

9 Ennen kuin asetat irrotettavan kattilan keittimen jalustalle, pyyhi pehmealla liinalla kattila ja
keittimen jalusta puhtaiksi ja kuiviksi.

10 Kun irrotettava kattila on tyhja, ALA kuumenna sita yli kymmenta minuuttia. Se saattaa
vahingoittaa kattilan pintaa.

11 ALA kayta tata laitetta uppopaistamiseen.
12 Noudata AINA ohjeissa ja resepteissé mainittuja nesteen enimmais- ja vahimmaismaaria.

13 Ald paasta ruokaa kosketuksiin lammityselementtien kanssa. ALA tayta kattilaa liian tayteen.
Liikataytosta voi aiheutua henkild- tai omaisuusvahinko tai se voi haitata laitteen turvallista kayttoa.

14 ALA KOSKAAN kaytad SLOW COOK (haudutus) -asetusta ilman, etta irrotettavassa kattilassa on
ruokaa ja nesteita.

15 VAROITUS: Kuuma kattila voi vahingoittaa tydtason tai pdydan pintaa. Kun irrotat kattilan
monitoimikeittimesta, ALA &l& laske sitd suoraan suojaamattomalle pinnalle. Aseta kuuma kattila
AINA pannunaluselle tai ritilalle.




TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON ¢ LUE KAIKKI OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN KAYTTOA

AVAROITUS

Perusturvallisuusohjeita tiytyy aina noudattaa I sahl tai
\_(Eltt."imiseksi. Tallaisiin ohjeisiin sisdltyvat myoés seuraavat numeroidut varoitukset ja niita seuraavat ohjeet.
A& kdyta laitetta muuhun kuin kdyttotarkoitustaan vastaavaan kdyttoon.

16 Laite, irrotettava kattila ja lasikansi tulevat erittain kuumiksi kypsennyksen aikana. Varo kuumaa
hoyrya ja ilmaa, kun poistat irrotettavaa kattilaa ja lasikantta laitteesta. Aseta ne AINA
kuumuutta kestavalle alustalle otettuasi ne laitteesta. ALA koske lisdvarusteisiin kypsennyksen
aikana tai heti sen jalkeen.

17 Nosta kantta AINOASTAAN laitteen etuosassa olevasta kadensijasta. ALA nosta kantta sivusta,
silla talloin vapautuu tulikuumaa hoyrya.

18 VAROITUS: Sear/Sauté-asetuksen (ruskistus/kuullotus) aikana lampdtila on korkea. Jos ruoka
jaa tassa asetuksessa valvomatta, se voi palaa. Palovammojen vélttamiseksi ole varovainen
koskettaessasi kuumia pintoja ja ottaessasi ruokaa. Ala kayta kantta alaka jata keitinta valvomatta,
kun kaytat Sear/Sauté-asetusta (ruskistus/kuullotus).

19  Valta akkinaisia lampotilan muutoksia. Ala esimerkiksi liséa kuumaan kattilaan ruokaa suoraan
jaakaapista.

20 VAROITUS: Kattila ja kansi tulevat erittain kuumiksi Braise-asetuksen (muhennos) aikana.
Palovammojen valttamiseksi ole varovainen koskettaessasi kuumia pintoja ja ottaessasi ruokaa.

21 Ole varovainen, kun ruskistat lihaa tai kuullotat kasviksia. Pida kadet ja kasvot etaalla
irrotettavasta kattilasta erityisesti lisdtessasi uusia aineksia, silld kuuma 6ljy voi roiskua.

22 Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon. ALA kayta laitetta mihink&an muuhun kuin
suunniteltuun kayttotarkoitukseensa. ALA kayta liikkkuvissa ajoneuvoissa tai veneissa. EI SAA kayttaa
ulkona. Vaarinkaytto voi aiheuttaa loukkaantumisen.

23 VAROITUS: S&hkoiskun vaaran valttamiseksi kypsenna ruokaa ainoastaan laitteen mukana
toimitetussa kattilassa tai kypsennysritilalla astioissa, jotka asetetaan pakkauksen mukana
toimitettavaan kattilaan.

24 Tarkoitettu kaytettavaksi ainoastaan tydtason paalla. Varmista, etta pinta on tasainen, puhdas ja
kuiva. ALA aseta laitetta lahelle tydtason reunaa kayton aikana.

25 ALA kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on vahingoittunut. Tarkasta laite ja virtajohto
saannollisin véliajoin. Jos laitteen toiminnassa on hairidita tai se on vahingoittunut, lopeta kayttd
valittomasti ja ota yhteytta asiakaspalveluun.

26 Varmista AINA ennen kayttoa, etta laite on koottu oikein.

27 ALA kayta muita kuin SharkNinjan suosittelemia ja myymia lisdvarusteita. ALA laita lisdvarusteita
mikroaaltouuniin, paahtouuniin, konvektiouuniin, tavalliseen uuniin tai keraamiselle keittotasolle,
sahko- tai kaasuliedelle tai ulkogrillin paalle. Muiden kuin SharkNinjan suosittelemien
lisdvarusteiden kayttod saattaa aiheuttaa tulipalon, séhkoiskun tai vamman.

28 Varmista tata laitetta kayttaessasi, etta laitteen ylapuolelle ja kaikille sivuille jaa vahintédan 15 cm
(6 tuumaa) tilaa ilmanvaihtoa varten.

29 Hoyryn aiheuttamien vaurioiden valttamiseksi sijoita laite riittavan kauas seinistéa ja kaapeista
kayton aikana.

30 VAROITUS: Kattila ja kansi tulevat kaytén aikana erittain kuumiksi. Palovammojen valttamiseksi
ole varovainen koskettaessasi kuumia pintoja ja ottaessasi ruokaa.

31 ALA kayta tata laitetta pikariisin kypsentamiseen.

32 Pistorasioiden jannitteet voivat vaihdella, mik& vaikuttaa tuotteen suorituskykyyn ja
[ammoéntuottoon. Sairastumisen valttamiseksi kannattaa tarkistaa lampomittarin avulla,
ettd ruoka kypsentyy suositusten mukaisiin [ampoétiloihin.

33 Jos laitteesta tulee mustaa savua, irrota virtajohto pistorasiasta valittémasti ja odota,
kunnes savuaminen on loppunut, ennen kuin irrotat kattilan.

34 ALA kosketa kuumia pintoja. Laitteen pinnat ovat kuumia kayton aikana ja sen jalkeen.
Kayta AINA suojaavia patalappuja tai uunikintaita valttaagksesi palo- ja muut vammat ja kayta
saatavilla olevia kahvoja ja nuppeja.

35 Ole erittain varovainen siirtdessasi laitetta, jossa on kuumia nesteita. Epaasianmukainen kaytto,
kuten keittimen siirtédminen, voi aiheuttaa vammoja, esimerkiksi vakavia palovammoja.

36 Kun laite on toiminnassa, kannen hoyryaukosta voi tulla kuumaa hoyryéa. Sijoita laite niin,
ettei hoyryaukko ole suunnattu pistorasioita, kaappeja tai muita laitteita kohti. Pida katesi ja
kasvosi turvallisen etaalla hoyryaukosta.

37 Kun kaytat SLOW COOK -asetusta (haudutus), pida kansi AINA suljettuna.

38 [rrotettava kattila voi olla erittain painava, kun se on taynna aineksia. Kattila on irrotettava keittimen
jalustasta varoen.

39 Anna laitteen jaédhtya ennen puhdistusta, purkamista seka osien irrottamista ja varastointia.

40 Kytke virta pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta laitteen ollessa pois kaytosta ja ennen
puhdistusta.

41 ALA puhdista metallisilla hankaussienilla. Sienesta voi irrota paloja, jotka koskettavat sahkoosia
ja aiheuttavat séhkaoiskun vaaran.

42 Katso laitteen huolto-ohjeet kohdasta Puhdistus ja huolto.

REKISTEROI OSTOKSESI

&3 )

% ninjakitchen.eu

[ Skannaa QR-koodi mobiililaitteellasi

SAILYTA NAMA TIEDOT TEKNISET TIEDOT
Mallinumero: Jannite: 220-240 V~, 50-60 Hz
Teho: 1200 W

Sarjanumero:

Ostopaivamaara:
(Sailyta kuitti)

Ostopaikka:

TUOTTEEN REKISTEROINTI:

Kay osoitteessa ninjakitchen.eu rekisterdidaksesi uuden Ninja®-tuotteesi 28 paivan siséalla ostosta. Sinua
pyydetdan antamaan myymalan nimi, ostopaiva ja mallinumero seka nimesi ja osoitteesi.
Rekisterdinnin avulla pystymme ottamaan sinuun yhteytta siinad epatodennakdisessa tapauksessa,

ettd laitteessa ilmenee turvallisuusongelmia.
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OSAT

Kauha A

Kattilan kansi Elkij
Kannen kahva / Kauhan alusta c
Hoyryritila

Irrotettava kattila
Irrotettavan kattilan kahvat B
Keittimen jalusta

Ohjauspaneeli

= I GTmMMmMmOO® >

Keittimen jalustan kahvat

Kauhan alustan ansiosta kauhaa
ei tarvitse laskea tyotasolle.
Kauhaa voi myos katevasti
sailyttaa kannessa alustan avulla.

Tilaa lisa- ja varaosia seka lisdvarusteita osoitteesta ninjakitchen.eu.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1 Poista ja havita kaikki pakkausmateriaalit ja teipit tuotteesta. Osan tarroista on tarkoitus jaada
laitteeseen pysyvasti, poista VAIN tarrat, joissa lukee "peel here” (poista tasta).

2 Ota pakkauksesta kaikki lisavarusteet ja lue tama kayttdopas huolellisesti. Kiinnita erityista
huomiota kayttdohjeisiin, varoituksiin ja tarkeisiin varotoimiin valttaéksesi henkild- ja
omaisuusvahingot.

3 Varmista tata laitetta kayttaessasi, etta laitteen ylapuolelle ja kaikille sivuille j& vahintaan 15 cm
(6 tuumaa) tilaa ilmanvaihtoa varten.

4 Pyyhi laite ja ohjauspaneeli kostealla liinalla. ALA KOSKAAN upota laitetta veteen. Pese kattila,
kattilan kansi, kauha ja hoyryritila [&mpimassa saippuavedessa ja kuivaa sitten huolellisesti.

5 Suosittelemme kytkeméaan laitteen paalle ja antamaan sen olla paalla 10 minuutin ajan lisdamatta
laitteeseen ruokaa. Varmista, ettéd huoneessa on hyva ilmanvaihto. Tama poistaa mahdolliset
pakkausjaamat ja hajut, joita lisdvarusteissa saattaa olla. Téma on taysin turvallista eikd vahingoita
laitteen suorituskykya.

KEITIN TUTUKSI

A @ TEMP

SIMMER

SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©
BRAISE ©
E -

BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

KAYTTOPAINIKKEET

A (VIRTA): Painikkeesta laite sammuu ja kaikki
kypsennystilat keskeytyvat.

B TEMP-NUOLET (lampétila): Kayta nayton
vasemmalla puolella olevia yl&-/alanuolia
kypsennyslampotilan saatoon.

C TIME-NUOLET (aika): Kayta nayton oikealla puolella
olevia yla- ja alanuolia kypsennysajan saatoon.

D START/STOP-PAINIKE (kdynnistd/pysdyta): Aloita
kypsennys painamalla START-painiketta. Painamalla
START/STOP (ké&ynnistad/pysayta) -painiketta
kypsentdmisen aikana kypsennystoiminto pysahtyy.

E TOIMINTOSAADIN: Valitse kypsennystoiminto
saatimella.

HUOMAUTUS: Jos et ole valinnut kypsennystoimin-
toa, laite sammuu 10 minuutin kuluttua.

KEITTIMEN KAYTTO

KYPSENNYSTOIMINNOT

SLOW COOK (haudutus): Kypsenna ruokaa alhaisemmilla
lampotiloilla pidempaan. Sopii vuokaruokien, chili con
carnen ja muhennosten kypsennykseen.

SEAR/SAUTE (ruskistus/kuullotus): Kayta laitetta
keittotasona lihojen ruskistamiseen ja kasvisten
kuullottamiseen.

STEAM (hoyrytys): Kypsenna herkkia ruokia, kuten kalaa
ja vihanneksia, hellavaraisesti ja terveellisemmin hoyrylla.

BRAISE (muhennos): Valmista mureaa lihaa myos
sitkedmmista paloista ruskistamalla sité ensin korkeassa
lammossa (lisddmalla hieman 6ljya tai voita) ja antamalla
sitten kiehua hiljaa nesteessa matalla lammolla.

SIMMER (kiehutus): Esiasetettu ldmpotila veden tai
kastikkeiden kiehuttamiseen hiljaa tasaisella [Bmmaolla.

BAKE (paisto): Kayttamalla vain ala- ja sivulampoa

(ei kiertoilmaa) tama toiminto sopii parhaiten
keikautettavien vanukkaiden, marinoitujen hedelmien,
uuniomenien ja kanamunaleivonnaisten kypsentamiseen.

PROVE (nostatus): Luo ympariston, jossa taikina voi
levata ja nousta.

KEEP WARM (lampimana pitaminen): Ldmmita ruokaa
uudelleen tai pida ruoka ldmpimana pidemman aikaa.

Slow Cook (haudutus)
1 Valitse saatimellda SLOW COOK (haudutus).

2 Valitse TEMP-nuolilla lampotilaksi HI (korkea) tai LO
(matala).

3 Valitse ajaksi 3-12 tuntia 15 minuutin tarkkuudella.

Sear/Sauté (ruskistus/kuullotus)
1 Valitse SEAR/SAUTE saatimella.

2 Valitse TEMP-nuolilla lampotilaksi HI (korkea)
tai LO (matala). Ajastin alkaa laskea aikaa ylospain
kypsennysajan seuraamiseksi.

HUOMAUTUS: SLOW COOK LO (haudutus, matala) -aika
voidaan s&ataa 6-12 tuntiin. SLOW COOK HI (haudutus,
korkea) -aika voidaan saataa 3-12 tuntiin.

4 Kaynnista kypsennysaika painamalla START/STOP
(kaynnista/pysayta) -painiketta.

5 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan, laitteesta kuuluu
aanimerkki, se siirtyy automaattisesti KEEP WARM
-tilaan (lampimana pitaminen) ja alkaa laskea aikaa
yl6spain. Kytke KEEP WARM (I&mpimé&na pitdminen)

pois paaltéd painamalla START/STOP (kdynnista/pysayta).

HUOMAUTUS: On suositeltavaa antaa laitteen
esikuumentua 5 minuutin ajan ennen ainesten lisdamista.

3 Aloita kypsennys painamalla START/STOP (kaynnista/
pysayta) -painiketta.

4 Kytke SEAR/SAUTE-toiminto (ruskistus/kuullotus)
pois kaytdsta painamalla START/STOP (kdynnista/
pysayta) -painiketta.

HUOMAUTUS: ALA kayta metallisia ruuanlaittovalineita,
silla ne naarmuttavat kattilan tarttumatonta pinnoitetta.

HUOMAUTUS: Laite sammuu automaattisesti, kun KEEP
WARM (l&ampimana pitaminen) on jatkunut 12 tuntia.

HUOMAUTUS: Voit kayttaa tata toimintoa kannen
kanssa tai ilman kantta
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KEITTIMEN KAYTTO - JATKUU

Hoyrytys

1 Lisaa kattilaan vahintaan 250 ml vetta tai lienta.
Laita ritila kattilaan ja aseta ainekset ritilalle

2 \Valitse saatimella STEAM (hoyrytys).

3 Saada kypsennysaikaa TIME-nuolilla T minuutin
tarkkuudella yhdestad minuutista yhteen tuntiin.
Esiasetettu aika on 10 minuuttia.

4 Aloita kypsennys painamalla START/STOP (kaynnista/
pysaytd) -painiketta.

5 Naytossa nakyy PrE, mika tarkoittaa, etta laite
esikuumenee valittuun ldmpotilaan.

6 Kun laite saavuttaa sopivan hdyrytason, naytolla
nakyy asetettu lampotila, ja ajastin alkaa laskea aikaa
taaksepain.

7 Kun kypsennysaika saavuttaa nollan, laitteesta kuuluu
aanimerkki, ja naytolle valahtaa kaksi kertaa teksti
END (paattynyt).

HUOMAUTUS: Kayta hoyrytyksessa vahintaan
250 ml vetta.

Braise (muhennos)

1 Ruskista aineksia kattilassa Sear/Sauté-asetuksen
(ruskistus/kuullotus) ohjeiden mukaan.

2 Kun ruskistus on valmis, lisaa viinia tai lienta.

HUOMAUTUS: Ota maut talteen kaatamalla kattilaan
125 ml nestettd. Raaputa ruskistuneet palat kattilan
pohjasta (muovisella, puisella tai silikonisella
keittiovalineella, joka soveltuu tarttumattomille
pinnoille) ja sekoita ne kypsennysnesteeseen.

3 Lisaa kattilaan jaljella oleva neste tai ainekset

4 \Valitse BRAISE (muhennos) kaantamalla saadinta.
Naytolle tulee nakyviin ajan oletusasetus 06:00.

HUOMAUTUS: BRAISE-asetuksessa (muhennos)
ei ole sdadettavaa lampdtilaa. Lampotila on asetettu
99 °C:seen.

5 Aseta 1-12 tunnin kypsennysaika 15 minuutin
tarkkuudella TIME-nuolilla.

6 Aloita kypsennys painamalla START/STOP (kaynnista/
pysaytad) -painiketta. Kun kypsennysaika saavuttaa
nollan, laitteesta kuuluu &animerkki, ja naytolla nakyy
5 minuutin ajan "END” (paattynyt).

Simmer (kiehutus)

1

Valitse SIMMER saatimell&

HUOMAUTUS: SIMMER-asetuksessa (kiehutus) ei ole
sdadettavaa aikaa eika lampdtilaa. Lampotilaksi on
asetettu 99 °C. Ajastin alkaa laskea aikaa ylospain.

HUOMAUTUS: On suositeltavaa antaa laitteen
esikuumentua 5 minuutin ajan ennen ainesten
lisdamista.

2
3

4

Lisaa ainekset.
Aloita kypsennys painamalla START/STOP (kaynnista/
pysayta) -painiketta.

Kytke SIMMER-toiminto (kiehutus) pois kaytosta
painamalla START/STOP (kaynnistéd/pysadyta) -painiketta.

HUOMAUTUS: ALA kayta metallisia ruuanlaittovalineita,
silla ne naarmuttavat kattilan tarttumatonta pinnoitetta.

HUOMAUTUS: Voit kayttaa tatd toimintoa kannen
kanssa tai ilman kantta.

Bake (paisto)

Tassa tuotteessa ei ole kiertoilmapuhallinta, joten tama
toiminto sopii parhaiten keikautettavien kakkujen

tai vanukkaiden kypsennykseen. Voit kayttaa sita
vesihauteena tai vanukkaiden ja juustokakkujen
hoyryttamiseen.

1

2

Laita kattilaan ainekset ja mahdollinen suositeltu
lisdvaruste.

Valitse BAKE (paisto) kaantamalla valitsinta.

Naytolle tulee oletuslampotila-asetus.

Aseta lampotilaksi 120-230 °C TEMP-nuolilla

S&ada kypsennysaikaa TIME-nuolilla 1 minuutin
tarkkuudella yhteen tuntiin asti tai 10 minuutin
tarkkuudella kuuteen tuntiin asti.

Aloita kypsennys painamalla START/STOP (kaynnista/
pysayta) -painiketta.

Kun kypsennysaika saavuttaa nollan, laitteesta kuuluu
danimerkki, se siirtyy automaattisesti KEEP WARM
-tilaan (Iampimana pitdminen) ja alkaa laskea aikaa
ylospain. Kytke KEEP WARM (lampimana pitdminen)
pois paaltd painamalla START/STOP (kdynnista/
pysayta).

Prove (nostatus)

1
2

3

Laita taikina kattilaan ja aseta kansi paalle.

Valitse PROVE (nostatus) kdantamalla saadinta.
Nayttoon tulee oletuslampotila-asetus 35 °C.

Aseta lampétilaksi 30-40 °C TEMP-nuolilla 5 asteen
tarkkuudella.

S&&dé nostatusaikaa TIME-nuolilla 5 minuutin
tarkkuudella enintdan neljaan tuntiin asti.

Aloita kypsennys painamalla START/STOP (kaynnista/
pysayta) -painiketta.

Kun kypsennysaika saavuttaa nollan, laitteesta kuuluu
aanimerkki, ja naytolla vilkkuu kolme kertaa "END”
(paattynyt).

Keep Warm (ldmpimaéna pitdminen)

1

Valitse KEEP WARM (Iampiméana pitaminen)
saatimella. Asetusta varten ei valita lampoétilaa eika
aikaa. Aika alkaa laskea alaspain, kunnes lopetat
ohjelman painamalla START/STOP-painiketta
(kéynnista/pysayta).
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Pesu astianpesukoneessa ja kasinpesu
Laite taytyy puhdistaa perusteellisesti jokaisen
kayton jalkeen.

1 Irrota laite pistorasiasta ennen puhdistusta. 4 Kattila, lasikansi ja kauha voidaan pesta
astianpesukoneessa. Jos niihin tarttuu ruokajaamia,
voit kdyttdd hankaamatonta puhdistusainetta.

2 Puhdista keittimen jalusta ja ohjauspaneeli
pyyhkimalld ne puhtaaksi kostealla liinalla.

3 Kattilan kayttoian pidentamiseksi suosittelemme 5 Anna kaikkien osien kuivua aina kayton jalkeen.

pesema&an sen kasin. Jos kattilaan tarttuu
ruokajaamia, tayta se vedelld ja anna liota

ennen puhdistusta. ALA kayta keittidsienia

Jos hankaus on valttamatonta, kayta hankaamatonta
puhdistusainetta tai nestemaista astianpesuainetta,
ja hiero se pintaan nailonsienella tai harjalla.

| HUOMAUTUS: ALA KOSKAAN laita laitetta astianpesukoneeseen tai upota sitd veteen tai muuhun nesteeseen.

VIANMAARITYSOPAS

Laite ei mene paille.

* Varmista, etté virtajohto on tiukasti paikallaan pistorasiassa.

«  Kokeile littda virtajohtoa toiseen pistorasiaan.

*  K&a&nna suojakatkaisin tarvittaessa pois paalta ja takaisin paalle.

“ADD POT?” -virheviesti ilmestyy ndyttoon, ja lait kuuluu &ani kKki.
« Kattila ei ole keittimen jalustan sisalla. Kaikkiin toimintoihin tarvitaan kattila.

»ADD WATER?” -virheviesti ilmestyy nayttoon.
« Vettd on lilan vahan. Lisaa laitteeseen vetta laitteen kayton jatkamiseksi.

Miksi aika vahenee niin hitaasti?

« Olet saattanut asettaa laitteeseen tunteja minuuttien sijaan. Aikaa asetettaessa naytélla nakyy aika muodossa HH:MM,
ja aika liséantyy/vahenee minuutin tarkkuudella.

Laite laskee aikaa yl6s- eikd alaspain.

«  Slow Cook -haudutus on valmis, ja laite on lampimana pitaminen -tilassa.

PE, PE2”

« Laite ei toimi asianmukaisesti. Ota yhteytta asiakaspalveluun soittamalla numeroon 0800 862 0453. Jotta pystymme
paremmin auttamaan sinua, pyyddmme, etta rekisteroit tuotteesi verkossa osoitteessa ninjakitchen.eu, ja pida tuote
kaden ulottuvilla soittaessasi.

Miksi laite sammui?

« Jos kypsennysasetusta ei valita 10 minuutin kuluessa laitteen kytkemisesta paalle, se sammuu automaattisesti.

VINKKEJA

Irrotettava kattila kest&a uunin [dmpotilan 240 °C asti.

N

Kayta KEEP WARM -asetusta (Iampiméana pitaminen) pitéaaksesi ruoan kypsennyksen jalkeen lampimana
ja elintarviketurvallisessa lampotilassa.

Valta kannen pois ottamista kypsennyksen aikana.
Kattilaa El voi kayttaa liedelld/keittotasolla.
Kattilan kayttoian pidentamiseksi suosittelemme pesemaan sen kasin.

3

4

5

6 Lasikansi voidaan pesté astianpesukoneessa.

7 Kauha voidaan pesta astianpesukoneessa.

8 Esikuumenemisaika vaihtelee ainesten maaran ja lampotilan mukaan.
9 Kayta AINA uunikintaita ottaessasi kattilan pois laitteesta.

10 Kaytad AINA uunikintaita ottaessasi lasikannen pois kattilan paalta.

1 Sailyta yli jdényt ruoka tiiviissa pakastusrasioissa.
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VALMISTAJAN TAKUU

KAHDEN (2) VUODEN RAJOITETTU TAKUU

Kun kuluttaja ostaa tuotteen Euroopassa, hanellad on laitteen laatua koskevat lailliset oikeudet
("lakisaateiset oikeudet”). Voit kayttaa naita oikeuksia jalleenmyyjaa vastaan. Shark® on kuitenkin

niin varma tuotteidensa laadusta, ettd se myontaa tuotteelle kahden vuoden valmistajan lisatakuun.

Nama ehdot liittyvat vain valmistajan takuuseen — ne eivat vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi.

Alla esitetyissa ehdoissa kuvataan mydntamamme takuun edellytykset ja laajuus. Ne eivat vaikuta
lakisaateisiin oikeuksiisi tai oman jalleenmyyjasi velvollisuuksiin eivatka jalleenmyyjan kanssa
solmimaasi sopimukseen.

Ninja°-takuun sisdlté

Ninja-laitteesi on merkittava sijoitus. Uuden tuotteesi on toimittava kunnolla mahdollisimman
kauan. Kodinkoneelle mydnnettava takuu on huomionarvoinen asia ja kertoo valmistajan
luottamuksesta omaan tuotteeseensa ja valmistuksen laatuun.

Jokainen Ninja-tuote sisaltdd maksuttoman varaosa- ja korjaustydtakuun. Saat palvelua myds
verkossa osoitteessa ninjakitchen.eu
Miten rekisteréin Ninja-takuun?

Voit rekisterdida takuun verkossa 28 paivan kuluessa tuotteen ostamisesta. Tarvitset seuraavat
tiedot tuotteestasi:

« Laitteen ostopaivamaara (kuitista tai l[8hetysilmoituksesta).

Rekisterdi verkossa osoitteessa ninjakitchen.eu

TARKEAA:
* Takuu kattaa tuotteen vain sen ostopaivamaarasta.

« Pida kuitti aina tallessa. Mikali sinun taytyy hyddyntaa takuuta, tarvitsemme kuitin
tarkistaaksemme, ettd antamasi tiedot ovat oikein. Asianmukaisen kuitin puuttuminen saattaa
mitatoida takuun.

Mita etua on maksuttoman Ninja-takuun rekisterdinnista?

Rekisteroityasi takuusi meilld on yhteystietosi silta varalta, ettd joudumme jostain syysta
ottamaan sinuun yhteytta. Lisdksi voit saada vinkkeja ja neuvoja siitd, miten voit hyddyntaa Ninja-
laitettasi parhaalla mahdollisella tavalla, ja saat tietoja uusista Ninja®-tekniikoista ja -tuotteista.
Rekisterdidessasi takuun verkossa saat heti vahvistuksen tietojesi vastaanottamisesta.

Miten pitkd on uusien Ninja-tuotteiden takuu?

Koska luotamme suunnitteluumme ja laadunvalvontaamme, myénnamme uudelle Ninja-
tuotteellesi kaikkiaan kahden vuoden takuun.

Mita maksuton Ninja-takuu kattaa?

Ninja-laitteen korjaus tai vaihto (Ninjan harkinnan mukaisesti) mukaan lukien kaikki osat ja tyo.
Ninja-takuu on lisays kuluttajan lakisaateisiin oikeuksiin.
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Mitd maksuton Ninja-takuu ei kata?

« Normaalia kayttotarvikkeiden kulumista (esim. lisatarvikkeiden). Varaosia voi ostaa osoitteesta
ninjakitchen.eu

« Vaarinkaytosta, huolimattomasta kasittelystd, vaadittavan huollon suorittamatta jattéamisesta
tai vaarasta kasittelysta kuljetuksen aikana aiheutuvaa vauriota.

* Ninjan valtuuttamattoman huollon aiheuttamaa vikaa.

Mista voin ostaa alkuperaisia Ninja-varaosia ja -varusteita?

Ninja-varaosat ja -varusteet ovat samojen asiantuntijoiden kehittdmia kuin Ninja-tuotteesikin.
Tayden valikoiman Ninja-varaosia/-varusteita |dydat osoitteesta ninjakitchen.eu.
Huomaathan, ettd muiden kuin Ninja-varaosien kaytosta aiheutuneet vahingot eivat kuulu
takuun piiriin.
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KAY VERKKOSIVULLAMME OSOITTEESSA:
ninjakitchen.eu

NINJA Foodi

POSSIBLECOOKER
MC1001EU INSTRUKTIONER

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

ENBART FOR HUSHALLSBRUK ¢ LAS ALLA INSTRUKTIONER FORE ANVANDNING

Tai seuraa meitd sosiaalisen median sivuillamme:

$
(7]
z
w
@

f X ©

[Iﬂ L&s och granska alla instruktioner sa att du férstar hur produkten ska anvéndas.

A Anger risk som kan orsaka personskada, dodsfall eller ansenlig egendomsskada om den varning
som inkluderas med denna symbol ignoreras.

Var noga med att undvika kontakt med heta ytor. Anvédnd alltid handskar fér att undvika
brannskador.

REKISTEROI OSTOKSESI &

2.,‘ ninjakitchen.eu

ﬁ Endast for hushallsanvédndning inomhus.

|:| Skannaa QR-koodi mobiililaitteella

AVARNING

For att minska risken fér personskador, brand, elstétar eller sakskador, maste grundliggande
forsiktighetsatgirder alltid féljas, inklusive nedan numrerade varningstexter och efterféljande
anvisningar. Anvind inte den hir apparaten till nAgonting annat dn det avsedda dndamalet.

HUOMAUTUS: Sailyta nama ohjeet. Sailyta tulevaa tarvetta varten.

. . . . . ) ) 1 For att eliminera kvavningsrisken for sma barn ska allt forpackningsmaterial kasseras direkt efter att
Tama merkintd kertoo, ettd laitetta ei pidad havittdd kotitalousjatteen mukana. produkten packats upp.

Valvomattoman jatteiden havittdmisen aiheuttaman mahdollisen ympaéaristod-  tai . ) ) e
hai 4lttamiseksi |ai ki . o Il ik L iaali 2 Denna apparat kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller saknar
terveys_ aitan va ttamlfe _.S| a'te_ ?n | |err(_atett"ava.14 Va_.Stuu 'S?St' . estavan materiaa ‘__ erfarenhet eller kunskap, och som har fatt instruktioner om séker anvandning av produkten och forstar
H  csurssien uudelleenkdytdn edistdmiseksi. Kaytd kaytettyad laitetta palauttaessasi méijliga risker och faror.
palautus- ja keraysjarjestelmia tai ota yhteyttd tdman tuotteen myyjaan. Myyja voi vastaanottaa

; L e W ) Placera INTE apparaten pa heta ytor, ndra en gasldga, pa en kokplatta eller pa en spis.
tuotteen, jotta se kierratettaisiin ymparistolle turvallisella tavalla. PP P v gasiaga. p P b P

4 Férvara apparaten och dess sladd utom réckhall for barn. Lat INTE barn anvanda eller leka med apparaten.
Noggrann dvervakning kravs nar apparaten anvands i narheten av barn. Rengdring och underhall ska inte
utforas av barn.

5 Spilld mat kan orsaka allvarliga bréannskador. Placera INTE apparaten med sladden hangandes dver kanter
pa bord, bankar eller i kontakt med heta ytor inklusive pa eller nara en gasspis eller kokplatta, eller i en
uppvarmd ugn.

6 Anvand INTE multicookern i vatten eller under rinnande vatten.
7 Anvand INTE apparaten utan den avtagbara grytan.

8 For att undvika elektriska stotar ska du inte sénka ner multicookern i vatten eller ndgon annan vatska.
Om apparaten faller ner i vatska ska du omedelbart dra ur sladden fran uttaget. Stoppa INTE ner hdnderna
i vatskan.

9 Innan du placerar den avtagbara grytan i cooker-basen ska du se till att grytan och cooker-basen ar rena
och torra genom att torka med en mjuk trasa.

10 Varm INTE den avtagbara grytan i mer &n tio minuter utan innehall. Om du gér det kan matlagningsytan
skadas.

n Anvand INTE apparaten for fritering.
12  Folj ALLTID anvisningarnas och receptens instruktioner om stérsta och minsta vatskemangd.

13 Forhindra att mat kommer i kontakt med varmeelement. Fyll INTE grytan for mycket. Overfylining kan
orsaka person- eller egendomsskada eller paverka saker anvandning av apparaten.

14 Anvand ALDRIG instéliningen SLOW COOK (langkok) utan mat och vatskor i den avtagbara grytan.

15 VARNING! En uppvarmd gryta kan skada bankskivor eller bord. Nar du tar bort den varma grytan fran din
multicooker, placera den INTE direkt pa en oskyddad yta. Satt ALLTID den varma grytan pa ett underlédgg
eller ett galler.




VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

ENBART FOR HUSHALLSBRUK ° LAS ALLA INSTRUKTIONER FORE ANVANDNING

AVARNING

Foér att minska risken for personskador, brand, elstétar eller sakskador, maste grundliggande
forsiktighetsatgarder alltid féljas, inklusive nedan numrerade varningstexter och efterféljande
anvisningar. Anvind inte den hir apparaten till nagonting annat &n det avsedda d&ndamalet.

16 Basenheten, den avtagbara grytan och glaslocket blir extremt varma under tillagningsprocessen.
Undvik varm anga och luft nar du avlagsnar den avtagbara grytan och glaslocket fran basenheten
Placera dem ALLTID pé& en varmebesténdig yta nér de har avldgsnats. Rér INTE tillbehdren under
eller direkt efter tillagning.

17 Lyft ENDAST locket med handtaget pa enhetens framsida. Lyft INTE locket pa sidan da skallhet
anga avges.

18 VARNING! Sear/Sauté (stek/sautera) ndr hoga temperaturer. Om du inte haller uppsikt éver tillagningen
kan det handa att maten brénns vid pa denna installning. For att undvika brannskador, var férsiktig nar du
vidrér varma ytor och nar du avldgsnar mat. Anvand inte locket och lamna inte din cooker utan tillsyn nar
du anvander Sear/Sauté (stek/sautera).

19 Undvik plétsliga temperaturskiftningar som kan uppsta nar man lagger i kyld mat i en uppvarmd gryta.

20 VARNING! Grytan och locket blir valdigt varma nar Braise (brasera) anvands. For att undvika brannskador,
var forsiktig néar du vidrér varma ytor och nar du avlagsnar mat.

21 Var forsiktig vid bryning av kott eller sautering i het olja. Hall hander och ansikte borta fran den avtagbara
grytan, speciellt vid pafylining av nya ingredienser, eftersom den heta oljan kan stanka upp.

22 Den har apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk. Anvand INTE den har apparaten for nagonting
annat &n dess avsedda anvandning. Anvéand INTE i fordon eller batar i rérelse. Anvand INTE utomhus.
Felaktig anvandning kan leda till personskada.

23 VARNING! For att minska risken for elektrisk stot, tillaga endast i grytan som tillhandahalls eller i behéllare
som placeras pa gallret i den medfdljande grytan.

24 Endast avsedd for anvandning pa bankskiva. Se till att arbetsytan &r jamn, ren och torr. Placera INTE
apparaten nara kanten pa en bankskiva under anvandning.

25 Anvand INTE apparaten om sladden eller stickkontakten har skadats. Inspektera apparaten och sladden
med jdmna mellanrum. Om apparaten inte fungerar eller har skadats pa nagot satt ska du genast sluta
att anvanda den och ringa kundtjanst.

26 Se ALLTID till att apparaten &r korrekt monterad fére anvandning.

27 Anvand INTE tillbehor som inte rekommenderas eller saljs av SharkNinja. Placera INTE tillbehoren
i mikrovagsugn, smorgasgrill, konvektionsugn, konventionell ugn eller pa en keramisk hall, spiralplatta,
gasspis eller utomhusgrill. Anvandning av tillbehér som inte har rekommmenderats av SharkNinja kan orsaka
eldsvada, elektrisk stot eller skador.

28 Se till att apparaten ar placerad med minst 15 cm fritt utrymme ovanfér och pa alla sidor sa att
|uftcirkulationen inte hindras under anvandning.

29 Fo&r att undvika eventuella skador fran &nga ska du se till att enheten inte &r placerad langs vaggar
eller néra skap under anvandning.

30 VARNING! Grytan och locket blir valdigt varma nar enheten anvands. For att undvika brannskador,
var forsiktig nar du vidrér varma ytor och nar du avlagsnar mat.

31  Anvand INTE denna enhet for att tillaga forkokt ris.

32 Spanningen i vagguttag kan variera och paverka produktens prestanda och vilken den faktiska varmen blir.

For att undvika att bli sjuk ska du anvanda en termometer for att se till att maten tillagas med
rekommenderad temperatur.

33 Om det kommer svart rok fran apparaten ska du omedelbart koppla ur och vanta pa att den slutar ryka
innan du avlagsnar grytan.

34 Vidror INTE heta ytor. Apparatens ytor ar varma under och efter anvandning. Undvik bréannskador och

personskador genom att ALLTID anvanda grytlappar eller grillvantar och tillgéangliga handtag och knoppar.

SVENSKA

35 laktta extrem forsiktighet nar du flyttar pa en apparat som innehaller varma vétskor. Felaktig anvandning,
inklusive flyttning av cookern, kan leda till personskador

36 Nar enheten anvands kan varm anga slappas ut i luften via anghalet hogst upp pa locket. Placera
apparaten sa att anghalet inte &r riktat mot eluttag, skap eller andra apparater. Hall dina hander och
ansikte pa ett sakert avstand fran anghalet.

37 Se ALLTID till att locket &r stangt nar instaliningen SLOW COOK (langkok) anvands.

38 Den avtagbara grytan kan vara valdigt tung nar den &r full av ingredienser. Aktsamhet kravs nar man lyfter
grytan fran cooker-basen.

39 Lat enheten svalna fére rengdring, nedmontering, innan du sétter i eller plockar bort delar och fore
forvaring.

40 Néar enheten ej anvands och innan rengéring bor den stéangas av och kontakten bor tas ur eluttaget.

41 Rengor INTE med stalull. Delar fran stalullen kan falla av och komma i kontakt med stromledande delar,
vilket leder till risk for elstotar.

42 Se rengdrings- och underhallsavsnittet for information om regelbundet underhall av apparaten

REGISTRERA DITT K6P

T3

& ninjakitchen.eu

[J skanna QR-koden med en mobiltelefon

SPARA DENNA INFORMATION TEKNISKA SPECIFIKATIONER
Spanning: 220-240 V~, 50-60 Hz

Modellnummer: Effokt: 1200 W

Serienummer:

Inkdpsdatum:
(Spara kvittot)

Inkdpsbutik:

PRODUKTREGISTRERING:

Besok ninjakitchen.eu for att registrera din nya Ninja®-produkt inom 28 dagar efter kopet. Du
kommer att bli ombedd att ange butikens namn, inkdépsdatum och modellnummer tillsammans
med ditt namn och din adress.

Registreringen gor det mojligt for oss att kontakta dig i det osannolika fallet att en
produktsakerhetsanmalan kravs.
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DELAR

Slev A @

Grytlock

Lockhandtag/slevfaste c
Anggaller

Avtagbar gryta

Avtagbara sidohandtag till grytan

Cooker-bas

I 6 mMmmoOoOw >

Kontrollpanel

Handtag till cooker-bas

Slevfastet hindrar sleven fran att
komma i kontakt med arbetsytan
och gér det majligt att forvara
den pa locket.

For att bestalla extra delar eller reservdelar och tilloehor, besdk ninjakitchen.eu.

FORE FORSTA ANVANDNING

1 Avladgsna och kassera férpackningsmaterial och tejp fran enheten. Vissa klistermérken ska sitta kvar
permanent pa enheten, avlidgsna ENDAST klisterméarken markta "peel here” (lossa har).

2 Avlagsna alla tillbehor fran forpackningen och 1&s noggrant igenom denna bruksanvisning. Var sarskilt
uppmarksam pa anvandningsinstruktioner, varningar och viktiga sdkerhetsatgéarder for att undvika
personskador eller skador pa egendom.

3 Se till att apparaten &r placerad med minst 15 cm fritt utrymme ovanfér och pa alla sidor sa att
luftcirkulationen inte hindras under anvandning.

4 Torka av huvudenheten och kontrollpanelen med en fuktig trasa. Sank ALDRIG ner huvudenheten i vatten.
Diska grytan, grytlocket, sleven och &nggallret i varmt vatten med diskmedel och torka sedan noggrant.

5 Vi rekommenderar att enheten far sta paslagen i tio minuter innan du lagger i mat. Anvand apparaten pa
en val ventilerad plats. Detta tar bort eventuella rester och lukt av férpackningsmaterial som kan finnas
kvar. Detta ar helt sakert och skadar inte enhetens prestanda.
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LAR KANNA DIN COOKER

A @ TEMP

SLOW COOK
SEAR/SAUTE

STEAM

0000

BRAISE

SVENSKA

SIMMER

=
(=EQE

BAKE

PROVE

00 00

KEEP WARM

DRIFTSKNAPPAR

A @ (POWER): Denna knapp anvands for
att stdnga av enheten och avsluta alla
tillagningslagen.

B TEMPERATURPILAR: Anvand upp/ner-
pilarna till vanster om displayen foér att justera
tillagningstemperaturen.

C TIDPILAR: Anvand upp/ned-pilarna till hoger
om displayen for att justera tillagningstiden.

D START/STOPP-KNAPP: Tryck pa START for
att borja laga mat. Om du trycker pad START/
STOPP under en matlagningscykel sa avbryts
tillagningsfunktionen.

E FUNKTIONSVRED: Anvand vredet for att valja
en tillagningsfunktion.

OBS! Om ingen tillagningsfunktion véljs sa stangs
enheten av efter tio minuter.

ANVAND COOKERN

TILLAGNINGSFUNKTIONER

SLOW COOK (langkok): Tillaga maten med
lagre temperatur under langre tid. Perfekt for chili
och grytor.

SEAR/SAUTE (stek/sautera): Anvand enheten som
kokplatta for att bryna kott och sautera gronsaker.

STEAM (3ngkoka): Tillaga ©mtalig mat, som fisk och
grénsaker varsamt med anga for ett nyttigare satt att
laga mat.

BRAISE (brasera): Omvandla segare kottbitar genom
att forst bryna pa hog varme (med lite olja och smor)
och sjud det sedan i vatska pa lag temperatur.

SIMMER (sjud): Forinstélld temperatur for att varsamt
sjuda vatten eller saser pa en jdmn temperatur.

BAKE (baka): Endast botten- och sidovarme
(ingen konvektionsflakt) innebar att denna funktion
passar bast for puddingar, pocherad frukt och
bakade applen.

PROVE (jds): Skapa en milj¢ dar degen kan vila
och jasa.

KEEP WARM (varmhallning): Varm upp eller hall
tillagad mat varm under en langre tid.

Slow Cook
1  Anvand vredet fér att vélja SLOW COOK (langkok).
2 Tryck pa TEMP-pilarna for att vélja HI (hég)
eller LO (1ag).
3 Valj en tid mellan 3 och 12 timmar i steg om
15 minuter.

Sear/Sauté (stek/sautera)

1  Anvand vredet for att valja SEAR/SAUTE
(stek/sautera).

2 Tryck pa TEMP-pilarna for att valja temperatur
HI (hog) eller LO (1ag). Timern kommer att borja
rékna for att halla koll pa tillagningstiden.

OBS! Tidsinstallningen for SLOW COOK LO (langkok
14g) kan justeras mellan 6 och 12 timmar. SLOW COOK

HI (I&ngkok hog) kan justeras mellan 3 och 12 timmar.

4 Tryck pad START/STOP fér att starta tillagningstiden.

5 Nar tillagningen har avslutats avger enheten en
ljludsignal och enheten vaxlar automatiskt till
ldget KEEP WARM (varmhallning) och boérjar
rékna uppat. Tryck pd START/STOP for att
stdnga av KEEP WARM (varmhalining).

OBS! Du rekommenderas att lata enheten varmas upp
i fern minuter innan du tillsatter nagra ingredienser.

3 Tryck pad START/STOP fér att starta tillagningen.

4 Tryck pd START/STOP for att stanga av
funktionen SEAR/SAUTE (stek/sautera).

OBS! Anvand INTE metallredskap, eftersom de
kommer att repa grytans non-stick-belaggning.

OBS! Enheten kommer att stédngas av automatiskt

OBS! Du kan anvanda denna funktion med eller
utan locket pa grytan.

efter 12 timmar pa KEEP WARM (varmhallning).
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ANVAND COOKERN - FORTS.

Angkoka

1 Tillsatt minst 250 ml vatten eller buljong i grytan.
Placera gallret i grytan och lagg ingredienserna
pa gallret.

2 Anvand vredet for att valja STEAM (angkoka).

3 Anvand TIME-pilarna for att justera
tillagningstiden i steg om en minut mellan en
minut och en timme. Den férinstéllda tiden ar
tio minuter.

4 Tryck pad START/STOP fér att starta tillagningen.

5 Displayen kommer att visa PrE, vilket indikerar att
enheten forvarmer till vald temperatur.

6 Nar lamplig angniva uppnas visas installd
temperatur pa displayen och timerns nedrakning
startar.

7 Nar tillagningstiden nar noll kommer enheten att
pipa och END (slut) kommer att blinka tva ganger
pa displayen

OBS! Anvand minst 250 ml vatska vid
angkokning.

Braise (brasera)

1 Bryningredienserna i grytan med hjalp av
instruktionerna fér Sear/Sauté (stek/sautera).

2 Nar det ar klart, déglacera med vin eller buljong.

OBS! Hall 125 ml vatska i grytan for att déglacera
den. Skrapa loss bruna bitar fran botten av grytan
(med ett redskap i nylon, tra eller silikon som passar
for nonstick-ytor) och blanda i den kokande vatskan.

3 Tillsatt resterande matlagningsvatska
och ingredienser i grytan.

4 Vrid vredet till BRAISE (brasera).
Standardtidsinstéaliningen, 06.00,
kommer att visas.

OBS! Det gar inte att vélja temperatur for
funktionen BRAISE (brasera). Temperaturen
ar installd pa 99 °C.

5 Anvand TIME-pilarna for att stélla in
tillagningstiden i 15-minuterssteg mellan
1och 12 timmar.

6 Tryck pa START/STOP for att starta tillagningen.
Nar tillagningen har avslutats avger enheten en
ljudsignal och END (slut) visas i fem minuter
pa displayen.

Sjud

1

Anvand vredet for att vélja SIMMER (sjud).

OBS! Det gar inte att stalla in tid eller temperatur for
funktionen SIMMER (sjud). Temperaturen ar installd
pa 99 °C. Timern kommer att borja rékna uppat.

OBS! Du rekommenderas att |ata enheten
varmas upp i fem minuter innan du tillsatter
nagra ingredienser.

2
3
4

L&gg till ingredienser.
Tryck pa START/STOP for att starta tillagningen.

Tryck pa START/STOP fér att sténga av
funktionen SIMMER (sjud).

OBS! Anvand INTE metallredskap, eftersom de
kommer att repa grytans non-stick-belaggning.

OBS! Du kan anvanda denna funktion med eller
utan locket pa grytan.

Baka

Denna produkt anvander inte en konvektionsflakt
sa den passar bast for uppochner-vanda kakor eller
puddingar, som ett vattenbad eller fér angkokta
puddingar eller cheesecakes.

1 Placera ingredienser och eventuellt
rekommenderat tillbehor i grytan.

2 Vrid vredet till BAKE (baka).
Standardtemperaturen kommer att visas.

3 Anvand TEMP-pilarna for att stélla in
temperaturen mellan 120 °C och 230 °C.

4 Anvand TIME-pilarna for att justera
tillagningstiden i steg om 1 minut upp till 1 timme
eller steg om 10 minuter upp till 6 timmar.

5 Tryck pa START/STOP for att starta tillagningen.

6 Nar tillagningen har avslutats avger enheten en
ljludsignal och enheten vaxlar automatiskt till
laget KEEP WARM (varmhallning) och bérjar
rékna uppat. Tryck pa START/STOP for att
stdnga av KEEP WARM (varmhalining).

Jas

1 Lagg degen igrytan och ldgg pa locket.

2 Vrid vredet till PROVE (jas). Forvald
temperaturinstallning, 35 °C, kommer att visas.

3  Anvand TEMP-pilarna for att stélla in
temperaturen i steg om 5 grader mellan 30 °C
och 40 °C.

4 Anvand TIME-pilarna for att justera jastiden i steg
om 5 minuter upp till 4 timmar.

5 Tryck pa START/STOP fér att starta tillagningen.

6 Nar tillagningen har avslutats kommer enheten
att pipa och END (slut) kommer att blinka tre
ganger pa displayen.

Varmhalining

1 Anvand vredet for att valja KEEP WARM

(varmhallning). Det gar inte att vélja temperatur
eller tid. Tiden kommer att borja rékna tills du

trycker START/STOP fér att avsluta programmet.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Diskmaskin och handdisk
Enheten bor rengodras ordentligt efter varje

SVENSKA

anvandning.
1 Dra ur enhetens kontakt fran vagguttaget fore 4 Grytan, glaslocket och sleven kan diskas
rengoring. i diskmaskin. Om matrester har fastnat

pa dessa féremal, anvand ett icke-slipande

2 Rengor cooker-basen och kontrollpanelen :
rengoéringsmedel.

genom att torka av dem med en ren, fuktig trasa.
3 For att forlanga grytans livslangd 5 Lat alla delar lufttorka efter varje anvandning.

rekommenderas handdisk. Om matrester sitter
fast i grytan, fyll grytan med vatten och lat den
std sd ett tag innan du rengdr den. Anvand INTE
skursvampar. Om det ar nédvandigt att skrubba:
anvand ett milt rengéringsmedel eller flytande
diskmedel och en disksvamp eller -borste.

| OBS! Satt ALDRIG huvudenheten i diskmaskinen och lagg den aldrig i vatten eller nagon annan véatska

FELSOKNING

Det gar inte att sitta pa enheten.

« Kontrollera att sladden ar ordentligt ansluten till uttaget.

« Prova att satta i sladden i ett annat uttag.

o Aterstall kretsbrytaren vid behov.

Felmeddelandet "ADD POT” (sitt i gryta) visas pa skiirmen och enheten piper.

« Grytan ar inte inuti matlagningsenheten. Grytan kravs for alla funktioner.

Felmeddelandet ”ADD WATER” (tillsétt vatten) visas pa skirmen.

« Vattennivan ar for 1ag. Tillsatt mer vatten till enheten for att fortsatta.

Varfér riknas tiden ner sa langsamt?

+ Du kan ha valt timmar i stallet for minuter. Nar du staller in tid visar displayen HH:MM och tiden kommer
att 6ka/minska i intervall om en minut.

Enhetens timer riknar uppat, inte nedat.

«  Slow Cook-cykeln ar avslutad och enheten star i laget Keep Warm (varmhallining).

”E‘l!!, !!Ez!!

« Enheten fungerar inte som den ska. Kontakta kundtjanst pa +40 0800 862 0453. Vi ber dig att registrera din
produkt online pa ninjakitchen.eu och ha produkten néra till hands n&r du ringer, sa att vi lattare kan hjélpa dig.

Varfor stingdes enheten av?

«  Om en tillagningsfunktion inte valdes inom tio minuter efter att enheten sattes pa sa kommer den att stangas
av automatiskt.

ANVANDBARA TIPS

1 Den avtagbara grytan tal ugnstemperaturer pa upp till 240 °C.

2 Anvand KEEP WARM (varmhalining) for att halla maten pa en varm, livsmedelsséker temperatur
efter tillagning.

Undvik att avladgsna locket under tillagningen.
Grytan tal INTE att stéllas pa spisen.
For lang livslangd rekommenderar vi att du diskar grytan fér hand.

3

4

5

6 Glaslocket kan diskas i diskmaskinen.

7 Sleven kan diskas i diskmaskinen.

8 Tiden det tar att férvarma beror pa mangden ingredienser och deras temperatur.
9 Anvand ALLTID grytvantar nér du avldgsnar grytan fran basenheten.

10 Anvand ALLTID grytvantar nar du avldgsnar glaslocket fran grytan.

11 Forvara matrester i slutna frystaliga behallare.
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TILLVERKARGARANTI

TVA (2) ARS BEGRANSAD GARANTI

N&r en konsument kdper en produkt i Europa fér denne juridiska rattigheter géllande kvaliteten
pa produkten (dina lagstadgade rattigheter). Du kan driva igenom dessa rattigheter mot din
aterforsaljare. Pa Shark® &r vi dock sa sékra pa kvaliteten pa véara produkter att vi dven ger dig
en tillverkargaranti pa tva ar. Dessa villkor avser endast var tillverkargaranti - dina lagstadgade
rattigheter paverkas inte.

Villkoren nedan beskriver forutsattningarna for och omfattningen av var garanti. De paverkar
inte dina lagstadgade rattigheter eller aterférsaljarens skyldigheter och ej heller ditt avtal
med aterforsaljaren.

Ninja®-garanti

Din Ninja-enhet utgdr en stor investering. Din nya produkt behover fungera korrekt under en
sa lang tid som mojligt. Den medfoljande garantin aterspeglar tillverkarens fértroende for sin
produkt- och tillverkningskvalitet.

Varje Ninja-produkt inkluderar garanti fér delar och arbete. Du hittar aven hjélp pa var webbplats
ninjakitchen.eu
Hur registrerar jag min Ninja-garanti?

Du kan registrera din garanti online inom 28 dagar fran inkodp. Spara tid genom att ha féljande
information om din produkt redo:

« Datum da du kopte enheten (kvitto eller foljesedel).

Foér registrering via internet, besdk ninjakitchen.eu

VIKTIGT:
« Garantin tacker endast din produkt fran inképsdatumet.

« Spara alltid kvittot. Skulle du behdva anvanda din garanti behover vi kvittot for att bekrafta
att den information du ger oss ar korrekt. Om du inte kan uppvisa ett giltigt kvitto kan
garantin forverkas.

Vilka ar fordelarna med att registrera den medféljande Ninja-garantin?

Nar du registrerar din garanti har vi dina uppgifter till hands om vi behdver ta kontakt. Du kan
ocksa fa tips och rad om hur du drar stérsta mojliga nytta av din Ninja-enhet och de senaste
nyheterna om nya produkter och lanseringar fran Ninja®. Om du registrerar din garanti online,
far du genast en bekréftelse pa att vi har tagit emot dina uppgifter.

Hur lange galler garantin for din nya Ninja-produkt?

Vi ar sé dvertygade om var design och kvalitetskontroll att din nya Ninja-produkt har en garanti
pa sammanlagt tva ar.

Vad tdcks av den inkluderade Ninja-garantin?

Reparation eller byte av din Ninja-apparat (efter Ninjas eget gottfinnande), inklusive alla delar
och arbete. En Ninja-garanti galler utéver dina juridiska rattigheter som kopare.
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Vad tdcks inte av den inkluderade Ninja-garantin?
« Normalt slitage pa barbara delar (t.ex. tillbehor). Reservdelar finns att kdpa pa ninjakitchen.eu

» Skada orsakad av felaktig eller olamplig anvandning, forsumlig hantering, underladtenhet att
utfora nodvandigt underhall eller skada orsakad av felaktig hantering under transport.

» Skada orsakad av underhall som inte &r godkant av Ninja.

Var kan jag képa Ninjas originalreservdelar och tillbehor?

Ninjas reservdelar och tillbehdr utvecklas av samma ingenjérer som har utvecklat din Ninja-
produkt. Du hittar hela sortimentet av Ninjas reservdelar och tillbehdr fér alla Ninja-maskiner
pa ninjakitchen.eu

Kom ihag att skador orsakade av reservdelar som inte tillverkats av Ninja kanske inte tacks
av din garanti.
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BESOK OSS ONLINE PA: ANTECKNINGAR

ninjakitchen.eu
Eller f6lj oss pa nagon av vara sidor pa sociala medier:

f X ©

REGISTRERA DITT KOP

20" ninjakitchen.eu

|:| Skanna QR-kod med mobilenhet

OBS! Spara dessa instruktioner. Behall dem for framtida bruk.

Denna markning anger att produkten inte far bortskaffas med annat hushallsavfall.

For att forhindra miljdbelastning eller skador pa manniskors halsa till féljd av okontrollerad

avfallshantering, ska den atervinnas pd ett ansvarsfullt satt for att framja en hallbar
I itcranvandning av material. For att &terldmna en anvand enhet kan du anvanda dig
av befintliga retur- och insamlingssystem, eller kontakta den aterforsaljare dér produkten koptes.
De kan lamna produkten till miljoséker atervinning.
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DANSK

Illustrationerne kan afvige fra det aktuelle produkt. Vi
bestraeber os hele tiden pa at forbedre vores produkter,
hvorfor specifikationerne i denne brugsanvisning kan blive
aendret uden varsel.

NINJA, FOODI, og POSSIBLECOOKER er registrerede
varemeerker, der tilhgrer SharkNinja Operating LLC i
Europaeiske Union.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. TRYKT | KINA.

DEUTSCH

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt
abweichen. Im standigen Bemuhen um die fortlaufende
Verbesserung unserer Produkte behalten wir uns
Anderungen der hierin enthaltenen Spezifikationen ohne
Ankundigung vor

NINJA, FOODI, und POSSIBLECOOKER sind eingetragene
Marken von SharkNinja Operating LLC in der Europaischen
Union.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. GEDRUCKT IN CHINA.

ENGLISH

lllustrations may differ from actual product. We are
constantly striving to improve our products, therefore
the specifications contained herein are subject to change
without notice.

NINJA, FOODI, and POSSIBLECOOKER are registered
trademarks of SharkNinja Operating LLC in the European
Union.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. PRINTED IN CHINA.

ESPANOL

Las ilustraciones podrian variar respecto al producto.

Nos esforzamos continuamente por mejorar nuestros
productos. Asi pues, las especificaciones incluidas en el
presente manual estan sujetas a cambios sin aviso previo.
NINJA, FOODI, y POSSIBLECOOKER son marcas
comerciales de SharkNinja Operating LLC registradas en el
Unién Europea.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRESO EN CHINA

FRANCAIS

Les illustrations peuvent étre différentes du produit
réel. Nous nous efforcons d’améliorer constamment nos
produits. Par conséquent, les spécifications contenues
dans ce manuel sont susceptibles d’étre modifiées sans
préavis.

NINJA, FOODI, et POSSIBLECOOKER sont des marques
déposées de SharkNinja Operating LLC au Union
européenne.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRIME EN CHINE.

ITALIANO

Il prodotto illustrato potrebbe risultare diverso dal
prodotto effettivo. Ninja si impegna costantemente a
migliorare

i propri prodotti, pertanto le specifiche descritte nel
presente documento possono essere soggette a modifica
senza preavviso.

NINJA, FOODI, e POSSIBLECOOKER sono marchi di
SharkNinja Operating LLC registrati nel Unione Europea.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. STAMPATO IN CINA.

SharkNinja Europe Ltd,
1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park,

Century Way,

Leeds, England,

LS15 8ZB

MCI001EU_IB_MP_240816_Mv1_multilingual

NEDERLANDS

De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke
product. Wij streven er constant naar om onze producten
te verbeteren, daarom zijn de specificaties in dit document
onderhevig aan wijzigingen zonder voorafgaande
kennisgeving.

NINJA, FOODI, en POSSIBLECOOKER zijn geregistreerde
handelsmerken in het Europese Unie van SharkNinja
Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. GEDRUKT IN CHINA.

NORSK

Illustrasjonene kan avvike fra det faktiske produktet. Vi
streber kontinuerlig etter & forbedre produktene vare,
derfor kan spesifikasjonene i dette dokumentet bli endret
uten videre varsel.

NINJA, FOODI, og POSSIBLECOOKER er registrerte
varemerker som tilhgrer SharkNinja Operating LLC Den
europeiske union.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. TRYKKET | KINA.

PORTUGUESE

As ilustracdes podem diferir do produto real. Estamos
continuamente a melhorar os nossos produtos,

por isso as especificacdes aqui contidas estdo sujeitas a
alteragcdes sem aviso prévio.

NINJA, FOODI, e POSSIBLECOOKER sdo marcas
comerciais registadas da SharkNinja Operating LLC no
Uni&do Europeia.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRESSO NA CHINA.

SUOMI

Kuvat saattavat nayttaa erilaisilta kuin varsinainen tuote.
Pyrimme jatkuvasti parantamaan tuotteitamme. Siksi tdssé
annetut tiedot voivat muuttua milloin tahansa ilman erillista
ilmoitusta.

NINJA, FOODI ja POSSIBLECOOKER ovat SharkNinja
Operating LLC -yhtion Euroopan unionissa rekisterdityja
tavaramerkkeja.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. PAINETTU KIINASSA.

SVENSKA

lllustrationerna kan avvika fran den verkliga produkten.
Vi stravar efter att standigt forbattra vara produkter
och darfor kan tekniska specifikationer i detta dokument
andras utan féregdende meddelande.

NINJA, FOODI, och POSSIBLECOOKER é&r registrerade
varumarken som tillhdér SharkNinja Operating LLC i
Europeiska unionen.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. TRYCKT | KINA

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9,

60327 Frankfurt am Main,
Germany

www.ninjakitchen.eu



