
1) Produkt – Leitfaden

DESSERT-
BEHÄLTER

BPA-freie Behälter und 
Deckel zur Herstellung 

und Aufbewahrung 
von Leckereien.

AUßENSCHÜSSEL-DECKEL
Sichert die Klingeneinheit in ihrer Position.

Alle oben genannten Zubehörteile sind 
spülmaschinenfest (im oberen Fach).

KLINGENEINHEIT
Die Klingeneinheit mit Doppelfunktion  

zerkleinert und mischt gefrorene Zutaten  
zu den cremigsten Leckereien.

AUßENSCHÜSSEL
Hält den Behälter während der  
Verarbeitung sicher in Position.

SCHÜSSEL- 
ENTRIEGE-

LUNGSKNOPF

CREAMI® EISMASCHINE
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Bereiten Sie KEINE Smoothies zu und 
verarbeiten Sie KEINE harten, losen 

Zutaten.

Früchte müssen zerkleinert werden, um ihren Saft 
freizusetzen, oder mit anderen Zutaten kombiniert 

und vor der Verarbeitung eingefroren werden.

Verarbeiten Sie KEINE festen Eisblöcke 
oder Eiswürfel. 

Dies ist KEIN Mixer.

2) Anzeige – Leitfaden

One-Touch-Programme 
Jedes Programm ist so konzipiert, dass es in 1 bis  
21/2 Minuten köstliche Kreationen zaubert. Die Programme 
variieren in Länge und Geschwindigkeit, je nach den 
optimalen Einstellungen, um perfekt cremige Ergebnisse  
je nach Rezept zu erzielen. 

Wenn das Programm läuft, bewegt sich die Klingeneinheit 
von oben nach unten durch die gefrorene Basismasse,  
um köstliche Leckereien herzustellen. 

Wählen Sie zwischen folgenden Programmen:

Ice Cream (Eiscreme) 
Light Ice Cream (Light Eiscreme) 
Gelato 
Sorbet 
Smoothie Bowl 
Milkshake (Milchshake) 

A  INSTALLATIONSLEUCHTE
Blinkendes Licht – Zeigt an, dass die Schüssel 
nicht richtig eingesetzt ist.

Konstantes Licht – Zeigt an, dass die 
Klingeneinheit nicht richtig eingesetzt ist.

B  FORTSCHRITTSLEISTE

Zeigt den Fortschritt des gewählten Programms 
an. Wenn ein Programm beendet ist, blinken  
alle 4 Segmente zweimal und erlöschen dann.

C  VOREINGESTELLTE PROGRAMME

Wählen Sie das Programm, das zu Ihrem Rezept 
passt, und die Klingeneinheit verarbeitet die 
Basis in 1–21/2 Minuten zur idealen Textur. 

Im Rezeptbuch finden Sie Ideen für die 
Verwendung der einzelnen Programme.

D  EXTRAS

Verwenden Sie die Funktion, nachdem Sie 
Ihr Dessert verarbeitet haben, um Extras wie 
Schokoladensplitter, Nüsse oder Süßigkeiten 
unterzumischen.

E  EIN-/AUSSCHALTTASTE

Zum Ein- und Ausschalten des Geräts. 

F  RE-SPIN 

Nützlich, um eine glatte Konsistenz zu erzielen, 
nachdem eines der voreingestellten Programme 
ausgeführt wurde. RE-SPIN wird häufig benötigt, 
wenn die Grundmasse sehr kalt und die 
Konsistenz krümelig statt cremig ist. Verwenden 
Sie RE-SPIN nicht zusammen mit EXTRAS.

Nähere Informationen zu den einzelnen 
Funktionen finden Sie im Rezeptheft.
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KURZANLEITUNG – BITTE ZUERST LESEN



2.  
Behälter einsetzen

Nehmen Sie den Deckel vom 
Becher ab und prüfen Sie, ob 
die Zutaten im Becher gerade 
gefroren sind. Stellen Sie den 
Behälter mit der gefrorenen 

Basismasse in  
die äußere Schüssel.

3. 
Klingeneinheit einsetzen

Drücken und halten Sie die 
Klingeneinheit-Verriegelung 

an der Oberseite des äußeren 
Schüsseldeckels und setzen Sie dann 

die Klingeneinheit in den Boden 
des Deckels ein. Lassen Sie die 

Verriegelung los, um die Klingeneinheit 
zu sichern. Die Verriegelung 

befindet sich in der Mitte, wenn die 
Klingeneinheit korrekt installiert ist.

4. 
Deckel aufsetzen

Positionieren Sie den Deckel so,  
dass die Markierungen auf dem Deckel 
und dem Griff übereinstimmen. Drehen  

Sie den Deckel zum Verriegeln  
im Uhrzeigersinn.

3) Montage

5. 
Außenschüssel einsetzen

Nachdem Sie das Gerät angeschlossen 
haben, setzen Sie die Schüssel auf die 

Motorbasis, wobei sich der Griff mittig, nach 
Vorne ausgerichtet, befindet. Drehen Sie 
den Griff nach rechts, um die Plattform 

anzuheben und die Schüssel zu arretieren. 
Sie werden ein Klicken hören, wenn die 

Schüssel richtig eingesetzt ist. 

1.  
Stromversorgung 

anschließen
Stellen Sie sicher, dass Sie das 

Gerät vor dem Zusammenbau an 
die Steckdose anschließen und  

einschalten. 
Das Gerät muss zuerst an die 

Steckdose angeschlossen werden, 
bevor die äußere Schüssel 

eingesetzt wird. Anderfalls wird 
die Schüssel nicht erkannt.

Die Klingeneinheit fühlt sich nach 
dem Einsetzen locker an. Stellen 
Sie den Deckel auf den Kopf oder 
drehen Sie die Klingeneinheit,  
um sicherzugehen, dass diese  
fest sitzt.H
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Jetzt sind Sie bereit!  
Wählen Sie ein Rezept aus dem Rezeptheft aus und halten Sie diese 

Kurzanleitung zum Nachschlagen bereit.

6. 
Programm auswählen
Wählen Sie ein Programm aus 
und die Verarbeitung beginnt. 

Wenn der Vorgang 
abgeschlossen ist, blinken alle 4 
Segmente der Fortschrittsleiste 

zweimal und erlöschen dann.

7. 
Schüssel entnehmen

Drücken Sie nach Ende 
des Programms den 

Entriegelungsknopf auf der  
linken Seite der Motorbasis  

und drehen Sie den Schalengriff 
im Uhrzeigersinn, um diese  

zu entfernen.

8. 
Deckel abnehmen

Drücken Sie die Taste zum 
Entriegeln des Deckels 

und drehen Sie ihn,  
um ihn abzunehmen.

Schüssel-
Entriegelungsknopf

Um die äußere Schale 
zu entfernen, halten Sie 
den Entriegelungsknopf 

gedrückt.

4) Verarbeitung

Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerät vor dem Zusammenbau an die Stromversorgung anschließen. 
Wenn die Programme beim Einschalten des Geräts nicht aufleuchten, vergewissern Sie sich, dass 
das Gerät richtig zusammengebaut ist. Wenn die Installationsleuchte blinkt, muss die äußere Schale 
korrekt eingesetzt werden. Wenn die Installationsleuchte konstant leuchtet, muss die Klingeneinheit 
korrekt eingesetzt werden.  
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5) Demontage und Reinigung
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Behälter und Klingeneinheit entfernen
Heben Sie den Becher aus der Außenschüssel. 

Spülen Sie den Deckel der Außenschüssel ab,  
um alle klebrigen Rückstände oder in der Klingeneinheit 
verkeilte Teile zu entfernen. Entfernen Sie dann 
die Klingeneinheit, indem Sie die Klingeneinheit-
Verriegelung an der Oberseite des Deckels drücken.

Alle Teile sind spülmaschinenfest (im oberen 
Fach) und können auch von Hand gewaschen werden.


